Fariinisokeri

Fariinisokeri on aromikas, kostea,
tumma sokeri, joka sopii leivontaan,
ruoanlaittoon ja juomiin.

Kaytd monipuolisesti mm,

- simaan, kuumiin ja kylmiin juomiin

- kakkuihin, muffineihin ja pikkuleipiin

- jogurtin, viilin ja puuron paille

= jalkiruokiin

- kastikkeiden, marinadien ja ruokien
mausteena

Vinkki! Nopea jalkiruokakastike:

Sekoita ¥2=1 dl Dansukker Fariinisokeria
2 dl:aan smetanaa, ranskankermaa tai
kermaviilid. Anna maustua hetki. Sekoita
ja tarjoa esim, marjojen kastikkeena.

Ainekset: Sokeri ja runokosokerisiirappi.

Ravintosisilto/100 g: Energiaa 1650 kJ/
390 kcal, Rasvaa 0 g, josta tyydyttynytta
0 g, Hiilihydraattia 97 g, josta sokereita
95 g, Proteiinia < 0,5 g, Suolaa 0,04 g.

Parasta ennen: Merkitty pohjaan.
Sulje pussi huolellisesti kovettumisen
estamiseksi. Kovettunut Fariinisokeri
pehmenee 1-2 vuorokaudessa, kun
pussiin lisdtdaan n. 1 tl vettd 1/2 kg
Fariinisokeria kohti.

Valmistettu Tanskassa. /Tillverkat i
Dantmarlk.

Suomen Sokeri Oy/Finska Socker Ab
02460 Kantvik
Kuluttajapalvelu/Konsumentservice:
Puh./Tel 0800 0 4400, klo/kl 12-15
Kuluttajapalvelu@dansukker.fi
www.dansukker.fi

Farinsocker

Farinsockret ar ett
aromurikt, fultigt,
miirkt socker till
bakning, matlagning
och drycker.
Anvind mangsidigt
bla
- i mjiid, kalla och
varma drycker
= till kakor, muffins
och smabrid
- pa fil, yoghurt
och grot
- till desserter
= som krydda i sds,
marinad och
matratter

Ingredienser:
Socker och

rorsockersirap.

Niringsvarde

per 100 g:

Energi 1650 kj/

390 keal, Fett O g
varay mattat fett 0 g,
Kolhydrat 97 g varav
sockerarter 95 g,
Protein < 0,5 g,

Salt 0,04 2.

Bist fore:

Se botten av
forpackningen.
Slut pasen ordentligt
féir att hindra
forhardning. Det
hérda farinet blir
mjukt pa 1-2 dygn,
om man i pasen
tillsarter ungefar

1 tsk vatten /1/2 kg
farinsocker.




