LAAT
\“ ”’4’0 Liipi sukupolvien vuodesta 1915 olemme Meiralla kehittiineet jo valmistaneet

*\ AINA mausteita suomalaisille. Olemme ylpeitd, ettd edelleen tand péivind kaikki
TUOREIMMASTA Meiran Irnulusteet. kehitetdin j.” pukutuuq Suomessa Helsingin Vul!ilussu
SADUSTA ommattitaidolla ja loatua vaalien. Mausteiden tuoreus takaa parhaimman

& loadun jo aromikkaan maun, siksi annamme mausteillemme Meiran laatu-

43.,4 VU““(‘S\% takuun - aina tuoreimmasta sadosta. Lisdtietoa j inspiraatiota: www.meira fi.

JAUHETTU PAPRIKA
Paprikgjauhe antaa ruokiin pu-
nertavan vdrin ja pehmedn aro-
maattisen maun. Kun annat pap-
rikan kiehahtaa hetken aikaa 6l-
jyssd ennen muiden cineiden li-
s@dmistd, saat ruokaan entistd
tdyteldisemman vdrin jo maun.
Paprika sopii liha-, kala- ja kas-
visruokien  sekd  kastikkeiden
maustamiseen. Lisdd kdyttovink-
kejd osoitteessa www.meira.fi.

Parasta ennen / Biist fore [ Parim enne:

6 ‘414200”136959”

Lajittele pakkaus muovikerdykseen | Sortera forpackningen i
m7 plostinsamlingen / Pakend sobib kogumiseks plostijatmetena

MALEN PAPRIKA
Paprikapulver ger maten en
rodaktig farg och en aroma-
tiskt mjuk smak. Om du Igter
paprikan sjuda en stund i olja
innan du tillsdtter de andra
ingredienserna fGr maten en
@nnu mer fyllig farg och smak.
Paprika lampar sig for krydd-
ning av kott- och fiskritter
samt vegetariska rdtter och
siser.

JAHVATATUD PAPRIKA
Paprikapulber annab toitude-
le punaka vdrvi ja killaltki tu-
geva maitse. See sobib liha-,
kala- ja cedviljatoitude ning
kastmete maitsestamiseks.

Pakattu Suomessa / Forpackat i
Finland | Pakendatud Soomes
Meira Oy, PL 32 / P.O BOX 32,
00511 Helsinki, Finland
www.meira.fi
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