AROMISUOLA korostaa ja vahvistaa ruoka-cineiden Ravintosisdlto Naringsn-  Meira Oy, PL 32 | P.0 BOX 32,

omaa makua. Se sopii myds poytamousteeksi nehilToitewtirtus/ 100 3: 00571 Helsinki, Finland

sekii yleismausteeksi ruoanvalmistukseen. sl’l‘lfj’l?s‘“!;";j/“]'ém[ﬁ”::‘s www.meira.fi

Kinesosat: Jodioitu suola (55 %] glukoosi, olfettfrosvad 0.8 g, usto

sipuli, valkosipuli, aromit [maustepippuri, tyydyttynytta/vorav mét-

valkopippuri, kurkumal, kurkuma, tat fett/millest killastunud =O

rypsidljy. rasvhapped 0,2 g, hilinyd- =:
raatit/kolhydrat/stsivesi- =O

AROMSALT kud 32 g, josta sokereita/ =O

Ingredienser: Joderat salt 55 %, glukos, varav sockerorter/ —_—

millest suhkrud 23 g, pro- =——
teiini protein/valgud 2,0 g, —
VALMISTETTU suola/salt/sool 57 g ——

® f| SUOMESSA —

Ik, vitick, aromer (kryddpeppar,

vitpeppar, gurkmejal, gurkmeja, rypsolja. A R 0 M I S U 0 I_ A

AROOMISOOL

Koostisosad: Jodeeritud sool (55 %), glakoos,

sibul, kidslauk, aroomid [virtspipar, valge pipar, —_—
Kurkum), Kurkum, rapsil AROMSALT - AROOMISOOL Ng =<
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