HERKKUKURKUT VAKIVIINAETIKKA
_ . Kotimaisesta viljaviinasta luonnollisella kdymis-
PERINTEINEN 22-3kg avomgank_urkkuja — menetelmalla valmistettua vakiviinaetikkaa.
(1] pala piparjuurta —_— Etikkahappopitoisuus 10 %. Laimennus

kruunutillia poytaetikaksi: 2 0saa etikkaa, 3 osaa vetta.
Mausteliemi ——— SPRlTAT"KA

1,81 vettéd — Spritéttikan &r framstalld avinhemsk spann-
4-5di sokeria — malssprit genom en naturlig process.
3rkl suolaa Attiksyrahalt 10 %. Bordsattika: 2 delar

TRADITIONELL SPRITATTIKA o rkl maustepippuri il 3 el vl
Y2 rkl sinapinsiemenia O RAVINTOARVO / NARINGSVARDE 100g

o4dL e R 4qdl vikiviinaetikkaa [1 plo) Energiaa / Energi 139 kJ / 33 keal
« . - . Rasvaa [ Fett
Pese kurkut huolellisesti ja viipaloi ne. Lado kurk- IS e PR Gl N 18

kuviipaleet lasitélkkeihin kerroksittain piparjuuri- joista sokereita /
lastujen ja tillin kanssa. Keita vetta, sokeria ja varav sockerarter
mausteita noin 10 minuuttia. Lisaa etikka ja kuu- [EACEIUEVEZEIC
menna kiehuvaksi. Suolaa / Salt

Kaada liemi kurkkujen W Valmistaja / Tillverkare:

paalle niin, ettd kurkut . Berner Oy, PL22, 00811 Helsinki

peittyvat. “Klv:lrlfl-lt' ovat KEITTIO NEUVOO Alkuperamaa / Ursprungsland: Suomi / Finland
valmiita sydtévaksi parin www.rajamaen.fi Sailytys huoneenlammaéssa suoralta

viikon kuluttua. Silytys- puh. 020 791 4362 auringonvalolta suojattuna.

ETIKKAA JO VUODESTA 1892 Iam Otlla a”E + lU DD
P . ark. klo 13-15 Férvaras i rumstemperatur. Undvik direkt solljus.






