VALKOVIINI
ETIKKA

VITVINSVINAGER
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ETIKKAA JO VUODESTA 1892

RAJAMAEN SIENISALAATTI

3dl suolasienia
hienonnettuna
1 pieni sipuli
1dl smetanaa
2t valkoviinietikkaa
Yot sokeria
ripaus mustapippuria
persiljaa
Liota suolasienista liika suola pois.
Hienonna valutetut sienet ja sipuli.
Lisdd muut aineet. Anna maustua jaa-
kaapissa ennen tarjoilua.

Valmistaja / Tillverkare: Berner Oy, PL22, 00811 Helsinki

Alkuperamaa / Ursprungsland: Italia / Italien

Valmistusmaa / Tillverkningsland: Suomi / Finland

Lajittele pullo ja korkki erikseen
muovinkeraykseen.

VALKOVIINIETIKKA

Valmistettu luonnollisella kaymismenetel-
malla laadukkaasta italialaisesta valkovii-
nista. Etikkahappopitoisuus 6 %. Sisaltaa
sulfiittia. Sailytys huoneenlammésséa suo-
ralta auringonvalolta suojattuna.

VITVINSVINAGER

Framstalld av hogklassigt italienskt vittvin
genom en naturlig jasningsprocess. Attik-
syrahalt 6 %. Innehaller sulfit. Forvaras i
rumstemperatur. Undvik direkt solljus.

RAVINTOARVO / NARINGSVARDE 1009
Energiaa / Energi 81 kJ /19 kcal
Rasvaa / Fett Og
josta tyydyttynytta /
varav méttat fett Og
Hiilihydraatteja / Kolhydrat
joista sokereita /
varav sockerarter
Proteiinia / Protein
Suolaa/ Salt






