[FI] FUSILLIPASTA JA JUUSTO-PEKONI-
KASTIKE. PASTA-ATERIA-AINEKSET.
AINESOSAT: pasta (75 %) (durumvehnd),
hera, juustojauhe (5,7 %) (juusto, herajauhe,
suola), auringonkukkadljyjauhe (auringon-
kukka®ljy, glukoosisiirappi, maitoproteiini),
pekoni (Ranska) (2 %) [sianliha, suola, hapettu-
misenestoaine (E392), sdilontdaine (E250)],
aromit, savuaromi, perunatérkkelys, suola,
hydrolysoitu maissiproteiini, hiivauute, persilja,
pippuri, kananmunankeltuainen, kurkuma.
Saattaa sisdltdd pienid mddrid soijaa,
sinappia, sellerid, dyriéisid ja nilvidisid.

[SE] FUSILLIPASTA MED OST-BACONSAS.
INGREDIENSER FOR PASTAMALTID.
INGREDIENSER: pasta (75 %) (durumvete),
vassle, ostpulver (5,7 %) (ost, vasslepulver,
salt), solrosoljepulver (solrosolja, glukossirap,
mjélkprotein), bacon (Frankrike)(2 %) [svinkott,
salt, antioxidationsmedel (E392), konserve-
ringsmedel (E250)], aromer, rokarom, potatis-
starkelse, salt, hydrolyserad majsprotein,
jastextrakt, persilja, peppar, dggula, gurkmeja.
Kan innehdlla spdr av soja, senap, selleri,
skaldjur och blétdjur.

RAVINTOSISALTO /

NARINGSINNEHALL /100 g
Energia/Energi.........cccuuue. 1619 kJ / 383 kcal
Rasva/Fett 6,39
- josta tyydyttynyttd / varav méttat .......... 209
Hiilihydraatit/Kolhydrat.................... .67¢g
- josta sokereita / varav sockerarter........10 g
Ravintokuitu/Fiber. ..1,8¢9
Proteiini/Protein 14g
Suola/Salt 279

Ohjeen mukaan valmistetun tuotteen
suolapitoisuus 1,16 %. / Salthalt i produkt
som &r tillagad enligt anvisningen 1,16 %.

VALMISTUS

KATTILASSA:

Kiehauta 4,5 dI vettd kattilassa (@ 20-22 cm).
Lisda pussin sisalto ja anna kiehua keski-
1&mmoll& ilman kantta 8-10 minuuttia, kunnes
vesi on imeytynyt. Sekoita valilla.
MIKROAALTOUUNISSA:

Kiehauta 4 dI vettd mikronkestavassa astiassa
(2 L). Lis&a pussin siséltd ja kuumenna 800 W
teholla 9-11 minuuttia.

Vinkki: Halutessasi voit lisata valmiiseen
annokseen voita ja juustoa.

TILLAGNING

I KASTRULL:

Koka upp 4,5 dl vatten i en kastrull (3 20-22
cm). Tillsétt pasens innehall och 13t koka pa
medelvdrme utan lock i 8-10 minuter tills
vattnet har sugits upp. R6r om da och da.

1 MIKROVAGSUGN:

Koka upp 4 dl vatten i en mikrovagssaker
skal (2 L). Tillsétt pasens innehall och vdarm
pa 800 Wi 9-11 minuter.

Tips: Om du vill kan du ldgga till smor och ost
till den fardiga rétten.

SAILYTYS: kuivassa ja viileassa.
FORVARING: torrt och svalt.
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