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Golden Star -sokerikuorrute leivonnais- 
ten koristeluun. Sopii erinomaisesti mm. 
leivoksien, munkkien, muffinien ja  
piparkakkujen päälle. Leikkaa suuaukko 
sopivaksi. Jos kuorrute tuntuu liian 
jäykältä, lämmitä pakkausta kuumassa 
vedessä n. 5 min (n. 60° C).  
Ainesosat: Sokeri, tärkkelyssiirappi, vesi, 
sakeuttamisaineet (E415, E412), emul-
gointiaine (E471), värit (E160a, E101) ja 
säilöntäaine (E202).
Golden Star -sockerglasyr till dekorering  
av bakverk. Passar utmärkt till garne- 
ring av bakelser, munkar, muffins, pep
parkakor. Skär upp tubmynningen. Ifall 
glasyren är för trög sätt tuben i hett  
vatten ca. 5 min (ca. 60° C). �
Ingredienser: Socker, stärkelsirap, vatten, 
förtjockningsmedel (E415, E412), emulge-
ringsmedel (E471), färg (E160a, E101) och 
konserveringsmedel (E202). 

Parasta ennen:  
�Katso tuubin yläosa.
Bäst före: � 
Se tubens övre del.
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