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LIHALAMPOMITTARI
« Mittarin avulla on helppo seurata lihan kypsymista

n o tarkastelemalla sisilimpétilaa. Kypsyysaste vaihtelee
LI HALAM P 0 M ITTAR I lihatyypin ja ruhon osan sekd omien mieltymysten mukaan.
K O tt ermome t er + Ruostumatonta terdstd

KGTTERMOMETER

« Termometern gor det enkelt att folja kéttets tillagning
genom att titta pa kdttets inre temperatur. Tillagningstiden
varierar beroende pa typ av kdtt och del pa djuret och
egna preferenser.

« Rostfritt stal

SUUNTAA-ANTAVIA LAMPOTILOJA KYPSALLE LIHALLE
UNGEFARLIGA TEMPERATURER FOR TILLAGNING AV KOTT

LIHA / KOTT LIHAN LAMPOTILA

KOTTEMPERATUR
Paahtopaisti/file n.57-62°C
Rostbiff/filé

Nauta, vasikka, lammas ja riista | n.75-77 °C
Notkott, kalv, lamm och vilt

>

Suolattu kinkku n.75-77°C
/ Rimmad skinka
/; Tuore sianliha n. 80—85 °C
( Farskt griskott
‘ Kana n.72-85°C
Kyckling
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Tokmanni Oy
. Isolammintie 1, 04600 Mantséld
- Ruostumatonta terasta www.tokmanni.fi/asiakaspalvelu

Rostfritt stal Valmistettu Kiinassa. / Tillverkad i Kina.




