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ILMAFRITEERAUSKEITIN
KAYTTOOHJE

Alkuperaisen ohjeen (EN) k&dannds.

AF-615A-WD

Lue kayttoohje huolellisesti [api ennen laitteen kayttda ja sailyta tulevaa tarvetta varten.
VAIN SISA- JA KOTITALOUSKAYTTOON.
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TURVALLISUUSOHJEET]

Sahkdlaitteita kaytettaessa on noudatettava perusvarotoimenpiteitd mukaan lukien seuraavat
asiat:

Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkilot, joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa,
jos heita valvotaan tai heita on opastettu kayttamaan laitetta turvallisesti ja jos he
ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa laitetta eivatka he saa tehda laitteen hoitotoimenpiteita ilman valvontaa.
Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

& VAROITUS. Pinnat voivat kuumentua kaytén aikana (kuva 2).

Irrota laite pistorasiasta, kun se ei ole kaytossa tai ennen sen puhdistamista. Anna laitteen
jaahtya ennen osien asentamista tai niiden purkamista.

Vaurioitunut virtajohto tulee vaihtaa valmistajan, sen hyvaksyman huoltoliikkeen tai
vastaavan ja tarvittavat patevyydet omaavan asentajan toimesta vaaratilanteiden
valttamiseksi.

Laitteita ei ole tarkoitettu kaytettaviksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

Sahkdiskun valttamiseksi ala upota virtajohtoa, virtapistoketta tai laitteen alustaa veteen
tai muuhun nesteeseen.

Valmistajan suosittelemattomien lisavarusteiden kayttd voi aiheuttaa henkilévahinkoja.

Al anna virtajohdon riippua pdydan tai keittidtason reunan yli tai koskettaa kuumia
pintoja.

Al3 sijoita laitetta sein&a tai muita laitteita vasten. Jata vahintdan 10 cm vapaata tilaa laitteen
taakse, sivuille ja sen paalle.

Al aseta mitdan kohteita laitteen paalle.

Ala kayta laitetta muuhun kuin tassa kayttdohjeessa kuvattuun tarkoitukseen.
lImanpoistoaukoista virtaa kuumaa hoyrya keittimen kayton aikana. Pida katesi ja kasvosi
turvallisen etaisyyden paasta kuumasta hoyrysta ja ilmanvaihtoaukoista.

Varo kuumaa hoyrya ja ilmaa poistaessasi koria laitteesta.

Irrota laite pistorasiasta valittdmasti, mikali havaitset laitteesta savua. Odota, etta savu on
haihtunut ennen korin poistamista laitteesta.



Johdanto

Talla ilmafriteerauskeittimelld valmistat helposti terveellistd ruokaa suosikkiaineksistasi.
Kuumailmakierrolla voidaan valmistaa useita ruokalajeja. Parasta siina on, etta
iimafriteerauskeitin kuumentaa ruoan joka suunnasta, eika useimpien ainesten kohdalla tarvita
Oljya.

Tekniset tiedot

Jannite: 220-240 V ~, 50-60 Hz
Teho: 2200 W
Korin tilavuus: 6L

Saadettava lampdtila: 80°C - 200°C
Ajastin 1 - 60 min.



Yleiskuvaus (kuva 1)
1.

w

Ohjauspaneeli
(kansi)
llImanottoaukko
Laitekotelo
Kori

© NGO

Metalliteline

Korin kahva
Alalampodelementti
Ylalampoelementti
Lamppu

10.lkkuna
11.llmanpoistoaukko
12. Johtokiinnike
13.Virtajohto




Ennen ensimmaista kayttokertaa

Huomio

Varmista, etta laite on sijoitettu vaakasuoran, tasaisen ja vakaan pinnan paalle. Laitteen
on annettava jaahtya n. 30 minuutin ajan, ennen kuin sita voidaan kasitella turvallisesti.
Irrota laite aina pistorasiasta, kun sita ei kayteta.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Poista laitteesta kaikki tarrat ja etikettimerkinnat.

3. Puhdista kori ja metalliteline huolellisesti kuumalla vedella, pienella maaralla
astianpesuainetta ja hankaamattomalla sienella.

4. Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopinnat kostealla liinalla.

5. Tama laite ei tarvitse toimintaansa o6ljya, vaan se toimii kuumalla ilmalla. Ala tayta koria
Oljylla tai kayta laitetta upporasvakeittimena.

Ensimmaisen kayttokerran valmistelu

1. Aseta laite vakaan, vaakasuoran ja tasaisen pinnan paalle.
Al4 sijoita laitetta kuumuutta kestéméttéméan pinnan péélle.

2.  Aseta metalliteline koriin (kuva 3).
Alé tayta koria 6ljylld tai muulla nesteelld. Al aseta mitéén kohteita laitteen pé&élle, koska
muussa tapauksessa ilmavirta voi héiriytya ja vaikuttaa friteeraustulokseen.

Laitteen kaytto

Monia aineksia voidaan valmistaa ilman oljya. Mukana toimitettu reseptilehtinen helpottaa
laitteeseen tutustumista.

Kuumailmafriteeraus

Liita virtapistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Irrota kori varovaisesti laitteesta (kuva 6)

Aseta valmistettavat ainekset koriin. (kuva 5)
Siirra kori takaisin laitteeseen (kuva 4).
Kohdista kori huolellisesti laitekotelon ohjaimiin.

aprwnNPE

Huomio: Ala koskettele koria laitteen kaytén aikana tai heti sen kayton jalkeen, koska se on
erittain kuuma. Pida korista kiinni ainoastaan sen kahvasta.

6. Maarittele aineksille tarvittava valmistusaika (katso luku Asetukset).

7.  Tietyt ainekset vaativat ravistelua valmistusajan puolivalissa (katso luku Asetukset).
Ravistele aineksia korissa. Taman jalkeen aseta kori takaisin laitteeseen.

8.  Kun kuulet aanimerkin, asetettu valmistusaika on paattynyt. Irrota kori laitteesta ja aseta
se kuumuutta kestavan pinnan paalle.

9. Tarkasta, ettd ainekset ovat valmiit.

10. Jos ainekset eivat ole viela taysin valmiita, siirra kori takaisin laitteeseen ja aseta
ajastimeen muutaman lisaminuutin ajan enemman aikaa.



11. Poista ainekset (esim. ranskalaiset perunat) irrottamalla kori laitteesta ja asettamalla se
kuumuutta kestavan pinnan paalle.
12. Tyhjenna korin sisaltd kulhoon tai lautaselle.

Vihje: Poista suuret tai herkasti hajoavat ainekset korista nostamalla ne ottimilla tai muilla
vastaavilla valineilla.

13. Kun ensimmainen valmistusera on valmis, laite on heti valmis kasittelemaan toista
valmistuseraa.

Ohjauspaneelin ohjeet

A. VALIKKO-naytto

B. Lampdtila "+ F. Aika ™"

painike painike

C. Lampdtilan "-" G. Aika "+*

painike painike

D. Valikkopainike

l. Virtapainike

E. Lampun painike

H. Lampdtila- / J. KAYNNISTYS-/ KESKEYTYS
Aikanayttd -painike

K. Alalampdelementti-painike




Kayttoohjeet:

Aseta Kori laitteeseen ja liité laite virransyo6ttéon, jolloin PCBA- merkkivalo

syttyy

A

y

A 4

Paina I. Virtapainiketta, jolloin &a&nimerkki on kuultavissa,

naytolld naytetdadn 15 MIN ja se vilkkuu.

y

Paina E. Lampun painiketta, jolloin

lamppu syttyy. Naet ruoan

valmistumisvaiheen sisapuolella.

Paina E. Lampun painiketta uudelleen,

jolloin lamppu sammuu.

y

Paina D. VALIKKO-painiketta, siirry tilan esiasetuksiin “A. Valikkonaytt¢”, paina D. VALIKKO-painiketta, jolloin
kuvakkeet nakyvat yksi kerrallaan. Yhdelld kuvakkeella on sen esiasetusaika ja -lampédtila. Kun olet valinnut haluamasi
kuvakkeen, paina tdman jalkeen J. KAYNNISTYS-/KESKEYTYS-painiketta, jolloin laite aloittaa toimintansa. H.
Lampdtila / Aika-nayttd: Aika naytetdan kolmen sekunnin valein ja aika laskee jokaisen minuutin verran. Kolmen

sekunnin jalkeen naytdlld naytetdan asetuslampdtila yhden sekunnin ajan. Aika ja lampdtila naytetdan naytolla

v

Paina G.'+ tai ‘F.-* aikapainiketta halutun valmistusajan asettamiseksi, jolloin 1 minuutti lisatéan tai
vahennetdan. Jos haluat suorittaa asetuksen nopeasti ilman aanimerkkia, pida painiketta pitkdan
painettuna alas. Aseta aika-alue 00:00-60:00 (KUIVAUS: 1-24 H), 1 tunti lisattyna tai vahennettyna

v

200 °C lisattyna tai vahennettyna)

Paina B.'+' tai ‘C.- lampdtilapainiketta halutun valmistuslampétilan asettamiseksi, jolloin 5 °C lisataan tai
vahennetaan lampdtilasta. Jos haluat suorittaa asetuksen nopeasti ilman aanimerkkia, aseta lampdtila-alue 80-

A

A 4

\ 4

\ 4

Paina J. Kaynnistys-/Keskeytys-painiketta, jolloin
lampdelementti ja moottori aloittavat toimintansa, H.
Lampdtila-/Aikanayttd: Aika naytetaan kolmen sekunnin
valein ja aika laskee jokaisen minuutin verran. Kolmen
sekunnin jalkeen naytolla naytetaan asetuslampdétila yhden
sekunnin ajan. Aika ja lampétila naytetaan naytolla

vuorotellen.

Jos K. Alaldmpdelementinpainikkeen
valo palaa, se on toiminnassa. Jos
alalampdelementti-painikkeen valo ei

pala, se ei ole toiminnassa.

A

A 4

Paina J. Kaynnistys-/Keskeytys-
painiketta, jolloin lampdelementti ja

moottori lopettavat toimintansa.

v

Valmistusajan paattyessa kuuluu aanimerkki kuusi kertaa.
Lampotila-asetus pysyy samana ja ajastin nayttaa "Loppu”. 15

sekunnin kuluttua naytté sammuu automaattisesti.

A

A 4

Irrota kori, jolloin kuvake sammuu.
Lampdelementti ja moottori lopettavat
toimintansa. Asettamalla korin takaisin
toimintaa aikaisemmin

voit jatkaa

kavtetysta kavttotilasta.

'

Paina ‘I. Virtapainiketta, jolloin laite sammuu.




Asetukset

Alapuolella oleva taulukko auttaa sinua valitsemaan perusasetukset eri aineksia varten.

Huomautus: Pida mielessa, etta nama asetukset ovat vain viitteellisia. Emme voi taata parasta
asetusta kayttamillesi aineksille, koska eri aineksilla on erilainen alkupera, koko, muoto seka
tuotemerkki, ja koska Rapid Air -teknologia kuumentaa hetkessa uudelleen laitteen sisalla
olevan ilman.

Jos vedat korin nopeasti ulos laitteesta ilmafriteerauksen aikana, tdma ei haittaa kypsennysta.

Vinkkeja

Pienemmét ainekset vaativat tavallisesti lyhyemmén valmistusajan suurempiin aineksiin
verrattuna.

Suuremmat ainesmééréat vaativat ainoastaan hieman pitemmén valmistusajan ja
pienemmaét ainesméaérét hieman lyhyemmaén valmistusajan.

Pienempien aineksien ravisteleminen valmistusajan puolessa Vvélisséd parantaa
lopputulosta ja voi auttaa estdméén aineksien epétasaista paistumistulosta.

Liséé tuoreiden perunoiden paélle hieman 6ljya rapeamman tuloksen saavuttamiseksi.
Paista aineksia ilmafriteerauskeittimessad muutaman minuutin ajan 6ljyn lisddmisen jélkeen.
Al valmista laitteessa erittdin rasvaisia aineksia, kuten makkaroita.

Laitteessa voi valmistaa myds uunissa paistettavaksi tarkoitettuja pikkusuolaisia
leivonnaisia.

Rapeiden ranskalaisten valmistamiseen tarkoitettu optimaalinen mééré on 500 g.

Kéyté esivalmistettua taikinaa taytettyjen suolaisten leivonnaisten nopeaa ja helppoa
paistamista varten. Esivalmistettu taikina vaati myds Ilyhyemmén valmistusajan
kotitekoiseen taikinaan verrattuna.

Mikéli haluat paistaa kakun, piirakan tai herkésti murenevia tai tytettyjé leivonnaisia, aseta
paistovuoka tai uunikulho laitteen koriin.

Voit my6s kéyttéé laitetta aineksien uudelleenlédmmittémiseen. Ldmmité ainekset uudelleen
asettamalla ldampdtila 150 °C enintdén 10 minuutin ajaksi.



Min-Maks. Aika Lampétila | Muoto Lisatiedot
Maara (g) (min.) (/°C)
Peruna ja ranskalaiset
perunat
Ohuet, pakastetut 300-600 18-25 200 Kylla
ranskalaiset perunat
Paksut, pakastetut 300-600 20-25 200 Kylla
ranskalaiset perunat
Perunagratiini 400-600 20-25 200 Kylla
Liha ja siipikarja
Pihvi 200-600 12-18 200 Kylla
Porsaankyljykset 200-600 12-18 200 Ei
Hampurilainen 100-600 10-20 180 Ei
Makkarapasteijat 100-600 13-15 200 Ei
Kanankoivet 100-600 10-18 200 Kylla
Broilerinrinta 100-600 10-18 200 Kylla
Pikkusuolaiset
Kevatkaaryleet 100-600 8-10 200 Kylla
Pakastetut kananugetit 100-600 8-20 200 Kylla
Pakastekalapuikot 100-500 6-10 200 Ei
Pakastetut krutongit 100-500 8-10 180 Ei
Juustopurtavat
Taytetyt vihannekset 100-500 12-20 160 Ei
Leivonta
Kakku 500 8-15 160 Ei
Piiras 500 20-22 180 Ei
Muffinssit 500 15-18 200 Ei
Makeat valipalat 500 20 160 Ei

Huomautus: Lisda valmistusaikaan kolme minuuttia enemman aikaa aloittaessasi
valmistuksen kylmalla friteerauskeittimella.



Puhdistus

Puhdista laite jokaisen kayttokerran jalkeen.

Korissa ja metallitelineessa on tarttumaton pinnoite. Ali kiyta metallisia keittiovilineita
tai hankaavia puhdistusmateriaaleja naiden osien puhdistamiseen, koska nama voivat
vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

1. lrrota virtapistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
Huomautus: Irrota kori laitteen nopeamman jaahtymisen varmistamiseksi.

2. Pyyhi laitteen ulkopinnat kostealla liinalla. Voit kayttaa rasvanpoistoainetta kaikkien jaljella
olevien likajaamien puhdistamiseksi.

Vihje: Jos lika on pinttynyt metallitelineeseen tai koriin, tayta kori kuumalla vedella ja lisaa
hieman astianpesuainetta. Aseta metalliteline koriin ja anna liuoksen vaikuttaa n. 10 minuutin
ajan.

3. Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla vedella ja hankaamattomalla sienella.
4. Puhdista lampoéelementti puhdistusharjalla kaikkien ruokajaamien poistamiseksi.

Varastointi

1. lIrrota laite pistorasiasta ja anna sen jaahtya.
2. Varmista, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia ennen laitteen sailytysta.

Havitys
Tama merkinta osoittaa, etta laitetta ei tule havittda muiden kotitalousjatteiden mukana EU:n alueella.
E Valvomattomasta jatteiden havityksestd mahdollisesti aiheutuvien ymparistévahinkojen tai
terveydelle vaarallisten haittojen estamiseksi on laite kierratettdva vastuullisella tavalla. Nain edistat
myOs materiaaliresurssien kestavaa uudelleenkayttod. Havitd laite toimittamalla se sahko- ja
elektroniikkalaiteromun kerayspisteeseen.



Vianmaaritys

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
IImafriteerauskeitin Laitteen virtajohtoa ei ole | Liita virtapistoke maadoitettuun pistorasiaan.
ei toimi liitetty pistorasiaan.

Laitteessa paistetut
ainekset eivat ole
kypsia.

Korissa on liian paljon
aineksia samanaikaisesti.

Aseta valmistettavat ainekset koriin pienemmissa
erissd. Pienemmat erat paistuvat tasaisemmin.

Asetettu lampdtila on liian

Aseta lampdtila vaaditulle Iampétila-asetukselle (katso

alhainen. luku Asetukset kohdassa Laitteen kaytto).
Valmistusaika on liian Aseta aika vaaditulle valmistusajalle (katso luku
lyhyt. Asetukset kohdassa Laitteen kaytto).

Ainekset paistuvat
epatasaisesti

Tiettyja aineksia on
ravisteltava valmistusajan

Aineksia, jotka ovat paallekkain tai poikittain toisiinsa
nahden (esim. ranskalaiset), on ravisteltava

laitteessa. puolessa valissa. valmistusajan puolessa valissa. Katso luku Asetukset
kohdasta Laitteen kaytto.
Laitteesta Olet kayttanyt aineksia, Kayta uuniin tarkoitettuja aineksia tai levita niiden paalle

valmistuneet
paistetut ainekset
eivat ole rapeita.

jotka on tarkoitettu
valmistettavaksi
perinteisesti
uppopaistamalla.

hieman 6ljya rapeamman tuloksen saavuttamiseksi.

Koria ei voi asettaa
laitteeseen oikein.

Korissa on liian paljon
aineksia.

Ala tayta koria MAX-merkin ylapuolelle.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Olet valmistamassa
rasvaisia aineksia.

Kun paistat laitteessa rasvaisia aineksia, suuri maara
6ljya valuu korin pohjalle. Oljy muodostaa valkoista
savua ja kori voi kuumentua enemman kuin tavallisesti.
Tama ei vaikuta laitteeseen tai lopputulokseen.

Korissa on edelleen
rasvajaamia edellisen
kayttokerran jaljilta.

Valkoista savua muodostuu rasvan kuumentuessa
astiassa. Varmista, etta puhdistat korin huolellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen.

Ranskalaiset

Et ole kayttanyt oikeaa

Kayta tuoreita perunoita ja varmista, ettd ne pysyvat

paistuvat perunatyyppia. kiinteind paistamisen aikana.
epatasaisesti
laitteessa.
Et ole huuhdellut Huuhtele perunatikut oikein tarkkelyksen poistamiseksi
perunatikkuja oikein niiden ulkopinnoilta.
ennen niiden paistamista.
Laitteesta Ranskalaisten rapeus Varmista, etta kuivaat perunatikut oikein ennen 6ljyn

valmistuneet
ranskalaiset eivat
ole rapeita.

riippuu niissa olevan 6ljyn
ja veden maarasta.

lisdamista.

Leikkaa perunatikut pienemmaksi rapeamman tuloksen
saavuttamiseksi.

Lisda hieman 6ljya rapeamman tuloksen
saavuttamiseksi.




Takuu

Takuu myodnnetéan vain kuluttaja-asiakkaille ja siihen voivat vedota vain kuluttaja-asiakkaat.
Tokmanni myontaa takuun kahdeksi (2) vuodeksi siitéa paivasta alkaen, kun laite on luovutettu/toimitettu
kuluttajalle.

Takuun antaja
Tokmanni Oy, Isolammintie 1, 04600 Mantsala, Finland

Tuote, jota takuu koskee
Takuun alainen IDEALE+ -tuote, jonka kayttdohjeen osana tdma takuutodistus on.

Takuuehdot

Takuunalaiset korjaukset suoritetaan Tokmannin osoittamassa valtuutetussa huoltokeskuksessa.
Kuluttajan tulee ottaa yhteyttd Tokmannin asiakaspalveluun lisatietojen saamiseksi. Kuluttajan on
esitettava kuitti tai ostotodistus vedotessaan takuuseen.

Takuu ei koske vikaantumista tai vaurioita, jotka aiheutuvat:
+ asiakkaan huolimattomuudesta
+ tapaturmasta tai muusta onnettomuudesta esim. ukkosvahingosta.
«  kaytto- tai hoito-ohjeiden laiminlydnnista tai niiden vastaisesta toiminnasta.
« tavaran vaaranlaisesta tai kayttotarkoituksen vastaisesta kasittelysta tai kaytosta.

Tuotteen korjaaminen tai vaihtaminen ei pidenna tuotteen alkuperdisen takuun voimassaoloaikaa.
Mikali takuuhuoltoon tuleva kone todetaan virheettomaksi tai todetaan virhe, joka ei kuulu takuun piiriin,
Tokmannilla on oikeus perid kohtuullinen korvaus (50 € + toimituskulut) tarkistuksesta aiheutuneita
kuluista.

Ostajalla on oikeus valintansa mukaan vaatia, ettd Tokmanni joko korjaa virheen tai toimittaa
virheettdman tavaran. Tokmanni ei kuitenkaan ole velvollinen oikaisemaan virhetta ostajan vaatimalla
tavalla tai lainkaan, jos siihen on este, jota Tokmanni ei voi voittaa, tai jos siita aiheutuisi Tokmannille
kohtuuttomia kustannuksia. Arvioinnissa otetaan erityisesti huomioon virheen merkitys seka tavaran
arvo, jos virhettd ei olisi, seka se, voidaanko oikaisu suorittaa muulla tavalla aiheuttamatta ostajalle
merkittavaa haittaa.

Jos virhetta ei voida oikaista ylla kuvatulla tavalla, ostajalla on oikeus saada virhettd vastaava
hinnanalennus tai purkaa kauppa, jos virhe ei ole vahainen.

Takuu taydentaa asiakkaan lakimaaraisia oikeuksia ja on Tokmannin tarjoama liséetu, jolla ei rajoiteta
asiakkaan kuluttajansuojalain mukaisia oikeuksia.
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LUFTFRITOS
BRUKSANVISNING

Overséttning av den ursprungliga anvisningen (EN).

AF-615A-WD

Las igenom bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten och foérvara den fér framtida behov.
ENDAST FOR INOMHUS- OCH HUSHALLSBRUK

CEE



SAKERHETSANVISNINGAR

Vid anvandning av elektrisk utrustning maste man félja grundlaggande forsiktighetsatgarder,

inklusive féljande:

— Denna apparat far anvandas av barn som ar minst 8 ar, av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller av personer med bristande erfarenhet av och kunskap
om apparaten, om de dvervakas eller har fatt anvisningar i hur man anvander apparaten
pa ett sakert satt och om de férstar de risker som ar involverade. Barn far inte leka med
apparaten. Barn far inte reng6ra apparaten eller utféra underhall utan dvervakning.

— Hall apparaten och dess natsladd utom rackhall for barn under 8 ar.

- & VARNING. Ytorna kan bli heta under anvandning (figur 2).

— Koppla bort apparaten fran eluttaget nar den inte anvands eller innan du rengdr den. Lat
apparaten svalna innan du monterar eller tar loss delar.

— Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, en underhallsverkstad som
godkants av tillverkaren eller av en motsvarande installatéor med nédvandiga kvalifikationer
for att undvika farliga situationer.

— Apparaten ar inte amnad for anvandning med en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

— For att undvika elstét far du inte sanka natsladden, kontakten eller apparatens nedre del i
vatten eller nagon annan vatska.

— Anvandning av tillbehér som inte rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
personskador.

— Lat inte natsladden hanga 6ver kanten pa ett bord eller en kdksbank eller vidroéra heta ytor.

— Placera inte apparaten mot en vagg eller annan utrustning. Lamna ett fritt utrymme pa minst
10 cm bakom, pa sidorna och ovanpa apparaten.

— Kontrollera forpackningen och apparaten vid mottagande och sakerstall att de ar oskadade
for saker anvandning.

— Anvand inte apparaten fér andra andamal an vad som beskrivs i denna bruksanvisning.

— Het anga stréommar ut genom ventilationséppningarna nar fritdsen ar i bruk. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran het anga och ventilationséppningar.

— Se upp for het anga och luft nar du tar ut korgen ur apparaten.

— Koppla bort apparaten fran eluttaget omedelbart om du marker att det kommer rok fran
apparaten. Vanta tills roken avdunstat innan du tar ut korgen ur apparaten.



Inledning

| denna luftfritds tillagar du enkelt halsosam mat av dina favoritingredienser. Man kan tillaga
manga olika ratter med varmluftscirkulation. Det basta ar att luftfritdsen varmer maten fran alla
hall och de flesta ingredienser kraver ingen olja.

Teknisk information

Spanning: 220-240 V ~, 50-60 Hz
Effekt: 2200 W
Korgens volym: 6l

Justerbar temperatur: 80 °C-200 °C
Timer 1-60 min.



Oversikt (figur 1)

14.Kontrollpanel (lock) 19.Korghandtag 23.Fonster

15. Luftintag 20.Nedre 24. Avluftnings6ppning
16. Apparatens hdlje varmeelement 25.Sladdfaste
17.Korg 21.0Ovre varmeelement 26.Natsladd

18. Metallstallning 22.Lampa




Innan forsta anvandningsgangen

Observera

Se till att apparaten star pa en horisontell, plan och stabil yta. Apparaten maste tillatas
svalna i cirka 30 minuter innan den kan hanteras pa ett sakert satt. Koppla alltid bort
apparaten fran eluttaget nar den inte anvands.

6. Ta bort alla forpackningsmaterial.

7. Ta bort alla etiketter och markeringar fran apparaten.

8. Rengor korgen och metallstallningen noga med varmt vatten, en liten mangd diskmedel
och en icke slipande svamp.

9. Torka av in- och utsidan med en fuktig trasa.

10. Denna apparat behdver inte olja eftersom den fungerar med varmluft. Fyll inte korgen
med olja eller anvand apparaten som djupfritds.

Forberedelse infor forsta anvandningsgangen

3. Placera apparaten pa en stabil, vagrat och plan yta.
Placera inte apparaten pa en yta som inte tal vdrme.

4. Placera metallstallningen i korgen (figur 3).
Fyll inte korgen med olja eller annan vétska. Placera ingenting ovanpa apparaten
eftersom det kan stéra luftflédet och paverka friteringsresultatet.

Anvanda apparaten

Manga ingredienser kan tillagas utan olja. Den medféljande receptbroschyren goér det enklare
att bekanta sig med apparatens funktion.

Varmluftsfritering

14. Anslut natkontakten till ett jordat uttag.

15. Ta forsiktigt bort korgen fran apparaten (figur 6)

16. Placera ingredienserna som ska tillagas i korgen (figur 5).

17. Satt korgen tillbaka i apparaten (figur 6).

18. Rikta forsiktigt in korgen med styrningarna pa apparatens hdlje.

OBS: Vidror inte korgen nar den ar i anvandning eller omedelbart efter anvandning eftersom
den ar mycket het. Hall endast i korgens handtag.

19. Faststall den tillagningstid som kravs for ingredienserna (se kapitel "Installningar”).

20. Vissa ingredienser kraver att man skakar dem halvvags genom tillagningstiden (se
kapitel "Instaliningar”). Skaka ingredienserna i korgen. Satt darefter tillbaka korgen i
apparaten.

21. Den installda tillagningstiden ar slut nar du hoér en ljudsignal. Ta bort korgen fran
apparaten och placera den pa en yta som tal varme.

22. Kontrollera att ingredienserna ar klara.

23. Om ingredienserna annu inte ar helt klara satter du tillbaka korgen i apparaten och



staller in timern i ytterligare nagra minuter.
24. Ta bort ingredienserna (t.ex. pommes frites) genom att ta loss korgen fran apparaten
och placera den pa en varmetalig yta.

25. Tom korgens innehall i en skal eller pa en tallrik.

Tips: Ta bort stora eller dmtaliga ingredienser fran korgen genom att lyfta dem med tang eller

liknande redskap.

26. Nar den forsta omgangen av ingredienser ar klar ar apparaten redo att tillaga den andra

omgangen omedelbart.

Ikoner pa kontrollpanelen

A. Menyskarm

B. Temperatur "+”-

knapp

C. Temperatur "-"-
knapp

D. Menyknapp

E. Lampknapp

H. Temperatur-

/tidsskarm

F. Tid ™-"-knapp

G. Tid "+"-
knapp

I. Stromknapp

J. START-/STOPP-knapp

K. Knapp for nedre varmeelement




Bruksanvisning:

Placera korgen i apparaten och anslut apparaten till stromforsérjningen sa

att PCBA-indikatorlampan ténds

A

y

Tryck pa l. Stromknappen. Du hor en ljudsignal och skdrmen

\ 4

visar 15 MIN och blinkar.

Tryck pa E. Lampknappen for att tanda

lampan. Du ser maten tillagas inuti.

Tryck pa E. Lampknappen igen for att slacka

'

lampan.

A

\ 4

Tryck pa D. Menyknappen, fortsatt till I1agets forinstallningar A. Menyskarm, tryck pa D. Menyknappen for att visa ikonerna

en i taget. En ikon har sin forinstallda tid och temperatur. Nar du har valt 6énskad ikon trycker du pa J. START-/STOPP-

knappen for att starta apparaten. H. Temperatur-/tidsskarm: Tiden visas var tredje sekund och minskar med en minut at

gangen. Efter tre sekunder visar skdrmen den installda temperaturen i en sekund. Tid och temperatur visas vaxelvis pa

skarmen.

v

Tryck pa tidsknapparna G. "+” eller F. ”-” for att stélla in 6nskad tillagningstid genom att Iagga till eller dra
ifrdn 1 minut. Om du vill stalla in tiden snabbt utan ljudsignal trycker du pa och haller ner knappen. Stall in
tidsintervallet fran 00:00— 60:00 (TORKNING: 1-24 H, lagger till eller drar ifran 1 timme).

'

Tryck pa temperaturknapparna B. "+ eller C. =" for att stalla in 6nskad tillagningstemperatur genom att lagga till eller

draifran 5 °C fran temperaturen. Om du vill stalla in temperaturen snabbt utan ljudsignal staller du in temperaturintervallet

80-200 °C med plus- eller minusknapparna.

A

Tryck pa J. Start-/Stopp-knappen for att starta driften av
varmeelementet och motorn, H. Temperatur-/tidsskarm: Tiden

visas var tredje sekund och minskar med en minut at gangen.

\4

Efter tre sekunder visar skdrmen den instéllda temperaturen i

en sekund. Tid och temperatur visas vaxelvis pa skadrmen.

\ 4

A

Om knappen for det nedre viarmeelement
K. lyser ar elementet i drift. Om knappen

for det nedre varmeelementet inte lyser ar

Tryck pa J. Start-/Stopp-knappen for att

stédnga av varmeelementet och motorn.

v

| slutet av tillagningsperioden hoérs sex ljudsignaler.

Temperaturinstaliningen  forblir  densamma och timern

visar "Slut”. Skdrmen slocknar automatiskt efter 15 sekunder.

v

Tryck pa I. strdmknappen for att stdnga av apparaten.

A

»
»

Ta bort korgen och ikonen slocknar.
Varmeelementet och motorn stéangs av.
Genom att satta tillbaka korgen kan du

ateruppta driften fran det tidigare

anvanda driftlaget.




Installningar

Tabellen nedan hjalper dig att valja de grundlaggande installningarna for olika ingredienser.

Observera: Tank pa att dessa installningar endast ar avsedda som referens. Vi kan inte
garantera den basta installningen for de ingredienser du anvander eftersom olika ingredienser
har olika ursprung, storlek, form och varumarke och eftersom Rapid Air-tekniken omedelbart
varmer upp luften inuti apparaten.

Tillagningen stors inte om du drar ut korgen snabbt ur apparaten under luftfritering.

Tips

— Mindre ingredienser kréver vanligtvis kortare tillagningstid jamfért med stérre ingredienser.

- Stérre méngder krdver endast en nagot langre tillagningstid och mindre méngder en nagot
kortare tillagningstid.

- Om du skakar de mindre ingredienserna halvvédgs genom tillagningstiden far du ett béttre
slutresultat vilket kan bidra till att férhindra ett ojamnt tillagningsresultat.

— Tillsétt lite olja bver farskpotatis for att fa ett krispigt resultat. Stek ingredienser i luftfritbsen
i nagra minuter efter att du tillsatt olja.

- Tillaga inte mycket fettrika ingredienser, sasom korv.

- Apparaten kan &ven anvéndas for att géra sma salta bakverk &mnade fér bakning i ugnen.

— Den optimala méngden for att tillaga krispiga pommes frites &r 500 g.

- Anvénd fardig deg fér att snabbt och enkelt gradda fyllda salta bakverk. Férdig deg kréver
ocksa en kortare tillagningstid jamfért med hemmagjord deg.

— Placera en bakform eller ugnsskal i apparatens korg om du vill gréddda en kaka, en paj eller
smuliga eller fyllda bakverk.

- Du kan ocksa anvénda apparaten fér att vdrma upp ingredienser pa nytt. Varm
ingredienserna pa nytt genom att stélla in temperaturen till 150 °Ci hégst 10 minuter.



Min—-max. Tid Temperat Form Tillaggsinformation
méangd (g) (min.) ur
(°C)
Potatis och pommes
frites
Tunna, frysta pommes 300-600 18-25 200 Ja
frites
Tjocka, frysta pommes 300-600 20-25 200 Ja
frites
Potatisgratang 400-600 20-25 200 Ja
Kott och fjaderfa
Biff 200-600 12-18 200 Ja
Flaskkotlett 200-600 12-18 200 Nej
Hamburgare 100-600 10-20 180 Nej
Korvpastejer 100-600 13-15 200 Nej
Kycklinglar 100-600 10-18 200 Ja
Kycklingbrost 100-600 10-18 200 Ja
Salta tilltugg
Varrullar 100-600 8-10 200 Ja
Frysta kycklingnuggets 100-600 8-20 200 Ja
Frysta fiskpinnar 100-500 6-10 200 Nej
Frysta krutonger .
Ostbitar 100-500 8-10 180 Nej
Fyllda gronsaker 100-500 12-20 160 Nej
Bakning
Kaka 500 8-15 160 Nej
Paj 500 20-22 180 Nej
Muffins 500 15-18 200 Nej
Soéta mellanmal 500 20 160 Nej

Observera: Lagg till tre minuter till tillagningstiden nar du borjar laga mat med en kall fritds.




Rengoring

Rengoér apparaten efter varje anvandningsgang.

Korg och metallstédllning har non-stick-belaggning. Anvand inte koksredskap av metall
eller slipande rengoringsmedel for att rengora dessa delar eftersom de kan skada non-
stick-belaggningen.

5. Ta bort natkontakten fran eluttaget och lat apparaten svalna.
Observera: Ta bort korgen for att sakerstalla en snabbare nedkylning av apparaten.

6. Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa. Du kan anvanda ett avfettningsmedel for
att avlagsna eventuella kvarvarande smutsrester.

Tips: Om smuts har fastnat pa metallstallningen eller i korgen fyller du korgen med hett vatten
och tillsatter lite diskmedel. Placera metallstaliningen i korgen och lat I6sningen verka i cirka
10 minuter.

7. Rengor insidan av apparaten med varmt vatten och en icke slipande svamp.
8. Rengoér varmeelementet med en rengoéringsborste for att ta bort alla matrester.

Forvaring

3. Koppla bort apparaten fran eluttaget och lat den svalna.
4. Kontrollera att alla delar ar rena och torra innan du satter apparaten i férvaring.

BORTSKAFFNING

Denna markning anger att apparat inte far bortskaffas tillsammans med andra hushallsavfall inom
E EU-omraden. For att férhindra eventuella skador pa miljon eller halsan maste apparaten atervinnas

pa ett ansvarsfullt satt. Pa sa satt bidrar du aven till en hallbar ateranvandning av materialresurser.
BN Bortskaffa apparaten genom att Iamna in den till en insamlingsplats for avfall fran elektrisk och
elektronisk utrustning.



Felsokning

Problem Majlig orsak Ldsning
Luftfritdsen fungerar | Apparatens natsladd ar | Anslut natkontakten till ett jordat uttag.
inte. inte ansluten.

Ingredienserna som
tillagas i apparaten
ar inte genomkokta.

Det finns for manga
ingredienser i korgen
samtidigt.

Placera farre ingredienser i korgen. Mindre partier
steker jamnare.

Den installda
temperaturen ar for lag.

Stall in temperaturen till 6nskad temperaturinstallining

(se kapitel "Installningar” i "Anvanda apparaten”).

Tillagningstiden ar for kort.

Stall in 6nskad tillagningstid (se kapitel "Installningar”
i ’Anvanda apparaten”).

Ingredienserna
tilagas ojamnt i
apparaten.

Vissa ingredienser maste
skakas halvvags genom
tillagningsprocessen.

Ingredienser som dverlappar varandra eller ligger tvars
Over varandra (t.ex. pommes frites) ska skakas
halvvags genom tillagningstiden. Se

kapitel "Installningar” i "Anvanda apparaten”.

Ingredienserna som
tillagas i apparaten
ar inte krispiga.

Du har anvant
ingredienser som ar
avsedda att tillagas med
traditionell djupfritering.

Tillaga ingredienserna i ugnen eller sprid ut lite olja dver
dem for ett mer krispigt resultat.

Korgen kan inte

For mycket ingredienser i

Fyll inte korgen ovanfér MAX-markeringen.

sattas in korrekt i korgen.
apparaten.
Vit rok kommer ut ur Du tillagar feta Nar du steker feta ingredienser i apparaten rinner en
apparaten. ingredienser. stor mangd olja ner i botten av korgen. Oljan bildar vit

rok och korgen kan bli hetare an vanligt. Detta paverkar
inte apparaten eller slutresultatet.

Det finns fortfarande
fettrester i korgen efter
den senaste
anvandningen.

Vit rok bildas nar fett hettas upp i behallaren. Se till att
du rengdr korgen ordentligt efter varje anvandning.

Pommes frites steks
ojamnt i apparaten.

Du har inte anvant ratt
potatistyp.

Anvand farsk potatis och se till att de forblir fasta under
stekning.

Du har inte skoljt
potatisstickorna ratt innan
du stekte dem.

Skolj potatisstickorna pa ratt satt for att avliagsna
starkelsen fran deras ytor.

Pommes frites som
tillagats i apparaten
ar inte krispiga.

Potatisens krispighet
beror pa mangden olja
och vatten i dem.

Se till att du torkar av potatisstickorna ordentligt innan
du tillsatter olja.

Gor potatisstickorna smalare for att fa ett krispigt
resultat.

Tillsatt lite olja for att fa ett krispigt resultat.




GARANTI

Garantin beviljas endast konsumentkunder och kan endast aberopas av konsumentkunder.
Tokmanni beviljar tva (2) ars garanti frdn och med datumet nar enheten overlats/levererades till
konsumenten.

Garantigivare
Tokmanni Oy, Isolammintie 1, 04600 Mantsala, Finland

Produkt som omfattas av garantin
IDEALE+ produkt déar detta garanticertifikat utgor en del av bruksanvisningen.

Garantivillkor

Garantireparationer utfors av ett servicecenter som auktoriserats av Tokmanni. Konsumenten ska
kontakta Tokmannis kundtjanst for mer information. Konsumenten maste visa upp ett kvitto eller
inkbpsbevis nar hen aberopar garantin.

Garantin géller inte for fel eller skador orsakade av:
e kundens vardsloshet olycka
olyckshandelse eller annan, till exempel askskada
forsummelse att folja bruks- eller skétselanvisningarna eller att man agerat i strid med dem
felaktig eller oavsiktlig hantering eller anvandning av produkten.

Att reparera eller byta produkten férlanger inte giltighetstiden for produktens ursprungliga garanti. Om
en produkt som kommer in fér garantiservice visar sig vara fri fran defekter eller om ett fel upptacks
som inte tacks av garantin, har Tokmanni ratt att uppbéara en skalig ersattning (50 € + fraktkostnader)
for inspektionen.

Koparen har ratt att efter eget val krava att Tokmanni antingen atgardar felet eller levererar en felfri
vara. Tokmanni ar dock inte skyldigt att atgarda felet pa det séatt koparen begar, eller 6verhuvudtaget,
om det finns hinder som Tokmanni inte kan dvervinna, eller om det skulle medféra oskaliga kostnader
for Tokmanni. Vid beddémningen tar man hansyn till felets betydelse och varans varde om det inte
forelag nagot fel, samt om korrigering kan utféras pa annat satt utan att det orsakar kdparen vasentlig
olagenhet.

Om felet inte kan atgardas pa ovannamnda sétt har koparen ratt att fa ett prisavdrag motsvarande felet
eller upphéva affaren om felet inte ar ringa.

Garantin kompletterar kundens lagliga rattigheter och ar en ytterligare forman som erbjuds av Tokmanni
och begrénsar inte kundens rattigheter enligt konsumentskyddslagen.



Ideale,_.

AIRFRYER
BRUGSANVISNING

Overseettelse af den originale brugsanvisningen (EN).

AF-615A-WD

Laes disse brugsanvisningen omhyggeligt fgr du bruger apparatet, og gem den til fremtidig brug
KUN TIL INDEND@RS OG HUSHOLDNINGSBRUG

CEE



SIKKERHEDSINSTRUKTIONER|

Ved brug af elektrisk udstyr skal grundlaeggende forholdsregler folges, herunder falgende:

Dette apparat kan bruges af bgrn over 8 ar, af personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner og af personer med manglende erfaring og viden om apparatet, hvis
de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet, og hvis de forstar de
farer der er forbundet med brugen af apparatet. Barn ma ikke lege med apparatet. Barn
ma ikke rengere apparatet eller udfgre vedligeholdelse uden opsyn.

Opbevar apparatet og stramkabelen utilgeengeligt for bgrn under 8 ar.

& ADVARSEL. Apparatets overflader kan blive varme under brug (figur 2).

Tag stikket ud af stikkontakten nar apparatet ikke er i brug og altid far rengering. Lad
apparatet kgle af fgr du samler eller fierner dele.

Hvis stramkabelen er beskadiget skal den udskiftes af producenten, et
vedligeholdelsesvaerksted godkendt af producenten, eller af en tilsvarende installatar med
de ngdvendige kvalifikationer for at undga farlige situationer.

Apparatet er ikke beregnet til brug med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

For at undga elektrisk stad ma stremkabelen, stikket eller den nederste del af apparatet
nedsaenkes i vand eller anden vaeske.

Brug af tilbehar der ikke er anbefalet af producenten kan forarsage personskade.

Lad ikke strgkabelen haenge ud over kanten af et bord eller kgkkenbaenk eller rare ved
varme overflader.

Seet ikke apparatet mod en vaeg eller andet udstyr. Efterlad et frirum pa mindst 10 cm
bagved pa siderne og oven pa apparatet.

Kontroller emballagen og apparatet ved modtagelse og serg for at de er ubeskadigede for
sikker brug.

Brug ikke apparatet til andre formal end dem der er beskrevet i denne brugsanvisning.
Varm damp frigives fra apparatets udlgbsabninger nar det er i brug. Hold haender og ansigt
i sikker afstand fra varm damp og udlgbsabninger.

Pas pa varm damp og luft nar du tager kurven ud af apparatet.

Treek straks apparatets stikk ud af stikkontakten hvis du bemaerker at der kommer rgg fra
apparatet. Vent indtil regen er fordampet for du fjerner kurven fra apparatet.

Indledning

| denne airfryer tilbereder du nemt sund mad af dine yndlingsingredienser. Du kan tilberede
mange forskellige retter med varmluftscirkulation. Det bedste er at airfryeren opvarmer maden
fra alle sider, og de fleste ingredienser kraever ikke olie.

Teknisk information

Spaending: 220-240 V ~, 50-60 Hz
Effekt: 2200 W
Kurvvolumen: 61

Justerbar temperatur: 80 °C-200 °C
Timer 1-60 min.



Oversigt (figur 1)

27.Kontrolpanel (lag) 32.Kurvehandtag 36.Vindue

28. Luftindtag 33.Nedre 37.Udluftningsabning
29. Apparatets hus varmeelement 38.Ledningsfastgarels
30.Kurv 34.Jvre varmeelement e

31. Metalstativ 35.Lampe 39. Stremkabel




For forste brug

Bemaerk

Sorg for at apparatet er pa en vandret, flad og stabil overflade. Apparatet skal have lov til
at kgle af i cirka 30 minutter for det kan handteres sikkert. Traek altid apparatets stikk ud
af stikkontakten nar det ikke er i brug.

11. Fjern alt emballagemateriale.

12. Fjern alle etiketter og markeringer fra apparatet.

13. Renggr kurven og metalstativet grundigt med varmt vand, en lille maengde
opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp.

14. Ter indersiden og ydersiden af med en fugtig klud.

15. Dette apparat behgver ikke olie, da det fungerer med varm luft. Fyld ikke kurven med olie,
og brug ikke apparatet som en frituregryde.

Forberedelse til forste brug

5. Seet apparatet pa en stabil, vandret og flad overflade.
Seet ikke apparatet pa en overflade der ikke kan modsta varme.

6. Saet metalstativet i kurven (figur 3).
Fyld ikke kurven med olie eller anden veeske. Seet ikke noget oven pa apparatet, da det
kan forstyrre luftstrammen og pavirke stegeresultatet.

Brug af apparatet

Mange ingredienser kan tilberedes uden olie. Den medfglgende opskriftsbrochure ger det
lettere at saette sig ind i apparatets funktion.

Varmluftstegning

27. Tilslut stikket til en jordet stikkontakt.

28. Fjern forsigtigt kurven fra apparatet (figur 6)

29. Leegingredienserne der skal tilberedes i kurven (figur 5).
30. Seet kurven tilbage i apparatet (figur 6).

31. Juster forsigtigt kurven med styrene pa apparathuset.

BEMAERK: Rar ikke ved kurven nar den er i brug eller umiddelbart efter brug, da den er
meget varm. Hold kun i kurvens handtag.

32. Bestem den ngdvendige tilberedningstid for ingredienserne (se kapitlet "Indstillinger").

33. Nogle ingredienser kreever omrystning halvvejs i tilberedningstiden (se kapitlet
"Indstillinger"). Ryst ingredienserne i kurven. Saet derefter kurven tilbage i apparatet.

34. Den indstillede tilberedningstid er slut nar du hgrer et lydsignal. Tag kurven ud af
apparatet og stil den pa en overflade der taler varme.

35. Kontroller at ingredienserne er klare.

36. Hyvis ingredienserne stadig ikke er helt klar, skal du saette kurven tilbage i apparatet og
indstille timeren til et par minutter mere.



37. Fjerningredienserne (f.eks. pommes frites) ved at tage kurven ud af apparatet og seet
den pa en varmebestandig overflade.

38. Tem kurvens indhold i en skal eller pa en tallerken.

Tips: Fjern store eller skrgbelige ingredienser fra kurven ved at lafte dem med en tang eller

lignende redskab.

39. Nar den fgrste omgang ingredienser er klar, er apparatet klar til at tilberede den anden

omgang med det samme.

Kontrolpanel ikoner

A. Menuskeerm

B. Temperatur "+”-

knap

C. Temperatur "-"-
knap

D. Menuknap

E. Lampeknap

H. Temperatur-

/tidsskeerm

F. Tid ™-"-knap

G. Tid "+"-
knap

I. Stremknap

J. START-/STOPP-knap

K. Knap til nederste varmeelement




Brugsanvisning:

Saet kurven i apparatet og tilslut apparatet til stramforsyningen sa PCBA-

indikatorlampen teendes

A

y

Tryk pa I. Stremknappen. Du hgrer et lydsignal og skaermen

\ 4

viser 15 MIN og blinker.

Tryk pé knappen E. Lampeknappen for at
teende lampen. Du ser maden blive
tilberedt inde.

'

Tryk pa knappen E. Lampeknappen igen for

at slukke lampen. A

\ 4

skiftevis pa skeermen.

Tryk pa D. Menuknappen fortseet til tilstandsforudindstillinger A. Menuskaerm, og tryk pa D. Menuknap for at fa vist ikonerne
én efter én. Et ikon har sin forudindstillede tid og temperatur. Nar du har valgt det gnskede ikon skal du trykke pa J.
START/STOP-knappen for at starte apparatet. H. Temperatur-/tidsskaerm: Tiden vises hvert tredje sekund og falder med

et minut ad gangen. Efter tre sekunder viser skaermen den indstillede temperatur i et sekund. Tid og temperatur vises

v

Tryk pa tidsknapperne G. "+" eller F. "-" for at indstille den gnskede tilberedningstid ved at tilfgje eller treekke
1 minut fra. Hvis du vil indstille tiden hurtigt uden et lydsignal skal du trykke pa knappen og holde den nede.
Indstil tidsintervallet fra 00:00 - 60:00 (STEGNING: 1-24 H, adderer eller traekker 1 time fra).

'

200 °C med plus- eller minusknapperne.

Tryk pa temperaturknapperne B. "+" eller C. "-" for at indstille den gnskede tilberedningstemperatur ved at tilfgje eller

traekke 5 °C fra temperaturen. Hvis du vil indstille temperaturen hurtigt uden lydsignal, skal du indstille temperaturomradet 80-

A

Tryk pa J. Start/Stop-knappen for at starte varmeelement og

motordrift, H. Temperatur-/tidsvisning: Tiden vises hvert tredje

sekund og falder med et minut ad gangen. Efter tre sekunder

\4

viser skaermen den indstillede temperatur i et sekund. Tid og

temperatur vises skiftevis pa skaermen.

\ 4

A

Hvis knappen til det nederste
varmeelement K. lyser, er elementet i drift.

Hvis knappen til det nederste

A

Tryk pa J. Start/Stop-knappen for at slukke

for varmeelementet og motoren.

v

Ved afslutningen af tilberedningsperioden hores seks

lydsignaler. Temperaturindstillingen forbliver den samme og

timeren viser "End". Skaermen slukker automatisk efter 15

v

Tryk pa I. Stremknap for at slukke apparatet.

A

»
»

Fjern kurven og ikonet forsvinder.
Varmeelementet og motoren er slukket.
Ved at saette kurven tilbage, kan du

genoptage driften fra den tidligere

anvendte driftstilstand.




Indstillinger

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at veelge de grundleeggende indstillinger for forskellige
ingredienser.

Bemaerk: Venligst bemeerk at disse indstillinger kun er til reference. Vi kan ikke garantere den
bedste indstilling for de ingredienser du bruger, fordi forskellige ingredienser har forskellig
oprindelse, stgrrelse, form og varemaerker, og fordi Rapid Air-teknologien straks opvarmer
luften inde i apparatet.

Tilberedningen forstyrres ikke hvis du hurtigt treekker kurven ud af apparatet under luftstegning.

Tips

Mindre ingredienser kreever normalt mindre tilberedningstid sammenlignet med starre
ingredienser.

Starre maengder kraever kun lidt leengere tilberedningstid og mindre meengder en lidt
kortere tilberedningstid.

Ryster du de mindre ingredienser halvvejs i tilberedningstiden, far du et bedre slutresultat
som kan veere med til at forhindre et ujeevnt tilberedningsresultat.

Tilseet lidt olie over nye kartofler for at fa et spradt resultat. Steg ingredienser i airfryeren i
et par minutter efter tilsaetning af olie.

Tilbered ikke meget fedtrige ingredienser, sasom pgalser.

Apparatet kan ogsa bruges til at lave sma krydrede kager beregnet til bagning i ovnen.
Den optimale maengde til tilberedning af pommes frites er 500 g.

Brug feerdiglavet dej til hurtigt og nemt at bage fyldte, velsmagende kager. Faerdiglavet dej
kreever ogsa en Kortere tilberedningstid sammenlignet med hjemmelavet dej.

Leeg en bageform eller et ovnfad i apparatkurven, hvis du vil bage en kage, en pie eller
smuldrede eller fyldte kager.

Du kan ogséa bruge apparatet til at genopvarme ingredienser. Genopvarm ingredienserne
ved at indstille temperaturen til 150 °Ci maksimalt 10 minutter.



Min—-max. Tid Temperat Form Yderligere
mangde (min.) ur oplysninger
(9) (°C)
Kartofler og pommes
frites
Tynde, frosne pommes 300-600 18-25 200 Ja
frites
Tykke, frosne pommes 300-600 20-25 200 Ja
frites
Kartoffelgratin 400-600 20-25 200 Ja
Kod og fjerkrae
Baf 200-600 12-18 200 Ja
Svinekotelet 200-600 12-18 200 Nej
Hamburger 100-600 10-20 180 Nej
Polseteerter 100-600 13-15 200 Nej
Kyllingelar 100-600 10-18 200 Ja
Kyllingebryst 100-600 10-18 200 Ja
Salte snacks
Forarsruller 100-600 8-10 200 Ja
Frosne kyllingenuggets 100-600 8-20 200 Ja
Forsne fiskepinde 100-500 6-10 200 Nej
Frosne croutoner :
Oststykker 100-500 8-10 180 Nej
Fyldte grentsager 100-500 12-20 160 Nej
Bagning
Kage 500 8-15 160 Nej
Pie 500 20-22 180 Nej
Muffins 500 15-18 200 Nej
Sede snacks 500 20 160 Nej

Bemeerk: Tilfgj tre minutter til tilberedningstiden, nar du begynder at lave mad med en kold
airfryer.



Rengaring

Renger apparatet efter hver brug.

Kurv og metalstativ har non-stick beleegning. Brug ikke kekkenredskaber af metal eller
slibende renggringsmidler til at rengore disse dele, da de kan beskadige non-stick
belaegningen.

9. Treek stikket ud af stikkontakten og lad enheden kgle af.
Bemeerk: Fjern kurven for at sikre hurtigere afkgling af apparatet.

10. Ter ydersiden af apparatet af med en fugtig klud. Du kan bruge et affedtningsmiddel til at
fierne eventuelt resterende snavs.

Tips: Hvis snavs har sat sig fast pa metalstativet eller i kurven, skal du fylde kurven med varmt
vand og tilfgje lidt renggringsmiddel. Leeg metalstativet i kurven og lad det sta i ca. 10 minutter.

11. Renger indersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-slibende svamp.
12. Renger varmeelementet med en rensebgrste for at fierne madrester.

Opbevaring

5. Treek stikket ud af stikkontakten og lad enheden kgle af.
6. Sarg for at alle dele er rene og tarre, fgr du stiller apparatet veek til opbevaring.

BORTSKAFFELSE

Denne meerkning angiver at apparatet ikke ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald
E inden for EU's territorier. For at forhindre mulige skader pa miljget eller sundheden skal apparatet

genbruges pa en ansvarlig made. P4 den made bidrager du ogsa til beeredygtig genbrug af materielle

ressourcer. Bortskaf apparatet ved at aflevere den til et indsamlingssted for affald af elektrisk og
elektronisk udstyr.



Fejlfinding

Problem Mulig arsag Lasning
Airfryeren virker Apparatets stremkabel er | Tilslut stikket til en jordet stikkontakt.
ikke. ikke tilsluttet.
De ingredienser der Der er for mange Laeg feerre ingredienser i kurven. Mindre partier steger
tilberedes i ingredienser i kurven pa | mere jeevnt.
apparatet er ikke samme tid.
gennemstegte.

Den indstillede temperatur
er for lav.

Indstil temperaturen til den gnskede
temperaturindstilling (se kapitlet "Indstillinger" i "Brug af
apparatet").

Tilberedningstiden er for
kort.

Indstil den gnskede tilberedningstid (se kapitlet
"Indstillinger" i "Brug af apparatet").

Ingredienserne
koges ujeevnt i
apparatet.

Nogle ingredienser skal
rystes halvvejs i
tilberedningen.

Ingredienser der overlapper eller ligger hen over
hinanden (f.eks. pommes frites), skal rystes halvvejs i
tilberedningstiden. Se kapitlet "Indstillinger" i "Brug af
apparatet”.

De ingredienser der

Du har brugt ingredienser

Tilbered ingredienserne i ovnen eller fordel lidt olie over

tilberedes i der er beregnet til at blive | dem for et mere spradt resultat.
apparatet er ikke tilberedt med traditionel
spragde. friture.
Kurven kan ikke For mange ingredienser i | Fyld ikke kurven over MAX-meerket.
indseettes korrekt i kurven.

apparatet.

Der kommer hvid
reg ud af apparatet.

Du tilbereder fede
ingredienser.

Nar du steger fede ingredienser i apparatet flyder en
stor maengde olie ned i bunden af kurven. Olien danner
hvid rag og kurven kan blive varmere end normalt.
Dette pavirker ikke apparatet eller det endelige resultat.

Der er stadig fedtrester i
kurven efter sidste brug.

Der dannes hvid rgg nar fedtet opvarmes i beholderen.
Searg for at rengare kurven ordentligt efter hver brug.

Pommes frites
steges ujeevnt i
apparatet.

Du har ikke brugt den
korrekte kartoffeltype.

Brug friske kartofler og sgrg for at de forbliver faste
under stegningen.

Du skyllede ikke
kartoffelstaengerne
ordentligt inden du stegte
dem.

Skyl kartoffelstaengerne ordentligt for at fijerne stivelsen
fra deres overflader.

Pommes frites kogt i
apparatet er ikke
sprade.

Kartoflernes spradhed
afhaenger af maengden af
olie og vand i dem.

Sarg for at tarre kartoffelsteengerne grundigt inden du
tilfgjer olie.

Gar kartoffelstaengerne tyndere for at fa et spradt
resultat.

Tilseet lidt olie for at fa et spradt resultat.




Garanti

Garanti ydes kun til forbruger-kunder, og kun forbruger-kunder kan paberabe sig den. Tokmanni yder garanti for
to (2) ar fra den dag, hvor enheden er overdraget/leveret til forbrugeren.

Garantiyder
Tokmanni Oy, Isolammintie 1, 04600 Méntsala, Finland

Produkt, som garantien daekker
En IDEALE+ -vare, som er omfattet af denne garantibestemmelse og som en del af brugsanvisningen.

Garantibetingelser

Reparationer under garanti udfares pa et autoriseret servicecenter anvist af Tokmanni. Forbrugeren skal kontakte
Tokmannis kundeservice for yderligere oplysninger. Forbrugeren skal fremvise kvittering eller kgbsbevis ved
paberabelse af garantien.

Garantien deekker ikke fejl eller skader, der skyldes:

« forbrugerens uagtsomhed

+ uheld eller andre haendelser, f.eks. lynnedslag.

» manglende overholdelse af brugs- eller plejevejledninger eller handlinger i strid med dem.
« forkert eller uhensigtsmeessig handtering eller brug af varen.

Reparation eller udskiftning af produktet forleenger ikke den oprindelige garantiperiode. Hvis en maskine, der
sendes til garanti, viser sig at veere fejlfri eller har en fejl, der ikke er deekket af garantien, har Tokmanni ret til at
opkraeve et rimeligt gebyr (50 € + leveringsomkostninger) for omkostningerne ved inspektionen.

Kgberen har ret til efter eget valg at kraeve, at Tokmanni enten retter fejlen eller leverer en fejlfri vare. Tokmanni
er dog ikke forpligtet til at rette fejlen pa den made, kaberen kraever, eller overhovedet, hvis der er en hindring,
som Tokmanni ikke kan overvinde, eller hvis det ville medfare urimelige omkostninger for Tokmanni. Ved
vurderingen tages der isaer hensyn til betydningen af fejlen samt varens veerdi, hvis fejlen ikke havde veeret der,
og om rettelsen kan udfares pa anden made uden at forarsage veesentlig ulempe for kaberen.

Hvis fejlen ikke kan rettes pa den made, der er beskrevet ovenfor, har kagberen ret til at fa en tilsvarende
prisnedsaettelse for fejlen eller annullere kagbet, hvis fejlen ikke er ubetydelig.

Garantien supplerer forbrugerens lovbestemte rettigheder og er en ekstra fordel, som Tokmanni tilbyder, der ikke
begreenser forbrugerens rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen.



Ideale,,.

AIRFRYER
BRUKSANVISNING

Oversettelse av den originale bruksanvisningen (EN)

AF-615A-WD

Les gjennom bruksanvisningen ngye fgr du bruker apparatet og ta vare pa den for fremtidig bruk.
KUN FOR INNEND@RS OG HUSHOLDNINGSBRUK

CEE



SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Ved bruk av elektrisk utstyr ma grunnleggende forholdsregler folges, inkludert fglgende:

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar, av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, og av personer med manglende erfaring og kunnskap om
apparatet, hvis de er under tilsyn. Eller hvis de har blitt instruert i sikker bruk av apparatet
og hvis de forstar farene forbundet med bruk av apparatet. Barn skal ikke leke med
apparatet. Barn skal ikke rengjgre apparatet eller utfgre vedlikehold uten tilsyn.
Oppbevar apparatet og stramledningen utilgjengelig for barn under 8 ar.

& ADVARSEL. Overflatene kan bli varme under bruk (figur 2).

Koble stgpselet fra stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk, og fgr du rengjer den. La
apparatet avkjgles fgr du monterer eller fijerner deler.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, et vedlikeholdsverksted
godkjent av produsenten eller av en tilsvarende installater med ngdvendige kvalifikasjoner
for a unnga farlige situasjoner.

Apparatet er ikke beregnet for bruk med en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

For & unnga elektrisk stat ma du ikke senke stremledningen, stgpselet eller den nedre
delen av apparatet i vann eller annen vaeske.

Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av produsenten kan forarsake personskader.

Ikke la stremledningen henge over kanten av et bord eller kjiskkenbenken, eller bergre
varme overflater.

Ikke plasser apparatet mot en vegg eller annet utstyr. La det veere ledig plass pa minst 10
cm bak, pa sidene og pa toppen av apparatet.

Kontroller emballasjen og apparatet ved mottakelse og sa@rg for at de er uskadet for sikker
bruk.

Ikke bruk enheten til andre formal enn de som er beskrevet i denne bruksanvisningen.
Varm damp slippes ut fra ventilasjonsapningene nar airfryeren er i bruk. Hold hender og
ansikt pa trygg avstand fra varm damp og ventilasjonsapninger.

Se opp for varm damp og luft nar du tar kurven ut av apparatet.

Koble apparatet fra stikkontakten umiddelbart hvis du merker rgayk kommer fra apparatet.
Vent til reyken har fordampet for du tar kurven ut av apparatet.

Innledning

| denne airfryeren tilbereder du enkelt sunn mat av favorittingrediensene dine. Du kan lage
mange forskjellige retter med varmluftsirkulasjon. Det beste er at airfryeren varmer opp maten
fra alle kanter og de fleste ingrediensene krever ikke olje.

Teknisk informasjon

Spenning: 220- 240V ~, 50- 60 Hz
Effekt: 2200 W
Kurv volum: 6l

Justerbar temperatur: 80 °C-200 °C
Timer 1-60 min.



Oversikt (figur 1)

40.Kontrollpanel (lokk) 45. Kurvhandtak 49.Vindu

41. Luftinntak 46.Nedre 50. Ventilasjonsapning
42.Apparatets hus varmeelement 51.Ledningsfeste
43.Kurv 47.dvre varmeelement 52.Strgmledning

44, Stativ i metall 48.Lampe




For forste gangs bruk
Merk

Sorg for at apparatet star pa en horisontal, flat og stabil overflate. Apparatet ma avkjoles
i ca. 30 minutter far det kan handteres trygt. Koble alltid apparatet fra stikkontakten nar
den ikke er i bruk.

16. Fjern alt emballasjemateriale.

17. Fjern alle etiketter og merker fra apparatet.

18. Rengjer kurven og metallstativet grundig med varmt vann, en liten mengde
oppvaskmiddel og en ikke-slipende svamp.

19. Tark av innsiden og utsiden med en fuktig klut.

20. Dette apparatet trenger ikke olje fordi det fungerer med varmiluft. Ikke fyll kurven med olje
eller bruk apparatet som en frityrkoker.

Klargjering for forste gangs bruk

7. Plasser apparatet pa en stabil, horisontal og flat overflate.
lkke plasser enheten pa en overflate som ikke taler varme.

8. Plasser metallstativet i kurven (figur 3).
Ikke fyll kurven med olje eller annen vaeske. Ikke plasser noe pa toppen av apparatet, da
det kan forstyrre luftstrammen og pavirke stekeresultatet.

Bruke apparatet

Mange ingredienser kan tilberedes uten olje. Den medfglgende oppskriftsbrosjyren gjar det
lettere a gjere deg kjent med apparatets funksjon.

Varmluftsteking

40. Koble stgpselet til en jordet stikkontakt.

41. Fjern forsiktig kurven fra apparatet (figur 6)

42. Legg ingrediensene som skal tilberedes i kurven (figur 5).
43. Sett kurven tilbake i apparatet (figur 6).

44. Juster kurven forsiktig med fgringene pa apparathuset.

MERK: Ikke ta pa kurven nar den er i bruk eller rett etter bruk, da den er veldig varm. Hold
kun i kurvhandtaket.

45. Bestem den ngdvendige tilberedningstiden for ingrediensene (se kapittel "Innstillinger").

46. Noen ingredienser ma ristes halvveis i tilberedningstiden (se kapittel "Innstillinger"). Rist
ingrediensene i kurven. Sett deretter kurven tilbake i apparatet.

47. Den innstilte tilberedningstiden er over nar du hgrer et lydsignal. Ta kurven ut av
apparatet og plasser den pa en overflate som taler varme.

48. Kontroller at ingrediensene er ferdig stekt.

49. Huvis ingrediensene enna ikke er helt stekt, setter du kurven tilbake i apparatet og setter
timeren pa noen minutter til.



50. Fjerningrediensene (f.eks. pommes frites) ved & ta kurven ut av apparatet og plassere
den pa en varmebestandig overflate.

51. Tem innholdet i kurven i en skal eller pa en tallerken.

Tips: Fjern store eller skjgre ingredienser fra kurven ved a lgfte dem med en tang eller

lignende redskap.

52. Nar den fagrste runden med ingredienser er klar, er apparatet klart til & tilberede den

andre runden umiddelbart.

Ikoner pa kontrollpanelet

A. Menyskjerm

B. Temperatur "+”-

knapp

C. Temperatur "-"-
knapp

D. Meny-knapp

E. Lampe-knapp

F. Tid ™-"-knapp

G. Tid "+"-
knapp

I. Av/Pa-knapp

Temperatur/tidsvisning

J. START-/STOPP-knapp

K. Knapp for nedre varmeelement




Bruksanvisning:

Plasser kurven i apparatet og koble apparatet til stremforsyningen slik at

A

PCBA-indikatorlampen tennes

Trykk pa E. Lampe-knappen for & sla pa

y lampen. Du ser at maten blir tilberedt inni.
Trykk pa I. Av/Paknappen. Du herer et lydsignal og skjermen Trykk pa E. Lampe-knappen for & slukke
> viser 15 MIN og blinker. lampen.

A
v v

Trykk pa D. Meny-knappen, fortsett til forhdndsinnstillinger for modus A. Meny-skjerm, trykk pa D. Meny-knappen for & vise ikonene
en etter en. Et ikon har sin forhandsinnstilte tid og temperatur. Etter & ha valgt ensket ikon, trykk pa J. START/STOPP-
knappen for & starte apparatet. H. Temperatur-/tidsvisning: Tiden vises hvert tredje sekund og reduseres med ett minutt
av gangen. Etter tre sekunder viser skjermen den innstilte temperaturen i ett sekund. Tid og temperatur vises vekselvis pa
skjermen.

v

Trykk pa tidsknappene G. "+" eller F. "-" for & stille inn @nsket tilberedningstid ved & legge til eller trekke fra
1 minutt. Hvis du vil stille inn tiden raskt uten et lydsignal, trykk og hold nede knappen. Still inn tidsintervallet
fra 00:00 - 60:00 (STEKING: 1-24 H, legg til eller trekk fra 1 time).

'

Trykk pa temperaturknappene B. "+" eller C. "-" for & stille inn @nsket tilberedningstemperatur ved & legge til eller trekke
fra 5 °C fra temperaturen. Hvis du vil stille inn temperaturen raskt uten lydsignal, still inn temperaturintervallet 80-200 °C med

pluss- eller minusknappene.

Hvis knappen for nedre varmeelement K.

Trykk J. Start/Stopp-knapp for & starte varmeelement og @ lyser, er elementet i drift. Hvis knappen for
motordrift, H. Temperatur-/tidsvisning: Tiden vises hvert tredje nedre varmeelement ikke lyser, er
.| sekund og reduseres med ett minutt av gangen. Etter tre
g sekunder viser skjermen den innstilte temperaturen i ett <« Trykk pa J. Start/Stopp-knappen for & sla
sekund. Tid og temperatur vises vekselvis pa skjermen. av varmeelementet og motoren.
¢ « Ta ut kurven, og ikonene slukkes.

Varmeelementet og motoren er slatt av.

P& slutten av tilberedningstiden hares seks lydsignaler. Ved & sette kurven tilbake kan du

Temperaturinnstillingen forblir den samme og timeren viser gjenoppta driften fra den tidligere brukte

"End". Skjermen slar seg av automatisk etter 15 sekunder.

driftsmodusen.

v

Trykk pa I. Av/Pa-knapp. for & sla av apparatet.




Innstillinger

Tabellen nedenfor hjelper deg med a velge de grunnleggende innstillingene for ulike
ingredienser.

Merk: Vaer oppmerksom pa at disse innstillingene kun er for referanse. Vi kan ikke garantere
den beste innstillingen for ingrediensene du bruker fordi ulike ingredienser har forskjellig
opprinnelse, starrelse, form og varemerke og fordi Rapid Air-teknologien umiddelbart varmer
opp luften inne i apparatet.

Matlagingen forstyrres ikke hvis du trekker kurven raskt ut av apparatet under stekingen.

Tips

Mindre ingredienser krever vanligvis mindre tilberedningstid sammenlignet med starre
ingredienser.

Starre mengder krever litt lengre tilberedningstid og mindre mengder noe kortere
tilberedningstid.

Rister du de mindre ingrediensene halvveis i tilberedningstiden, far du et bedre sluttresultat
som kan bidra til a forhindre et ujevnt tilberedningsresultat.

Tilsett litt olje over ferske poteter for a fa et sprott resultat. Stek ingrediensene i airfryeren i
noen minutter etter at du har tilsatt olje.

Ikke tilbered ingredienser med mye fett, for eksempel palser.

Apparatet kan ogsé brukes til & lage sma velsmakende bakverk beregnet for baking i ovnen.
Den optimale mengden for tilberedning av spr@ pommes frites er 500 g.

Bruk ferdig deig til a bake fylte salte bakverk raskt og enkelt. Ferdig deig krever ogsa
kortere tilberedningstid sammenlignet med hjemmelaget deig.

Legg en bakeform eller ovnskal i kurven pé apparatet hvis du vil bake en kake, en pai eller
smuldrete eller fylte bakverk.

Du kan ogsa bruke apparatet til a varme opp ingredienser pa nytt. Varm opp ingrediensene
ved a stille inn temperaturen til 150 °Ci maksimalt 10 minutter.



Min-maks. Tid Tempe- Form Tilleggs-
mengde (g) (min.) ratur informasjon
(°C)
Poteter og pommes
frites
Tynne, frosne pommes 300-600 18-25 200 Ja
frites
Tykke, frosne pommes 300-600 20-25 200 Ja
frites
Gratinerte poteter 400-600 20-25 200 Ja
Kjott og fjaerkre
Biff 200-600 12-18 200 Ja
Svinekotelett 200-600 12-18 200 Nei
Hamburgere 100-600 10-20 180 Nei
Palser 100-600 13-15 200 Nei
Kyllinglar 100-600 10-18 200 Ja
Kyllingbryst 100-600 10-18 200 Ja
Salt snacks
Varruller 100-600 8-10 200 Ja
Frosne kyllingnuggets 100-600 8-20 200 Ja
Frosne fiskepinner 100-500 6-10 200 Nei
Frosne krutonger 100-500 | 8-10 180 Nei
Ostebiter
Fylte greannsaker 100-500 12-20 160 Nei
Baking
Kake 500 8-15 160 Nei
Pai 500 20-22 180 Nei
Muffins 500 15-18 200 Nei
Sotsaker 500 20 160 Nei

Merk: Legg til tre minutter til tilberedningstiden nar du begynner a lage mat med en kald airfryer




Rengjoring

Rengjor apparatet etter hver bruk.

Kurv og metallstativ har non-stick belegg. lkke bruk kjokkenredskaper av metall eller
slipende rengjeringsmidler for & rengjore disse delene, da de kan skade non-stick-
belegget.

13. Trekk stgpselet ut av stikkontakten og la enheten avkjgles.
Merk: Ta ut kurven for a sikre raskere avkjgling av apparatet.

14. Tork av apparatets utside med en fuktig klut. Du kan bruke et avfettingsmiddel for & fjerne
gjenvaerende smuss.

Tips: Hvis smuss har festet seg til metallstativet eller i kurven, fyll kurven med varmt vann og
tilsett litt vaskemiddel. Plasser metallstativet i kurven og la det sta i ca. 10 minutter.

15. Rengjgr innsiden av apparatet med varmt vann og en ikke-slipende svamp.
16. Rengjgr varmeelementet med en rengjeringsbgrste for a fierne matrester.

Oppbevaring

7. Trekk stgpselet ut av stikkontakten og la apparatet avkjales.
8. Kontroller at alle deler er rene og tarre fgr du setter apparatet bort for oppbevaring.

RESIRKULERING

Denne merkingen indikerer at apparatet ikke ma kastes sammen med annet husholdningsavfall
E innenfor EU-omrader. For & forhindre mulig skade pa miljg eller helse, ma apparatet resirkuleres pa
en forsvarlig mate. Pa denne maten bidrar du ogsa til baerekraftig gjenbruk av materielle ressurser.
BEEN Resirkuler apparatet ved & levere den til et innsamlingspunkt for avfall fra elektrisk og elektronisk

utstyr.



Feilsgking

Problem Mulig arsak Lasning
Airfryeren fungerer | Apparatets streamledning | Koble stgpselet til en jordet stikkontakt.
ikke. er ikke tilkoblet.
Ingrediensene som Det er for mange Legg feerre ingredienser i kurven. Mindre partier stekes
tilberedes i ingredienser i kurven jevnere.
apparatet er ikke samtidig.
gjennomstekt.

Den innstilte temperaturen

Still inn temperaturen til gnsket temperaturinnstilling (se

er for lav. kapittel "Innstillinger" i "Bruke apparatet").
Tilberedningstiden er for | Still inn gnsket tilberedningstid (se kapittel "Innstillinger"
kort. i "Bruke apparatet").

Ingrediensene
tilberedes ujevnt i
apparatet.

Noen ingredienser ma
ristes halvveis i
tilberedningstiden.

Ingredienser som overlapper eller ligger pa tvers av

hverandre (f.eks. pommes frites) bar ristes halvveis i
tilberedningstiden. Se kapittel "Innstillinger" i "Bruke

apparatet”.

Ingrediensene som

Du har brukt ingredienser

Tilbered ingrediensene i ovnen eller fordel litt olje over

tilberedes i som er ment a tilberedes | dem for et mer sprott resultat.
apparatet er ikke med tradisjonell
sprg. frityrsteking.
Kurven kan ikke For mange ingredienser i | Ikke fyll kurven over MAX-merket.
settes riktig inn i kurven.

apparatet.

Hvit rayk kommer ut
av apparatet.

Du tilbereder fete
ingredienser.

Nar du steker fete ingredienser i apparatet, renner det
en stor mengde olje ned i bunnen av kurven. Oljen
danner hvit rayk og kurven kan bli varmere enn vanlig.
Dette pavirker ikke apparatet eller det endelige
resultatet.

Det er fortsatt fettrester i
kurven etter siste bruk.

Hvit reyk dannes nar fett varmes opp i beholderen.
Pass pa at du rengjer kurven ordentlig etter hver bruk.

Pommes frites
stekes ujevnt i
apparatet.

Du har ikke brukt riktig
type potet.

Bruk ferske poteter og pass pa at de holder seg faste
under stekingen.

Du har ikke skylt
potetpinnene ordentlig far
du stekte dem.

Skyll potetpinnene ordentlig for a fierne stivelsen fra
overflaten.

Pommes frites som
tilberedes i
apparatet er ikke
spra.

Potetens sprghet
avhenger av mengden
olie og vann i dem.

Sarg for a tarke potetpinnene grundig far du tilsetter
olje.

Gjer potetpinnene tynnere for a fa et spratt resultat.

Tilsett litt olje for & fa et spratt resultat.




Garanti

Garanti gis kun til forbrukerkunder, og kun forbrukerkunder kan paberope seg den.
Tokmanni gir garanti for to (2) ar fra den dagen enheten er overlevert/utlevert til forbrukeren.

Garantigiver
Tokmanni Oy, Isolammintie 1, 04600 Mantsala, Finland

Produkt som garantien gjelder
Et IDEALE+ -produkt dekket av denne garantibestemmelsen som en del av bruksanvisningen.

Garantivilkar

Reparasjoner under garanti utfgres pa et autorisert servicesenter anvist av Tokmanni. Forbrukeren ma
kontakte Tokmannis kundeservice for mer informasjon. Forbrukeren ma fremvise kvittering eller
kigpsbevis ved paberopelse av garantien.

Garantien dekker ikke feil eller skader som skyldes:

« forbrukerens uaktsomhet

* uhell eller andre hendelser, f.eks. lynnedslag

* manglende overholdelse av bruks- eller pleieveiledninger eller handlinger i strid med dem
« feilaktig eller uhensiktsmessig handtering eller bruk av varen

Reparasjon eller utskifting av produktet forlenger ikke den opprinnelige garantiperioden. Hvis en maskin
som sendes til garanti, viser seg a veere feilfri eller har en feil som ikke er dekket av garantien, har
Tokmanni rett til & kreve et rimelig gebyr (50 € + leveringskostnader) for kostnadene ved inspeksjonen.

Kjgperen har rett til etter eget valg & kreve at Tokmanni enten retter feilen eller leverer en feilfri vare.
Tokmanni er imidlertid ikke forpliktet til a rette feilen pa den maten kjgperen krever, eller i det hele tatt,
hvis det er en hindring som Tokmanni ikke kan overvinne, eller hvis det ville medfagre urimelige
kostnader for Tokmanni. Ved vurderingen tas det seerlig hensyn til betydningen av feilen samt varens
verdi hvis feilen ikke hadde veert der, og om rettelsen kan utfgres pa annen mate uten & forarsake
vesentlig ulempe for kjgperen.

Hvis feilen ikke kan rettes pa den maten som er beskrevet ovenfor, har kjgperen rett til & fa en
tilsvarende prisreduksjon for feilen eller annullere kjgpet hvis feilen ikke er ubetydelig.

Garantien supplerer forbrukerens lovbestemte rettigheter og er en ekstra fordel som Tokmanni tilbyr,
som ikke begrenser forbrukerens rettigheter i henhold til forbrukerlovgivningen.



