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SAILYTA SUOJASSA SUORALTA LAMMOLTA JA VALOLTA. SULJE AINA
KAYTON JALKEEN. Kun ldmpotila laskee noin 12 °C:n alle, oliivioljyyn
voi muodostua kiinteita hyyt¥mié. Tama on luonnollinen
prosessi, joka johtuu siit, ettd 6ljy sisdltad rasvahappoja. Kun
pullo palautetaan huoneen lampotilaan, t')lljyn tavanomainen
ulkonake palaa, ja se sdilyttad kaikki oliiviéljyn ominaisuudet.
Ensiluokkaista oliivi6ljyd, joka on saatu suoraan oliiveista
yksinomaan mekaanisesti. Alkuperdmaa EU ja ei EU.

-968L-"-
J9nis guarsvW

g
S
S
S
3
]
g
N
g
s
=
3
=)
3
8
CY

0
E
<
0
r
2
N
g
£
<
g
r
=

FORVARAS AVSKILT FRAN DIREKTA VARMEKALLOR OCH SOLLJIUS.
ATERFORSLUT EFTER VARJE ANVANDNING. Nir temperaturen sjunker
under ungefar 12 °C, kan det bildas klumpar i olivoljan. Detta ar en naturlig

rocess som beror pa att olivoljan innehaller fettsyror. Nér flaskan har
aterfatt rumstemperatur kommer olivoljan att aterga till sitt vanliga
utseende och bibehaller alla sina egenskaper. Forstklassig olivolja som
har erhallits direkt fran oliver och enbart genom mekaniska
processer. Ursprungsland EU och icke EU.




