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Yama Goteo Frío

Aeropress

Moka

Un método de 
inmersión que crea 
una bebida con un 
cuerpo sedoso y con 
mucho sabor.

Un método de presión 
manual. El resultado es 
una bebida de café muy 
sabrosa con un cuerpo 
más liviano, con menos 
acidez y amargor.

Botella Cold Brew

Café extraído 
mediante 
presión. Tiene 
mucho cuerpo y 
sabor intenso.

+ Cuerpo
- Claridad

- Cuerpo
+ Claridad

Concentrado de café 
con menos acidez, 
con tres veces el 
sabor y cafeína. Se 
toma diluido con 
agua o leche, frío o 
caliente.

Hario V60

Infusión de café de 
cuerpo y sabor liviano 
donde los matices 
delicados del café son 
destacados.

Syphon

Infusión de café 
cristalino con cuerpo 
liviano, con riqueza de 
sabores brillantes y 
dulces.

Café �ltrado en frío, gota a 
gota, por 12-24 horas. 
Resulta un café cristalino 
con menos acidez y mucho 
dulzor. Se puede tomar solo 
con hielo o con leche. 

Chemex

Café infusionado de 
cuerpo liviano. Destaca el 
dulzor y las notas más 
brillantes del café. 


