





Urs Koffel und Caroline Biel
Inhaber

079 44116 20
koffel@steakhouse-bahnhof.ch

Das Steakhouse

Das Steakhouse Bahnhof in Mettmenstetten steht seit tiber

15 Jahren fiir offenes Feuer, rote Glut, perfekt gegrilltes Fleisch
und feiner Fisch. Das Team um Urs Koffel verwohnt seine Gaste
leidenschaftlich mit hochwertigen Produkten und einem perfek-
ten Service. Auf der Speisekarte finden Sie eine grosse Auswahl
von erstklassigem Fleisch und Fisch, perfekt grilliert. Unsere Liefe-
ranten biirgen fur hochste Qualitit, perfekte Lagerung und opti-
male Frische. Dies gilt auch fiur Gemise, Salat, Wein und Spirituo-
sen. Lassen Sie sich von uns verwéhnen und geniessen Sie.

Unsere aktuelle Speise- und Weinkarte finden Sie auf
steakhouse-bahnhof.ch



Inhalt

Bankette

Catering

Eventlocation 14
Grillkurse 20
Seminare 24
Hausmetzgerei 28
Geschenkgutscheine 30







Bankette



Das Steakhouse Bahnhof ist genau der
richtige Ort, um mit der Familie, Arbeits-
kollegen und Freunden gemiitliche
Stunden zu verbringen und sich kulina-
risch verwohnen zu lassen. Unabhan-
gig von der Gruppengrosse bieten wir den
perfekten Rahmen fiir lhr Fest.

Neben unserer «a la carte» Karte bieten
wir auf Anfrage auch individuelle Spei-
sekarten an - auf Wunsch personalisiert
mit lhrem Logo und Bildern. Gerne
senden wir lhnen Vorschlage diverser Kar-
ten in verschiedenen Budgetklassen zu.

Hochtische/Bar bis 30 Pers.
Saali bis 45 Pers.
Terrasse bis 60 Pers.
Restaurant bis 150 Pers.



Dank unserem Catering-Team geniessen
Sie Grillspezialitaten nicht nur im Steak-
house Bahnhof. Wir sorgen fiir das
kulinarische Wohl an lhrem personlichen
Anlass. Wir liberraschen Sie mit Grill-
kostlichkeiten und lassen die Herzen aller
Fleisch- und Fischliebhaber hoherschla-
gen. Neben Grillspezialitaten bieten wir
ein breites Catering-Angebot passend

zu ihrem Fest - Sie wiinschen, wir liefern.

Wir bieten auch eine grosse Palette an
Infrastruktur und Mobiliar, welches nach
Bedarf dazu gemietet werden kann. Frei
nach dem Motto «Alles aus einer Hand»
freuen wir uns, lhr Eventpartner zu sein.

Unser Catering-Service bietet massge-
schneiderte Vorschlage und professionel-
le Beratung. Wir gehen individuell auf
Ihre Wiinsche ein — das ist unsere Starke.
Nachfolgend finden Sie eine kleine
Auswahl an moglichen Cateringvarianten.

Catering
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Variante 1 Variante 2 Variante 3 Variante 4
Basic BBQ Apéro Riche BBQ gross
Vorspeise  Blattsalat mit Brot Salatbuffet Oliven & Parmesan Salatbuffet
vom Buffet Brot Blitterteiostangen oder
Bratwiirste g g Schiisselisalat
Pouletbrustli Gemiusesticks mit Brot (serviert)
Spareribs mit diversen Dips - R
Hauptgang Pastaplausch Vegi-Burger chinkensinfel Rindsentrecote
oder Maiskolben gip Lammrac“ks _
Ha'lckbraten Kasekiichlein PouletF)rustll
mit Kartoffelstock Spareribs
oder Salat nach Saison Frischlachs
Schvyeinsbraten Enit Kartoffelsalat Cre\{etten
Gratin und Gemise Vegi-Burger
Warme . .
Fleischkasebrétli Grillgemiise
Rosmarinkartoffeln
Lachs- und Maiskolben
Tatarbrotli
Crevetten aglio olio
Mini Bruschetta
Meatballs "
Pouletfliigeli
Spinat-
crepesrollchen
Dessert Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat
Preis 35.—/Person 50.—/Person 70.—/Person 80.—/Person

Optionen zu Standardvarianten

— Apéro Oliven und Parmesan: +5 CHF/Person

- Antipasti Buffet anstelle Salatbuffet: +10 CHF/Person
— Dessertbuffet anstelle Fruchtsalat: +15 CHF/Person

Im Preis inbegriffen
— Geschirr und Glaser
— Grill Infrastruktur

Nicht im Preis inbegriffen
- Personalaufwand
- Getranke
- Mietmobiliar
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Personalaufwand

Wir verrechnen Ihnen den effektiven Personalaufwand unseres
Grill- und Servicepersonals bei Ihnen vor Ort inklusive der
Anfahrt mit 65 CHF/Stunde. Der Personalaufwand hangt stark
von lhren Menii- und Servicewiinschen ab. Wir freuen uns,

die Details bei einem personlichen Gesprach zu definieren.

Getranke

Gerne liefern wir auch die gewiinschten Getranke zu lhrem
Anlass. Nachfolgend sehen Sie unsere Cateringpreise der
Standardgetranke. Passend zu lhrer Menuwahl bieten wir
Ihnen eine grosse Auswahl an Weinen und Spirituosen.
Unsere Spezialisten beraten Sie gerne.

Preisliste Getranke (inklusive Kiihlwagen)
— Mineral mit und ohne Kohlensaure CHF 5.-/Liter
- Suissgetranke CHF 5.50/Liter
- Orangensaft CHF 7.50/Liter
— Mattmibrau CHF 3.50/33cl Flaschen
- Bier alkoholfrei CHF 3.50/33cl Flaschen

Weine

Wir bieten Ihnen das komplette Weinangebot vom Bahnhofli.
Unser Angebot finden Sie unter steakhouse-bahnhof.ch.

Bitte beachten Sie die Preise «iiber dGass».

Infrastruktur und Mobiliar

Je nach Eventlokal stellen wir Ihnen unsere Catering Infrastruk-
tur zur Verfligung. Flexibel und unkompliziert erganzen wir
fehlendes Material. Sollten wir das richtige Produkt nicht an
Lager haben, organisieren wir diese gerne fiir Sie.

Preisliste Mobiliar

Runde Tische pro Stick 35.- 150cm Durchmesser
Stiuhle pro Stiick  6.- schwarz, stapelbar
Tischticher pro Stiick  12.- rund, weiss
Stuhlhussen pro Stick 10.- weiss
Festbankgarnitur pro Stiick 20.- 2 Banke + Tisch
Tischtlicher pro Stiick 10.- fur Festbanke
Offenausschank- pro Liter 9.- Inkl. Bier und Glaser,
anlage 25-Liter Fasser,

angebrauchte Fasser
werden voll verrechnet.

Zelt 4x4m pro Stiick 200.- Weiss, massive Bauweise,
Spitzdach, exkl. Auf- und
Abbau
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Eventlocation

An bester Lage zwischen Ziirich und der
Innerschweiz liegt unser Eventlokal

nur wenige Gehminuten vom Steakhouse
Bahnhof entfernt. Der «Grindel 6 ist
einzigartig und wandelbar zugleich. Egal
ob Sie mit dem «Mattmibrau» aus der
angeschlossenen Brauerei oder in unse-
rer «Vinivergani»-Vinothek mit einem
feinen Wein anstossen mochten: hier
lasst sich zu jedem Anlass fantastisch
feiern.

Bei uns wird lIhr Firmenessen, Kunden-
event, Ihre Hochzeit oder der Geburtstag
zum unvergesslichen Erlebnis. Selbstver-
standlich mussen Sie auch beim Catering
nicht auf «Steakhouse-Qualitat» ver-
zichten. Gerne unterbreiten wir Ihnen eine
Offerte nach lhren Wiinschen.



Im Grindel 6 15
- 350m? Eventflache
- 160 Platze bei Bankettbestuhlung
- 300 Platze bei Theaterbestuhlung

Die geeignete Eventlocation fiir ...
— Mitarbeiter- und Kundenevents
- Hochzeiten & Geburtstage
- Seminare
- Konzert & Theater
— Privatanlasse

Vorhandene Infrastruktur
- Bar

- Vinothek

— Brauerei

- Beamer, Leinwand

- Musikanlage

Die nachfolgenden Standardvarianten
passen wir sehr gerne lhren Vorstel-
lungen an. Wir freuen uns, lhnen die
Lokalitat personlich zu zeigen und
ein massgeschneidertes Angebot fiir
Sie zu erstellen.
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Standardvarianten

Apéro

Vorspeise

Haupt-
gang

Dessert

Getranke

Variante 1

Variante 2

Variante 3

Variante 4

Variante 5

Fondue Chinoise

Buffet Klassiker

Tavolata

BBQ 1

BBQ 2

Plattli Oliven/Parmesan Oliven/Parmesan Oliven/Parmesan Oliven/Parmesan
Salatbuffet Salatbuffet Vitello Tonato Salatbuffet Salatbuffet
oder Brot Tatar oder oder
Schiisselisalat Bratwiirste Schisselisalat Schiisselisalat
- Pouletbriistli Tintenfisch und - B
F!elsch Spareribs Crevetten in Fleisch Fleisch
Rind Vegi-Burger Olivendl mit Poulet Poulet
Kalb Maiskolben Knoblauch und Schwein R Schwein
Poulet Chilischoten Rindsentrecote Lammracks
Schwein gebraten Fisch Rindsentrecote
Drei Beilagen Burrata auf Crevetten Fisch
nach Wahl Rucola und Frischlachs Crevetten
Pomme.s Frites Cherrytomaten Vegetarisch Frischlachs
Rosmarin- Thunfisch
kartoffeln Parmaschinken nach Absprache .
Rosti-Croquettes Gebratene Drei Beilagen Vegﬁtaglsch h
Grillgemiuse . nach Wahl nach Absprache
Piementos
Blattspinat Pommes Frites Drei Beilagen
Reis Peperoni Rosmarinkartof- nach Wahl
und Zucchetti feln Pommes Frites
Kalbsribeye Maiskolben Rosmarin-
Rindsribeye Rosti-Croquettes  kartoffeln
Lammracks Grillgemiise Maiskolben
Vegispiesse Blattspinat Rosti-Croquettes
Reis Grillgemise
Drei Beilagen Blattspinat
nach Wahl Reis
Pommes Frites
Rosmarin-
kartoffeln
Rosti-Croquettes
Grillgemiise
Blattspinat
Reis
Fruchtsalat Fruchtsalat Fruchtsalat Fruchtsalat Fruchtsalat

mit Vanilleglacé

mit Vanilleglacé

mit Vanilleglacé

mit Vanilleglacé

mit Vanilleglacé

Mineralwasser
Sussgetranke
Kaffee
Apérogetranke
Bier
Hausweine

Mineralwasser
Sussgetranke
Kaffee
Apérogetranke
Bier
Hausweine

Mineralwasser
Suissgetranke
Kaffee
Apérogetranke
Bier
Hausweine

Mineralwasser
Sussgetranke
Kaffee
Apérogetranke
Bier
Rot-/Weisswein
Grappa
Spirituosen

Mineralwasser
Sussgetranke
Kaffee
Apérogetranke
Bier
Rot-/Weisswein
Grappa
Spirituosen

Preis 120.-/Person

140.-/Person

160.—/Person

180.—/Person

200.-/Person




Im Preis inbegriffen
— Exklusive Miete der Eventlocation
- Beratung und Planung
- Personalaufwand
— Mobiliar und Eventinfrastruktur

Optionen
- Antipasti Buffet anstelle Salat:
+10 CHF/Person
- Dessertbuffet anstelle Fruchtsalat:
+15 CHF/Person
- Andere Weine auf Anfrage

— Stuhlhussen: 10 CHF /Husse

- Kinstler, Blumendekoration und zusatz-
liche Infrastruktur (Biihne, zusatzliche
Beleuchtung, etc.) auf Anfrage

- Verlangerung nach 2 Uhr auf Anfrage
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Grillkurse

Bei unseren Grillkursen lernen Sie lhr Fleisch und lhren Fisch so
saftig und unwiderstehlich zuzubereiten, wie Sie es sonst nur

im Restaurant Bahnhof selbst bekommen. Dazu prasentieren wir
Ihnen die passenden Weine. Wir freuen uns auf lhre Anmeldung!

Offentliche Kurse

Fiir Einzelpersonen und kleine Gruppen bieten wir ganzjahrig
spannende und unterhaltsame Grillkurse in unserem Eventlokal
an. Geniessen Sie in ungezwungener Atmosphare einen tollen
Abend. Weitere Informationen sowie unsere aktuellen Termine
finden Sie online unter steakhouse-bahnhof.ch.

Exklusiver Grillkurs

Sind Sie auf der Suche nach einem aktiven und einzigartigen Event
fiir Ihre Kunden, Mitarbeiter oder fiir ein privates Fest? Mit un-
seren Grillkursen liegen sie bestimmt richtig. Geniessen Sie mit
Ihren Gasten einen exklusiven und interaktiven Grillkurs nach
Mass.

Wir bieten unsere Kurse auch am Ort ihrer Wahl an. Gerne erstel-
len wir lhnen ein personalisiertes Angebot — wir freuen uns auf
Ihre Kontaktaufnahme.
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Grillkurse im Uberblick

Grillkurs Grillkurs Basic Grillkurs Plus
Offentlich Privatanlass Privatanlass
Teilnehmer 20 bis 60 Personen ab 30 Personen ab 30 Personen
Dauer 18 bis 23.30 Uhr Startzeit individuell Startzeit individuell
5,5 Stunden 5,5 Stunden 6,5 Stunden
Apéro Apérogetranke Apérogetranke Apérogetranke
mit Happchen vom Grill mit Happchen vom Grill mit Happchen vom Grill
30 Minuten 30 Minuten 60 Minuten
Rahmen- - - Brauereifiihrung mit
programm Degustation wahrend Apéro
Unterlagen Standard Rezeptheft Standard Rezeptheft Personalisiertes Rezeptheft
auf Wunsch mit Logo,
Bilderwunsch und z.B. Inse-
rat im Innenteil
22
Giveaway - - Bahnhofli Grillgewdirz
auf Wunsch mit personali-
siertem Etikett
Kurs Grillkurs nach aktuellem Grillkurs nach aktuellem Grillkurs nach aktuellem
Kursprogramm Kursprogramm Kursprogramm
Getranke Mineralwasser Mineralwasser Mineralwasser
Kaffee Kaffee Kaffee
Bier Mattmibrau Bier Mattmibrau Bier Mattmibrau
Grappa Grappa Grappa
Wein Pinot Grigio Pinot Grigio Pinot Grigio
Primitivo di Manduria Primitivo di Manduria Primitivo di Manduria
Valpolicella Ripasso Valpolicella Ripasso Valpolicella Ripasso
Preis 120.—/Person 120.—/Person 160.—/Person

Fir unsere offentlichen Grillkurse kdnnen Sie online unter steakhouse-bahnhof.ch.
Tickets kaufen. Wir freuen uns auf lhren Besuch.

Optionen

- Sitzung/Schulung/Seminar vor dem Kurs, Preis auf Anfrage
- Verlangerung Event: CHF 65.—/Stunde und Mitarbeiter, Getranke nach Verbrauch
- Kunstler, Komiker, Unterhaltung: Preis individuell
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Seminare

An bester Lage zwischen Ziirich, Zug und
Luzern bietet Ihnen das Steakhouse
Bahnhof moderne Raumlichkeiten fiir
spannende Seminare und kreative
Bankette. Unsere Raumlichkeiten sind
mit bester Prasentationstechnik aus-
gestattet. Fiir das kulinarische Wohl sorgt
das Team des Steakhouse Bahnhof.

Ob kleiner, feiner Apéro, ein gutes Mittag-
oder Nachtessen, ein rauschendes

Fest, ein schweizweites Meeting oder
eine Schulung — wir stehen Ihnen

mit Rat und Tat zur Seite.

Wir freuen uns darauf, lhren Aufenthalt
bei uns so angenehm wie moglich zu

machen!
Wir bieten Ihnen folgende Seminarrau-
me:
Sali bis 40 Pers.
Theaterbestuhlung
bis 70 Pers.

Grindel 6 bis 160 Pers.
Theaterbestuhlung
bis 300 Pers.



Sali

Der Seminarraum «Sali» hat Platz

fiir bis zu 40 Personen. Die angenehme
Atmosphare bietet ideale Rahmenbe-
dingungen fir lhr erfolgreiches Seminar.

Ausriistung
— HD-Beamer mit HDMI
und VGA Anschluss
- Grosse Leinwand (1,3m x 2,35m)
- Musikanlage
- Flipchart
— Gratis Wireless Internet

Preise
- Halber Tag (8-12Uhr oder 13-17Uhr):
120 CHF
- Ganzer Tag (8-17Uhr): 200 CHF
- Getranke und Zwischenverpflegung
nach Verbrauch

Mittagessen Variante «Buffet»

- Feines Buffet mit diversen Salaten
und warmen Speisen a discretion
Getranke nach Verbrauch
CHF 16/Person

Mittagessen Variante «a la Carte»
— Steakhouse Spezialitaten aus
unserer Speisekarte
- Preise nach Konsumation
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Seminarraum Grindel 6

Der Grindel 6 ist unsere moderne Eventlo-
cation und der perfekte Ort fiir ihren
Kundenanlass, Mitarbeiterschulung oder
fiir eine Konferenz. Mit Theaterbestuh-
lung bietet der Grindel 6 Platz fiir bis zu
300 Personen.

Ausriistung

— HD-Beamer mit HDMI und VGA Anschluss
— Grosse Leinwand (2,2m x 23,5m)

- Musikanlage

- Flipchart

— Gratis Wireless Internet

Preise
- Halber Tag (8 — 12 Uhr oder 13 - 17 Uhr):
600 CHF
- Ganzer Tag (8 — 17 Uhr): 1000 CHF
726 - Getranke und Zwischenverpflegung
nach Verbrauch

Verpflegung

Wir bieten eine Vielzahl an kulinarischen
Highlights passend zu ihrer Veranstaltung.
Wir offerieren Ihnen gerne das passende
Angebot.
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Onlineshop



Die Metzgerei lhres Vetrauens ist auch
ein Steakhouse. Geniessen Sie die
gleiche Qualitat wie aus unserer Kiiche.

Urs Koffel ist mehr als nur ein Gastro-
nom. Als gelernter Metzger ist seine
Leidenschaft das Fleisch. Im Steakhouse
Bahnhof wird dieses Fachwissen nicht
nur in der eigenen Kiiche angewendet,
sondern die Produkte konnen auch
bequem liber den Onlineshop bezogen
werden. Profitieren Sie von der ausser-
gewohnlichen Qualitat des Fleisches, von
feinem Fisch, vom Mettmenstetter Bier
«Mattmibrau» oder unseren Salat- und
Steaksaucen.

&]:

steakhouse-bahnhof.shop
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Geschenkgutscheine

Schenken Sie, was Sie am liebsten selber geniessen wiirden.
Unsere Geschenkgutscheine kdnnen fiir alle unsere Dienstleistun-
gen eingelost werden, sei es bei einem Besuch im Restaurant,

fiir einen Grillkurs oder bei einem Einkauf in unserer Hausmetz-
gerei. Fragen Sie unser Personal oder bestellen Sie den passen-

den Gutschein bequem in unserem Online-Shop. Wir wiinschen
viel Spass beim Verschenken!



In einmaliger Atmosphdre und
grossartigem Weitblick lddt
das Winzerhaus zum Schwelgen ein.

Im Winzerhaus Idsst es sich verweilen, ob im Restaurant, im eigenen
Weinkeller oder in den Sommermonaten auf der grossartigen
Terrasse mit Weitblick Uber Weiningen. Das Restaurant mit 86 und
der Saal mit gut 120 Platzen besticht durch die birgerlichen
Raumelemente und die Kombination aus gemditlich und elegant.

Feiern Sie mit uns die Gemutlichkeit des Winters; in unserem scho-
nen Weinkeller finden bis zu 60 Personen Platz zum Essen. In

den Rebbergen gebaut, lagern hier die besten Weine bei optimalem
Klima und lassen auch ein Apéro oder Fondueabend zu einem
speziellen Erlebnis werden.

Restaurant Winzerhaus
044, 750 4,0 66 | winzerhaus.ch

WINZERHAUS

est. 192§



Steakhouse Bahnhof
Untere Bahnhofstrasse 10
8932 Mettmenstetten
044 767 06 06
steakhouse-bahnhof.ch



