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LA PINTE
DU VIEUX
MANOIR

LAC DE MORAT

WILLKOMMEN

Die La Pinte du Vieux Manoir ist eine wunderbare Adresse, um frische,
klassische Gerichte, welche mit modernem Twist zubereitet werden, zu
geniessen. Von Mittwoch bis Sonntag servieren wir lhnen unsere
Kostlichkeiten und Spezialitdten. Wahrend der Sommermonate verwdhnen wir
Sie auf unserer Terrasse mit herrlicher Seesicht. Im Winter bedienen wir Sie in
unserem Restaurant mit warmen Farben und Wohlftihl-Atmosphére.

Fur private oder geschéftliche Anlasse - die La Pinte du Vieux Manoir bietet
Ihnen den passenden Rahmen flr Ihre Feier oder exklusive Veranstaltung.
Das elegant-charmante Ambiente, der personliche Service sowie die
malerische Aussicht, lassen jeden Anlass zu einem unvergesslichen Erlebnis
werden.

Sie mochten Ihren Anlass bei uns feiern, lhre Gasteliste Ubersteigt aber leicht
das Maximum in unserem Restaurant? Nehmen Sie Kontakt mit uns auf, wir
sehen uns gerne die Moglichkeiten mit Ihnen an.

Gerne personalisieren wir lhren Anlass nach Ihren Winschen. Dabei legen wir
besonderen Wert auf Qualitat und Details. Wir freuen uns, Sie kulinarisch
verwohnen zu ddrfen und Ihnen sowie lhren Gésten wunderschéne Momente
Zu bereiten.

Michel Hojac und sein Team

La Pinte du Vieux Manoir, Rue de Lausanne 18, 3280 Murten-Meyriez, Switzerland

T +41 (0)26 678 61 61, welcome@vicuxmanoir.ch, www.vicuxmanoir.ch
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RUND UM IHREN ANLASS

ANREISE

Auf unserer Homepage www.vieuxmanoir.ch finden Sie unseren
Anfahrtsplan. Murten ist mit dem Auto von Bern, Fribourg und Neuenburg
in 20 - 30 Minuten erreichbar. Der Bahnhof Murten befindet sich ca. 10
Gehminuten von uns entfernt.

BESICHTIGUNG UND BESPRECHUNG

Sie sind herzlich eingeladen, sich unser Restaurant La Pinte du Vieux
Manoir zeigen zu lassen. Wir sind lhnen dankbar, wenn Sie lhren Besuch
vorgangig anmelden und einen Termin vereinbaren, damit wir uns die Zeit
nehmen kdnnen, um Sie kompetent und aufmerksam zu beraten.

EXKLUSIVITAT

Bitte beachten Sie, dass wir ein 6ffentliches Restaurant sind und tber keine
separaten Raumlichkeiten verfligen.

Gerne reservieren wir unser Restaurant La Pinte du Vieux Manoir exklusiv
fur Ihren Anlass. Wir bitten Sie um Verstéandnis, dass wir durch den Verzicht
auf unseren a la carte Service einen Mindestumsatz von CHF 3'500.00 fur
einen halben Tag oder von CHF 6500.00 fur einen ganzen Tag fur lhren
Anlass erfragen. Dieser Umsatz setzt sich aus der Konsumation der Speisen
und Getrdnke wahrend lhrem Anlass zusammen. Wir verlangen keine
zusétzliche Raummiete.

OFFNUNGSZEITEN UND VERLANGERUNG

Unser Restaurant steht lhnen von 11.30 bis 15.00 Uhr sowie von 17.30 bis
24.00 Uhr kostenlos zur Verfiigung.

Winschen Sie eine Verlangerung am Nachmittag, dann génnen Sie sich
diese zu CHF 200.00 pro Stunde. Mochten Sie eine Verldngerung nach
00.00 Uhr ist dies zu den gleichen Konditionen kein Problem. Zusatzlich
verrechnen wir lhnen die die Polizeistunden & CHF 35.00 bis maximal
2.00Uhr. Eventuelle Musik kann bis 24.00 Uhr gespielt werden. Die
anfallenden Aufraumarbeiten offerieren wir Ihnen.
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PERSONENANZAHL

Unser Restaurant bietet eine maximale Kapazitat fir 36 Gaste im Restaurant
oder 40 Gaste auf der Terrasse. Ein Steh-Aperitif konnen wir bis zu 60
Personen anbieten. Wir informieren Sie darlber, dass wir bei leichtem Regen
auf unserer Terrasse servieren kénnen und Sie und lhre Gaste durch die
Storen geschitzt sind. Bei schlechtem Wetter sind wir gezwungen, Sie und
Ihre Gaste im Zentrum unter den Storen zu platzieren, fur ein Steh-Aperitif
verteilt im Restaurant und auf der Terrasse. Alternativ limitiert sich die
Personenzahl auf 36 Gaste im Innern des Restaurants.

TISCHORDNUNG UND TISCHWASCHE

Wiulnschen Sie eine spezielle Tischordnung fir lThren Anlass? Gerne beraten
wir Sie Uber die Moglichkeiten in unserem Restaurant. Wir bitten Sie, uns die
Tischanordnung und eventuelle Namenskértchen bis 24 Stunden vor dem
Anlass zukommen zu lassen. Auf Wunsch werden wir gerne weisse
Tischwésche aufdecken.

DEKORATION

Fur den passenden Blumenschmuck bei lhrem Anlass empfehlen wir lhnen
unsere vertraute Floristin; Frau Janine Niederhauser — Blumenkeller Murten.
Fur unsere Géaste platzieren wir gerne die Blumenvasen und Tisch-Kartchen,
vorzugsweise mit einem Tischplan, auf den Tischen. Alles darlber hinaus,
verrechnen wir pro Stunde je nach Aufwand CHF 60.00.-

MUSIK / DARBIETUNGEN

Aus Rucksicht auf unsere Nachbarn, ist Livemusik nur in beschrénktem
Masse nach entsprechender Absprache moglich. Bitte informieren Sie uns im
Voraus Uber lhre Plane bezlglich eines engagierten Musikers oder einer
Band. Fur lhre eigene Playlist abzuspielen, stellen wir lhnen gerne unser
Soundsystem mit Aux- Anschluss zur Verfigung.

Um Ihnen einen reibungslosen Ablauf lhres Anlasses zu garantieren, bitten wir
Sie, uns Uber geplante Darbietungen zu informieren.

FOTOS IM HOTELPARK

Wir informieren Sie, dass Hochzeitsfotos im Hotelpark flr das Brautpaar
erlaubt sind. Bitte beachten Sie, dass im Hintergrund das Haupthaus des
Hotels nicht ersichtlich sein darf. Des Weiteren teilen wir Ihnen mit, dass Fotos
mit der Hochzeitsgesellschaft und Tiere im Park nicht gestattet sind.

ANNULLATION

Annullationen fir gebuchte Leistungen missen mindestens 10 Tage vor dem
Veranstaltungstermin schriftlich bei uns eintreffen. Nach diesem Zeitpunkt
wird vom Restaurant La Pinte du Vieux Manoir eine pauschale
Annulationsgebthr in % des vereinbarten Preises gemadss unseren
Geschéftsbedingungen verrechnet.

Klichenfenster
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MENU

Wir kochen téglich mit viel Leidenschaft fir unsere Gaste frische, regionale
und moderne Gerichte. Auf www.vieuxmanoir.ch finden Sie jederzeit die
aktuelle Speisekarte, diese gibt lhnen eine Inspiration unseres Angebotes.
Bei der Anlassbesprechung auf Terminvereinbarung gehen wir gerne auf
lhre Wiinsche ein und stellen ein individuelles Men( fir Sie zusammen.

KINDER

Bitte teilen Sie uns im Vorfeld mit, wie viele Kinder und Kleinkinder an Ihrem
Anlass dabei sind. Die kleinen Gaste verwdhnen wir aus unserer Kinderkarte
oder servieren auf Wunsch kleinere MenUportionen.

DIATEN / ALLERGIEN / VEGETARIER

Bitte informieren Sie uns bei der Menlbesprechung oder spatestens 3
Wochen vor dem Anlass Uber Personen, die spezielle Didten einhalten
mussen, Allergien haben oder Vegetarier sind. Gerne kreieren wir ein
entsprechendes Spezialmend.

MENUKARTEN

Unsere Standard MenUkarten schreiben wir Ihnen gerne in deutscher
und/oder franzésischer Sprache, fur die Menikarten berechnen wir einen
Pauschalpreis von CHF 35.00.

TORTE

Falls Sie eine Torte wlnschen, empfehlen wir lhnen unseren vertrauten
Confiseur; Herr Joe Billes — Confiserie Monnier Murten. Fur die Torten-
Gedecke verlangen wir CHF 5.00 pro Person.

La Pinte du Vieux Manoir, R
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TRINKEN

WEINE

Wir bitten Sie, uns lhre Weinauswahl bis spadtestens 3 Wochen vor
dem geplanten Anlass mitzuteilen. Gerne sind wir Ihnen bei der
Wahl eines passenden Weines zum MenU behilflich. Es kann
vorkommen, dass Weine des angegebenen Jahrgangs in der
bendbtigten Menge nicht mehr verfigbar sind. Wir danken Ihnen fur
Ihr Verstandnis und behalten uns in diesem Fall vor, Ihnen eine
gleichwertige Alternative oder einen anderen Jahrgang anzubieten.

DIGESTIF
Wir sind Ihnen flur Ihre vorgdngige Information dankbar, was wir
lhren Gasten an Digestifs und Afterdiner Getranke ausschenken
dirfen.

WELCOME-DRINK
Gerne bieten wir Thnen und ihren Gasten bei der Ankunft einen
Hausgemachten saisonalen Haus Apéro an.

ZAPFENGELD

Falls Sie Ihren eigenen Wein mitbringen méchten, verrechnen wir
ein Zapfengeld von CHF 50.00 pro Flasche (75 cl). Damit wir den
Wein mit der richtigen Temperatur servieren kénnen, sind wir auf
eine frihzeitige Lieferung angewiesen. Nicht konsumierter Wein
sollte bis spatestens am ndchsten Tag Ihres Anlass abgeholt werden.

La Pinte du Vieux Manoir, Rue de Lausanne 18, 3280 Murten-Meyriez, Switzerland

T +41 (0)26 678 61 61, wel
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SIE MOCHTEN IHRE GASTE UBERRASCHEN?

In Zusammenarbeit mit spezialisierten Partnern (Olagomio AG, Murten
sowie Segelschule Murtensee) bieten wir Ihnen unvergessliche
Schifffahrten und Erlebnisse auf dem Wasser an.

HOCHZEIT ODER JUBILAUM?

Die traumhafte Terrasse mit Blick auf den Murtensee und eine
romantische Fahrt mit dem historischen Passagierschiff «<MS Murten» ab
unserem Privatsteg bieten den wirdigen Rahmen fir eine unvergessliche
Feier.

Geniessen Sie die Apéro-Fahrt in einer bezaubernden Umgebung
und lassen Sie den Abend mit einem kostlichen Abendessen in der La
Pinte du Vieux Manoir ausklingen.

GEMUTLICHER ODER SPORTLICHER TEAM-EVENT AUF DEM WASSER?

Da sind Sie bei uns genau richtig. Gemutliches Segeln oder eine Kurz-
Regatta? Sail together!

Ein einmaliges Erlebnis ist garantiert.

Fur das kulinarische Wohl wahrend und nach dem Segeltérn werden wir
natdrlich sorgen.

DEN MITARBEITENDEN EINFACH DANKE SAGEN?

Uberraschen Sie Ihr Team mit einem einmaligen Dinner in der La Pinte du
Vieux Manoair.

Unser erfahrenes Team berat Sie gerne und organisiert Ihren Anlass.

Fur weitere Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung.

La Pinte du Vieux Manoir, Rue de Lausanne 18, 3280 Murten-Meyriez, Switzerland
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KONTAKT

LA PINTE DU VIEUX MANOIR
Rue de Lausanne 16

3280 Meyriez

026 678 61 61
welcome@vieuxmanoir.ch

La Pinte du Vieux Manoir, Rue de Lausanne 18, 3280 Murten-Meyriez, Switzerland
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