LUNSJ

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 16.00

Nordmgrsk smamat pa fat (tapas)

Juviksild fra Aukra
Ball med bacon — sper hvilken ball vi har denne uken
2 typer fiskekake med remulade
«kakskiv og smeer»
Allergener: Sper servitgren ang ball, Fiskekake: Fisk, Egg, Melk

kr 195,-

Salat med kreps og reker

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, Skalldyr, Melk

kr 195,-

Tunfisksalat

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, Melk

kr195,-

SMARETTER

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Fiskesuppe med rokt laks og torsk

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, Melk, Selleri

kr195,-

Bacalao de Kristiansund

Flatbrod fra Mosbgen Gard
Allergener: Fisk

kr 195,-

FISKERESTAURANT

Far byens farste skipsverft, Nerkrana, ble anlagt her i 1786 var bygningen mindre og ble brukt som naust. | omrddet var det
flere «jekteoppsett» der fartayene ble satt pa land utenom sesongen. | 1787 ble huset flyttet inn fra sjgkanten og det ble
startet smiedrift i huset. Denne virksomheten varte i akkurat 200 ar fram til 1987. Restauranten i bygget ble dpnet i 1994.
Tommerveggene er de originale, der en kan se en masse hull. De er blitt til ved at smeden har utprevd skarpheten i navarer
(bor) han har laget. Selve smia (essa) er ogsa gammel og nennsomt restaurert.

FORRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Skalldyrsuppe

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, skalldyr, melk

kr99,-

Appelsin- og akevitt-gravet kveite

Sennep- og honningvinagrette og ristede valngtter
Allergener: Fisk, sennep, valnatter

kr125,-

Redbetgravet grretfilet

Pepperrotremme og rugbred
Allergener: Fisk, melk, rug

kr125,-

Fiskesuppe med rokt laks og torsk

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, Melk, Selleri

kr 99,-

HOVEDRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Klippfisk fra Kekke pa Avergy

Bakt gulrot og kdlrabi, erter- og smersaus og potetstappe med bacon
Allergener: Fisk, melk

kr 345,-

Stekt uer

Rattaetui, balsamico og urtepoteter
Allergener: Fisk, melk

kr 295,-

Bacalao de Kristiansund

Flatbrod fra Mosbgen Gard
Allergener: Fisk

kr 295,-

HOVEDRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Bacalao de Grip fyr

Red, hvit og grenn bacalao
Allergener: Fisk, melk

kr325,-

Indrefilet av reinsdyr

St lgk, persillerot, gulrotpuré, urtepoteter og solbarsaus
Allergener: Melk (litt smer i persillerot), sulfitt

345,

Glasert svineknoke

Bakte grannsaker, grillsaus og potetstappe
Allergener: Melk, selleri, sennep

BII5, -

DESSERT

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Siderkokt paere med sjokoladesaus
Allergener: Melk

kr 125,-

Créme brilée med brunost
Allergener: Egg, melk

kr125,-
Hjemmelaget ostekake

Allergener: Bygg, hvete, havre, melk

kr125,-

Iskake med bringebzer og lakris
Allergener: Melk, egg, hvete

kr125,-

Dessertpynt Allergener: spor servitgren for sikkerhets skyld

Smia Fiskerestaurant

Fosnagaten 30 B, 6509 Kristiansund, Norway
TIf. 7167 1170 post@smia.no

Tripadvisor: http://goo.gl/39iKGj
facebook/smiafiskerestaurant

www.smia.no

IDesign Industrikopi




