LUNSJ/SMARETTER

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Nordmersk smamat pa fat (Tapas)
Juviksild fra Aukra
Ball med bacon — sper hvilken ball vi har denne uken
2 typer fiskekake med remulade

«kakskiv og smaer»
Allergener: Sper servitgren ang ball. Fiskekake: Fisk, egg, melk.

kr 195,-

Saftig osteburger

Hjemmelaget burgersaus, salat og smapoteter
Allergener: Melk, egg, sennep, hvete i brad (vi har glutenfritt bred).

kr 180,-

Drie porke burger (Pulled pork burger)

Grillsaus, salat og smapoteter
Allergener: Hvete i bred (vi har glutenfritt bred).

kr 180,-

Fiskesuppe med rokt laks og torsk

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, melk, selleri.

kr 195,-

Bacalao de Kristiansund
Flatbred fra Moshgen Gérd

Allergener: Fisk.
kr 195,-

Far byens farste skipsverft, Nerkrana, ble anlagt her i 1786 var bygningen mindre og ble brukt som naust. | omradet var det
flere «jekteoppsett» der fartgyene ble satt pa land utenom sesongen. | 1787 ble huset flyttet inn fra sjgkanten og det ble
startet smiedrift i huset. Denne virksomheten varte i akkurat 200 ar fram til 1987. Restauranten i bygget ble dpnet i 1994.
Temmerveggene er de originale, der en kan se en masse hull. De er blitt til ved at smeden har utprovd skarpheten i navarer

FISKERESTAURANT (bor)han harlaget. Selve smia (essa) er ogsd gammel og nennsomt restaurert.

FORRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Skalldyrsuppe
med kreps og reker

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, skalldyr, melk.

kr99,-

Appelsin- og akevitt-gravet kveite

Sennep- 0g honningvinagrette og ristede valngtter
Allergener: Fisk, sennep, valnotter.

kr 125,-

Gravet lammefilet

med stekt potet og sennepsaus
Allergener: Sennep, melk, sulfitt.

kr 125,-

Smerbakt sellerirot

med krabbe fra Smola
Allergener: Selleri, skalldyr, melk.

kr125,-

Fiskesuppe
med rokt laks og torsk

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, melk, selleri.

kr99,-

HOVEDRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Klippfisk fra Kekke pa Avergy

Oliven, tomat, bacon og potetstappe
Allergener: Fisk, melk.

kr 345,-

Stekt uer

Rattaetui, balsamico og urtepoteter
Allergener: Fisk, sulfitt.

kr 295,-

Soyamarinert laks

Eplegrannsaker og urtepoteter
Allergener: Fisk, soya, sesam.

kr 295,-

Bacalao de Kristiansund
Flathred fra Mosheen Gérd

Allergener: Fisk.

kr 295,-

Indrefilet av reinsdyr
Set gk, persillerot, gulrotpuré,

urtepoteter og solbaersaus
Allergener: Melk (litt smer i persillerot), sulfitt.

kr 345,-

Bresert lammeskank

Rotgrannsaker, radvinssaus og potetstappe
Allergener: Melk, selleri, sulfitt.

kr 295,-

Smia Fiskerestaurant

TIf. 7167 11 70 post@smia.no
Tripadvisor: http://goo.gl/39iKGj
facebook/smiafiskerestaurant
www.smia.no

Fosnagaten 30 B, 6509 Kristiansund, Norway

DESSERT

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Créme briilée med brunost
Allergener: Egg, melk.

kr115,-
Hjemmelaget ostekake

Allergener: Hvete, havre, melk.

kr 110,-
Oreoterte med sjokoladefyll

Allergener Hvete, soya, melk. Kan inneholde spor av notter.

kr 110,-

Dessertpynt Allergener: Sper serviteren for sikkerhets skyld.

DRIKKE

Alkoholfritt:
Brus 0,31 kr49,-

Ananasbrus, Solo, 7up free, Pepsi, Pepsi Max, Eplemost

No Buzz —nofuzz kr49,-
Alkoholfri pilsner fra Rgros Bryggeri

ol:

Dahls Pils 0,331 kr79,-
Frydenlund Bayer 0,31 kr 89,-
Ser gl glutenfritt 0,331 kr79,-

ECD Lamo Wit kr 125,-

ECD Bolt IPA kr 125,-
ECD Ramp Pale Ale kr 125,-

Baatbryggeriet, Vestnes 0,5 kr 145,-
Babord, Engelsk rad ale, Styrbord, Amerikansk pale ale

Trollbryggeriet, Liabygda 0,51 kr 145,-
Slogen Weizen, Hveteal, Slogen Alpe IPA
Drinker kr110,-

Bareksten:
Rabarbra Gin Fizz, Apelsinskall Gin Tonic, Spritz

Fjellbreeze, Raros Bryggeri:
Perlende tyttebaer og gin, Perlende rabarbra og gin

Koy odeye!

Hilsen Olav & Stian
(Finsmed & Grovsmed)

IDesign Industrikopi



