LUNSJ/SMARETTER

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Salat med kreps og reker

«kakskiv og smaer»
Allergener: Skalldyr, melk, hvete i brad.

kr 195,-

Salat med lokal ost og skinke

«kakskiv og smaer»
Allergener: Melk, hvete i bred.

kr 195,-

Saftig osteburger
hjemmelaget burgersaus, salat og smapoteter

Allergener: Melk, egg, sennep, hvete i brad (vi har glutenfritt brad).

kr 185,-

Drie porke burger (Pulled pork burger)
hjemmelaget burgersaus, salat og smapoteter

Allergener: Melk, egg, sennep, hvete i brad (vi har glutenfritt brad).

kr 185,-

Fiskesuppe med rokt laks og torsk

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, melk, selleri, hvete i brad.

kr 195,-

Bacalao de Kristiansund
flatbrad

Allergener: Fisk.

kr 195,-

Far byens farste skipsverft, Nerkrana, ble anlagt her i 1786 var bygningen mindre og ble brukt som naust. | omrddet var det
flere «jekteoppsett» der fartayene ble satt pa land utenom sesongen. | 1787 ble huset flyttet inn fra sjgkanten og det ble
startet smiedrift i huset. Denne virksomheten varte i akkurat 200 ar fram til 1987. Restauranten i bygget ble dpnet i 1994.
Temmerveggene er de originale, der en kan se en masse hull. De er blitt til ved at smeden har utpravd skarpheten i navarer

FISKERESTAURANT  (bor) han harlaget. Selve smia (essa) er ogsa gammel og nennsomt restaurert.

FORRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Gazpacho (kald suppe)

kreps, reker og sprastekt heembakakak
Allergener: Skalldyr, hvete i brad.

kr125,-

Hval fra Smola
marinert med appelsin, persille og chili,

sennepsrgmme og sot lok
Allergener: Sennep, melk, sulfitt.

kr125,-

Lokal spekeskinke

frukt og lun potetsalat
Allergener: Melk.

kr 125,-

Fiskesuppe
med rokt laks og torsk

«kakskiv og smaer»
Allergener: Fisk, melk, selleri.

kr 99,-

HOVEDRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Klippfisk fra Kekke pa Avergy

oliven, tomat, bacon og potetstappe
Allergener: Fisk, melk.

kr345,-

Stekt seifilet

tomat- 0g sopp- risotto og ramslgkolje
Allergener: Fisk.

kr 295, -

Laks marinert i svart pepper
hjemmelaget karrisylteagurk, selleirotpuré,

hvitvinssaus og urtepoteter
Allergener: Fisk, soya, sesam.

kr325,-

Bacalao de Kristiansund
flatbrad

Allergener: Fisk.

kr 295,-

Entrecote av reinsdyr
urtebakt sopp, marinerte radbeter, sellerirotpuré,

tyttebaersaus 0g urtepoteter
Allergener: Melk (litt smor i persillerot), sulfitt.

kr 345, -

Smia Fiskerestaurant

DESSERT

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Panna cotta med rabarbrasuppe
friske baer og pistasjnatter
Allergener: Melk.

kr 110,-

Tilslgrte klippfiskjeerringer
var versjon av tilslgrte bondepiker
Allergener: Havre, Mandler, melk, eggehvite.

kr 99,-

Karamellpudding med appelsinsaus
Allergener: Melk, egg.

kr99,-
Dessertpynt Allergener: Spar servitaren for sikkerhets skyld.

DRIKKE

Alkoholfritt:
Brus 0,31 kr49,-

Ananasbrus, Solo, 7up free, Pepsi, Pepsi Max, Eplemost

No Buzz —nofuzz kr49,-
Alkoholfri pilsner fra Reros Bryggeri

al:

Dahls Pils 0,331 kr79,-
Frydenlund Bayer 0,31 kr89,-
Ser ol glutenfritt 0,331 kr79,-

ECD Lamo Wit kr125,-

ECD Bolt IPA kr125,-
ECD Ramp Pale Ale kr 125,-

Baatbryggeriet, Vestnes 0,51 kr 145,-
Babord, Engelsk rad ale, Styrbord, Amerikansk pale ale

Trollbryggeriet, Liabygda 0,51 kr 145,-
Slogen Weizen, Hvetegl, Slogen Alpe IPA
Drinker kr110,-

Bareksten:
Rabarbra Gin Fizz, Apelsinskall Gin Tonic, Spritz

Fjellbreeze, Raros Bryggeri:
Perlende tyttebaeer og gin, Perlende rabarbra og gin

Koy oleye!

Hilsen Olav & Stian
(Finsmed & Grovsmed)

Fosnagaten 30 B, 6509 Kristiansund, Norway
TIf. 7167 1170 post@smia.no

Tripadvisor: http://goo.gl/39iKGj
facebook/smiafiskerestaurant

www.smia.no

IDesign Industrikopi




