LUNSJ/SMARETTER

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Salat med kreps og reker

«kakskiv og smaer»
Allergener: Skalldyr, (melk i smer, hvete i brad).

kr 195,-

Saftig osteburger

hjemmelaget burgersaus, salat og smapoteter
Allergener: Melk, egg, sennep, hvete i brad (vi har glutenfritt brad).

kr 195,-
Klippfiskburger

hjemmelaget burgersaus, salat og smapoteter

Allergener: Melk, egg, sennep, hvete i brad, fisk (vi har glutenfritt brad).

kr 195,-

Fiskesuppe med rokt laks og sei

«Kakskiv og smar»
Allergener: Fisk, melk, selleri, hvete i brad.

kr 195,-

Gratinert bacalao de Kristiansund

Alpeost fra Elnesvagen,
flatbred

Allergener Fisk, melk i ost.

kr 195,-

FISKERESTAURANT

Far byens farste skipsverft, Nerkrana, ble anlagt her i 1786 var bygningen mindre og ble brukt som naust. | omrddet var det
¢ flere «jekteoppsett» der fartayene ble satt pa land utenom sesongen. | 1787 ble huset flyttet inn fra sjgkanten og det ble
startet smiedrift i huset. Denne virksomheten varte i akkurat 200 ar fram til 1987. Restauranten i bygget ble dpnet i 1994.
Temmerveggene er de originale, der en kan se en masse hull. De er blitt til ved at smeden har utpravd skarpheten i navarer
(bor) han har laget. Selve smia (essa) er ogsa gammel og nennsomt restaurert.

FORRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Fiskesuppe

med rokt laks og sei
«kakskiv og smaer»
Allergener: Fisk, melk, selleri, hvete i brad.

kr 115,-

Ramslgksmarinert carpaccio av okse

béarnaisemajones og spirer
Allergener: Melk, egg.

kr135,-

Skinkebakt kveite

lokal ostesaus
Allergener: Fisk, melk.

kr135,-

Med oppstart i 1876 er Sundbaten verdens eldste kollektive

transportmiddel i kontunerlig drift. Her ser vi den farste baten, «Kvik».

Sundbaten har fatt en rennessanse og er i dag en del av
det gronne skiftet i havnebyen Kristiansund.

HOVEDRETTER

SERVERES FRA KL. 16.00 TIL KL. 22.00

Klippfisk fra Kekke pa Avergy
sptpotetpure, bakte rotgrannsaker, bacon

og bakte mandelpoteter
Allergener: Fisk, melk.

kr345,-

Ovnsbakt seifilet

spre skinke, ertepure, bakt gulrot, ramslgkolje
og bakte mandelpoteter
Allergener: Fisk, melk (smer).

kr315,-

Gratinert bacalao de Kristiansund

Alpeost fra Elnesvagen,
flatbrad

Allergener Fisk, melk i ost.

kr 295,-

Hvalbiff fra Smela

soppstuing, syltet radlk, bakte beter
og bakte mandelpoteter
Allergener: Melk, soya, sulfitter.

kr 295,-

Lammeskank
bakte rotgrannsaker, satpotetpure, redvinssaus

og bakte mandelpoteter
Allergener: Melk, sulfitter.

kr315,-

DESSERT

SERVERES FRA KL. 11.00 TIL KL. 22.00

Konfektkake
makron og kirsebarkompott

Allergener: Melk, egg, hvete. Makroner: mandel, pistasj, hasselngtt,
soya melk, egg

kr99,-

Brunost Creme Brulee
bringebarsorbet og pikekyss
Allergener: Melk, egg.

kr 99,-

Skogshaerfromasjkake
Allergener: Egg.

kr99,-
Dessertpynt Allergener: Spar servitaren for sikkerhets skyld.

DRIKKE

Alkoholfritt:
Brus 0,31 kr49,-

Ananasbrus « Solo « 7up free « Pepsi « Pepsi Max « Eplemost « Rarosbrus

No Buzz —no fuzz kr49,-
Alkoholfri pilsner fra Reros Bryggeri

ol:
Dahls Pils 0,331 kr79,-
Ser gl glutenfritt 0,331 kr79,-

Crave Cave Brewery, Avergy 0,331 kr125,-
Resandberget — Tsjekkisk Pilsner - Rodskjeret — Red Ale - Atlantic Ocean - IPA

Raros Bryggeri 0,331 kr125,-

Warm Heart — Pale Ale - The Bayer and the Beast — Bayer

Trollbryggeriet, Liabygda 0,51 kr 145,-
Slogen Weizen — Hvetegl - Slogen Alpe IPA

Sundbatel 0,51 kr 145,-
Kvik - pilsner « Rap — pale ale
Drinker kr120,-

Bareksten:
Rabarbra Gin Fizz - Apelsinskall Gin Tonic « Spritz - Mule

Fjellbreeze, Raros Bryggeri:
Perlende tyttebeer og gin - Perlende rabarbra og gin

Smia Fiskerestaurant 9( e l 2 l
Fosnagaten 30 B, 6509 Kristiansund, Norway "

TIf. 7167 1170 post@smia.no
Tripadvisor: http://goo.gl/39iKGj
facebook/smiafiskerestaurant
www.smia.no

Hilsen Olav & Stian
(Finsmed & Grovsmed)

IDesign Industrikopi




