
 

 

Unser Take Away Speiseangebot 

Wir sind für Sie da 

Mittwoch bis Sonntag 11.30h bis 13.00h / Abend‘s auf Vorbestellung 

 

Gemischter Saisonsalat     6.5 

Appenzeller Salat     10.5 

mit Mostbröckle und Appenzeller Käse 

 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln    10.- 

Gebackenes Schweineschnitzel „Eselohr“   18.5 

Pommes frites und Gemüse 

Gebackenes Kalbschnitzel „Cordon bleu“    24.5 

Pommes frites Gemüse 

Rindsfiletspitzen „Stroganoff“    32.5 

Spätzle, Gemüse 

Entrecôte „Cafe de Paris“     32.5 

Kartoffelgratin, Gemüse 

Zanderfilet mediteran gebraten    32.5 

Kartoffel-Gemüsegröst’l mit Gemüse 

 

 

Alle Gerichte können bei uns abgeholt werden oder Liefern wir in der näheren Umgebung gratis. 

Vorbestellung verkürzt die Wartezeit!  071/8911355 oder info@baeren-grub.ch 



 

 

 

Speisen wie im Restaurant 

„ Chaving Dish“ 

(ab 4 Personen) 

 

Preis   Preis  

Unser Angebot     für 4 Personen   je Person mehr 

 

Hackbraten an Pilzsauce  24.5   + 20.- 

Kartoffelstock / Saisongemüse 

 

Schweinsfilet im Speckmantel  32.5   + 30.- 

Körnige Senfsauce / Bärlauchspätzle / Saisongemüse 

 

Roastbeef an zwei Saucen  37.5   + 34.- 

Kartoffelgratin / Saisongemüse 

 

Jägerpfanne    28.5   + 22.- 

Poulet / Schweineschnitzel / Würstchen / Käsespätzle / Saisongemüse 

 

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung 

(Chaving Dish Kaution Fr. 50.-) 



 

 

Bären- Delikatessen für Zuhause 

 

Artikel     Menge  Preis Best. 

 

 

Hackbraten von Rind und Kalb     10.- 

Kalbsrahmgulasch     15.- 

Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Pilzen   21.- 

Rindsschulterschmorbraten     18.- 

an Rotweinsauce 

Pouletbrüstchen mit Rohschinken   10.- 

Spargel-Morchelsauce       5.5 

Gemüse    1 Port    5.- 

Gemüsecurry mit Kokosnuss  (Vegan)  1 Port    5.5 

Kartoffelgratin    1 Port    5.5 

Bärlauchspätzle    500g    6.- 

Spätzle     500g    6.- 

 

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung 

 

Alle unsere Gerichte sind ohne Konservierungsstoffe frisch  zubereitet. 
 Auf Bestellung auch Schockgefrostet (-40°C) erhältlich. 

 Die Haltbarkeit beträgt bei richtiger kühler Lagerung mind. 1 Woche. 


