
  

 

V o r s p e i s e n  
  Hirschtartar,    
  Kernser Pilze, Alpsbrinz  
  
  Kalbskopf  

2 7  

  Schwarzwurzeln, Sanddorn  
  
  Ziegenkäse  

2 3  

  Rettich, Bodenseehecht  
  

Freilandei, Portulak  

2 3  

  Buchweizen  
  
  Bodenseefelchen  

1 9  

  Felchenrogensauce  
  
  
  

H a u p t s p e i s e n  

  Entenbrust  

2 4  

  Mandarinen, Haferwurzeln  
  
  Randen  

4 8  

  Gemüsejus, Belper Knolle  
  
  Dexter Rind  

3 8  

  Karotten  
  
  Frischer Fisch Berufsfischer Claudio Görtz  

5 2  

  Gemüse, Yuzu  
  
  Schwarzfederhuhn Mörschwil in der Salzkruste  

4 4  

  In 2 Gängen serviert  
  
  
  

D e s s e r t  

p . P . 6 0  

  Zitrusfrüchte  
Weisse Schokolade, Joghurt  

  
  Arven, Bratapfelcreme  

1 6  

  Erdmandeln  
  

1 6  

  Felchlinschokolade, Hagenbutte  
  
  Käse vom Wagen  

1 6  

  Chutney, Mostarda, Früchtebrot 3 Stück  1 6  
  Je zusätzliches Stück  5  
    



  

 

5 - G a n g - M e n u  

  

Hirschtartar   
Kernser Pilze, Alpsbrinz   

  

*****  

Kalbskopf   
Schwarzwurzeln, 

Sanddorn  
  

*****  

Ziegenkäse  
Rettich, Bodenseehecht  

  

*****  

Dexter Rind Lutzenberg   
Karotten  

  

*****  

Zitrusfrüchte weisse 
Schokolade, Joghurt  

  
  

 M e n u 5 G ä n g e  9 9  
 M e n u 4 G ä n g e  9 0  
  
  W e i n b e g l e i t u n g                4 7  
  O h n e A l k o h o l                      4 5  

Unser Schwein, Kalb, Fisch & Geflügel beziehen wir aus nachhaltigen Produktionen aus der Schweiz.   
Wenn immer möglich beziehen wir unsere Produkte in Bio-Qualität aus der Region. Über Zutaten in unseren Gerichten,  die Allergien 

oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.   
Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt. in CHF  


