
Affetato Misto mit Foccacia 

Aufschnitt Platte mit verschiedenen

Fleischsorten und Dips, dazu

unser hausgemachtes Brot

für 1 Person  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .      23

für 2 Personen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .      45

Apero Catering ab 10 Personen  .  .  .  .95A
N
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Sugar Free & Homemade
Huus Tee                       4
Kombucha              4.50
Ginger Limo                 6
Mineral                            5
Vivi Kola / Zero              5
Shorley                            5
Rivella Rot                      5
Gazosas                          6
Amboss Bier        5/7.50
Chinotto                          5

BIANCO - 1 dl.
Champagner              14
Prosecco                   6.50
Rosé                                7
Pinot Grigio              6.50
Riesling                           8
Scheurebe                7.50
Roero Arneis            7.50
ROSSO - 1 dl.
Primitivo                    8.50
Piccolo Fiasco          6.50
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Blattsalat mit Kernenmix   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9

Gemischter Salatteller , Saisonal   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13

Fenchel Salat mit Ruccola, Zitrone, Feta und Rosinen  .  .  .  .  .  14

Tomaten-Brotsalat mit Burrata, Auberginen und Ruccola  .  .  17

Dressing :     Italian    French       Honig Senf  S
A

LA
T

24H BIERTEIG
Alle Produkte stammen aus 
Italien - direkter Import

27 CM RUND

Margherita                   19
Ricotta                          21
Ruccola &  Parmesan   24
Melanzane                   23
Verdura                        25
Burrata                         24
Salame                         25
Porchetta                     25
Bresaola                       27
Mortadella                   23  
Parma                           27
Tonno                           24
Chef Special                 25
Nutella                          19

OPTIONS
Glutenfree                 +1
+ Extra Topping        + 3

RICO`S PIZZE

Alle Piadine werden mit Mascarpone, Ruccola & Tomaten serviert 

Caprese - Tomate, Mozzarella, Oregano  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 .50

Proscuitto Crudo - Rohschinken, Tomaten, Mozzarella  .  11 .50

Porchetta - Schweinebraten, Tomaten, Mozzarella  .  .  .  .  9 .50

Rustico - Mortadella, Mascarpone, Artischocken   .  .  .  .  .  10 .50

Piccante - Scharfer Salami, Mozzarella, Oliven   .  .  .  .  .  .  .  10 .50

Vegetariano - Grillgemüse, Mozzarella  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11

Auf Wunsch nach Ihrem Gusto  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13P
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NUR AUF VORBESTELLUNG mind. 30 min
All Black NERO Rinds-Tatar   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16 / 26

Baby Shrimps mit Knoblauch und Prezzemolo  .  .  .  .  .  .  .  17

Tages Suppe mit Hausgemachter Focaccia   .  .  .  .  .  .  .  .  13

Lasagne di Casa al Ragu   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16

Weisswein Risotto mit Rindswürfel,Ruccola & Daterini  26

Penne all’arrabiata mit hausgemachter Sauce (scharf)   .  15

Spaghetti al Carbonara mit Panchetta & Ei  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18

Basilico Gnocchi al Forno mit Tomaten Pesto & Mozzarella 17

Tages Ravioli an Tages - Sauce   .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21

Kindermenu : kl . Salat + Pasta ( nach Gusto ) + Dessert  16
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CORONA-MENU

DOLCE   Tiramisu   8                  Tartuffo : Nero / Bianco / Limoncello / Pistacchio    7 .50

RESTAURANT NERO
witikonerstrasse 15
CALL. 044 545 87 05
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