Avocadofacher V ¢
Y2 Avocado mit Tomatenvinaigrette

Spargelsalat \/’
Krautervinaigrette und Ei

Duo vom Lachs

im Haus gerduchert und mariniert
Dillsenfsauce und Meerrettichmousse

Potage Bunny \/’

Karotten-Ingwersuppe 2dl
Zitronengrassuppe V
Hausspezialitat 2dl

Tagliatelle al salmone
an Zitronensauce zum selberkochen

Ragu Bolognese

aus reinem Rindfleisch 100 gr
GCCS Salatsauce

Haus- oder French Dressing 5 dl
Hausbrot

Dunkles Rustico Royal 380 gr
Haustee

Ice Tea mit Hibiskus-Minze  PET 5 dl

Aus unserem Weinkeller

Beachten Sie unsere spezielle Weinkarte
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Hawaiian Poké Bowl
Lachs Tataki, Avocado-Mango Salsa,
Ginger, Radieschen und Sushi Reis 25

Kalbs Hacktatschli
2 Stiick mit Morchelrahmsauce 29

Kalbs Cordon Bleu
mit Bauernschinken und Gruyere gefiillt 36

Beef Stroganoff
Rindsfiletwlrfel an Paprikasauce 38

Loup de mer
Filet mit Oliven und Zitronensauce 39

Beilagen

e Spatzli mit Brésmeli

o Kartoffelstock

o hausgemachte Tagliatelle zum selberkochen
e griine Spargeln

e mediterranes Ratatouille

1 Beilage inbegriffen, jede weitere 6
Erdbeertortli
mit feiner Vanillecreme 5
Tarte Tatin
Caramelisierte Apfeltarte 12

I~

N

g .
X
GASTRO

VVegetarisch Nz ‘vegan

Alle Preise in CHF inkl. 2.5% MwSt.
Golfrestaurant GCCS Frihling 2020



