iardine CMeny

Hausgemachte Entenleber Terrine mit Sauternes mariniert
Rhabarber Chutney und Pumpernickel
*k%k
Rassige Thaicurrysuppe mit Kokosmilch und Zitronengras
Dazu eine gebratene Jakobsmuschel
*k%
Ravioli mit Ziegenfrischkase- Honigfullung
Feigensenf und gerdsteten Kernen
*k%
Duett von butterzartem Rinds Brasato und Black Tiger Riesencrevetten

Barlauch- Serviettenknddel und griine Spargeln

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet an Safransauce

Belugalinsen und gebackener Fenchel

*kk

Caipirinhasorbet mit Valrohna Schoggibrownie und Mango Rdllchen

Kleine Kaseauswahl

3 Gange aus Vsp, Hauptgang und Dessert
69.-
Menu Komplett
89.-

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt



NV orspeisen

Rindstatar nach Art des Hauses
mit Sardellen, Kapern und knusprigen Knoblauch Bruschetta

Caesar Salat
Knackiger Eisbergsalat mit Speckstreifen, Avocado
Grana Padanoblattern und Brotcrbéutons

Caprese
Buffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Nusslisalat
Mit Ei und gebratenem Speck

Hausgemachte Entenleber Terrine
Mit Pumpernickel und Rhabarber Chutney

Gebratener Pulpo

Mit frischen Kréautern und Knoblauch
dazu Linsensalat mit Zitronenol

Qg

Tomatencremesuppe
Mit frischem Basilikum und Rahmhaube

Rassige vegane Thai Currysuppe
Mit knackigen Kefenstreifen

e Und gebratener Jakobsmuschel

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt

19.50

13.50

14.50

12.50

21.50

16.50

10.00

10.50

14.50



Y egetarisohe Gorichiz

Samiges Carnaroli Risotto mit getrockneten Tomaten
Grunem Spargel und Parmesanchips

Ravioli mit Spargelftllung und gebratenen Austernpilzen
Peperoncini, Ingwer und Sojasauce

Ravioli mit Ziegenfrischkase- Honigflllung
Feigensenf und gerdsteten Kernen

Hausgemachte Ricotta Gnocchi
An Tomaten Basilikumsauce

ng'anﬁh&@(h:ﬁﬂker

Spaghetti Al Giardino
Mit Lammpnierstiickchen, Peperoncini und frischen Krautern

Gebratenes Lammnierstick mit Tasmanischem Bergpfeffer

Doérrtomaten Ravioli und Ofengemise

Zartes Kalbsgeschnetzeltes
Steinpilzrahmsauce, Tagliatelle und Gemise

Irisches Rindsfilet ca. 200g
Portweinjus, Krauter-Bratkartoffeln und Gemiuse

Irisches Rinds Rib Eye Steak ca 250g
Krauterbutter, Pommes Frites und Gemiise

Schottisches Red Label Lachsfilet auf der Haut gebraten
Samiges Artischocken-Susskartoffel Ragout und Thymian

Schweins Cordon Bleu
Mit Schwarzwalder Schinken und Appenzeller,
Bratkartoffeln und Gemise

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt

24.50

26.50

28.50

26.50

32.50

39.50

39.00

49.50

54.00

36.50

31.50



Lauwarmer Ziegenkdse mit Honig und Thymian
Bunter Blattsalat mit gerdsteten Kernen

Gebeiztes Saiblingsfilet mit siss- sauren Apfelwdrfeli
Und hausgemachtem Meerrettich Focaccia

Baby Lattichsalat an Barlauchdressing
Griune Spargeln und Radieschen

@ieaup{qﬂgﬁ

Perlhuhnbrust im Rohschinkenmantel
Grunspargel- Dérrtomaten Risotto

Sanft gegartes Kalbs Ossobucco im Rosmarinjus
Barlauch- Kartoffelstock und Gemiuse

Gebratene Schweizer Lammkotelettes mit Krautern und Knoblauch
Ziegenfrischkase- Ravioli und Austernpilze

Duett von butterzartem Rindsbrasato und Black Tiger Crevetten
Barlauch Serviettenkntdel und griine Spargeln

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet an Safransauce
Belugalinsen und gebackenem Fenchel

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt

14.50

18.50

12.50

36.80

46.00

39.40

41.70

40.80



Kishe Giste

Unsere Gerichte, ob Gemusefond oder Bratensaucen,
werden von Grund auf frisch zubereitet.
Maggi oder Aromat werden in unserer Kiiche nicht verwendet.

Wegen allfalligen Allergien erkunden sie sich bei unseren
Servicemitarbeitern

Mdochten Sie einen kleinen Rundgang durch unsere Kiiche machen?

Sie sind herzlich Willkommen im Reich der Genusse.
Wir freuen uns, dass Sie unsere Géaste sind

Roland Konig und ihr Al Giardino Team

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt



Rind-, Kalb-und Schweinefleisch
von der Familie Jucker aus Kollbrunn
Entenleber und Perlhuhn
Lammfleisch

Schweiz

Frankreich
Irland/Schweiz

Fische und Krustentiere
Saibling

Red Label Lachs

Golden Shrimps Crevetten

Bianchi AG
Island Zucht
Schottland
Vietnam

Das Gemuse

liefert uns die Firma Tenti aus Winterthur

Die Desserts

werden nach alten Rezepturen und in liebevoller Handarbeit hergestellt.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt



