Aus der kalten Kiiche

2Apero-Wiigeli”

Huuswurst, Urner Alpkdse, Essiggemiise und Huusbrot

Elegant im Heuwddgeli serviert SFr. 16.50
»Walterli’s Geniesserpldttli“ SFr. 24.50

Feinste Spezialititen aus hauseigener Fleischtrocknere;,
Réucherei und Waursterei, Urner AlpRdse, Essiggemiise und Huusbrot

,Tells Zniini“
Speck und Urner Alpkdse beides am Stiick mit Huusbrot SFr. 16.50

Gemischter Salat mit hausgemachter Salatsauce SFr.  9.00

Schiissel buntgemischter Salat mit hausgemachter

italienischer oder franzdsischer Salatsauce SFr. 15.50
»Wanderplausch*

Jumbo Laugenbrezel belegt mit gehobeltem Urner AlpRdse

oder Salami oder Schinken und Tartarsauce SFr. 10.00
Mit Trockenfleisch aus hauseigener Produktion SFr. 12.50
,2Zum selber basteln“

Jumbo Laugenbrezel mit Butter SFr. 4.50
»Rauberteller”

1 leerer Teller, darf bei Mama oder Papa riubern SFr.  0.00
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Aus der warmen Kiiche
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Hausgemachte Suppe des Tages im Topf serviert SFr. 850
und Huusbrot

Kalbsbratwurst mit oder ohne Zwiebelsauce

dazu Pommes-Frites und ein Rleiner Salat SFr. 18.00
Heisser Beinschinken mit Alplermagronen

Rostzwiebeln und ein Rleiner Salat SEr. 20.00
Schweinssteak ,Huusart”

Schinken, Tomaten, Champignonrahmsauce und mit Raclette
iiberbacken, dazu Pommes-frites und ein Rleiner Salat ~ SFr. 26.00

Portion Pommes-Frites mit Ketchup Str.  7.50

»Seebeizli Pfinnli Unser Klassiker!!_

Alplermagronen und Kartoffeln mit Kdse tiberbacken,

dazu Rostzwiebeln, Apfelmus und ein Rleiner Salat SFr. 19.00
kleine Portion SFr. 16.50

Portion Raclette zum selber schmelzen

mit Huusbrot und Essiggemiise SFr. 10.50
Toast , Wilhelm Tell*

Gerostetes Huusbrot mit Weisswein betrdufelt, Schinken und Apfel
mit Raclette iiberbacken, dazu ein Rleiner Salat SFr. 18.50

Fleischherkunft: CH
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Fisch

»Chnusperchorbli“

Egli- und Zanderfilet im Bierteig und Tartarsauce SFr. 19.00
-mit Pommes-Frites  STFr. 26.00
-mit Salat SFr. 26.00

»Chnusperplatte” fiir 2 Personen SFr. 55.00

Egli- und Zanderfilet im Bierteig mit zweierlei Saucen,
Pommes frites, Huusbrot und eine grosse Schiissel Salat

Fischherkunft: Nord- / Ostsee (D)
Fischverarbeitung und Lieferant: G. Bianchi Zufikon

Falls Sie an einer UnvertriglichReit oder Allergie leiden, lassen Sie es uns bitte wissen.
In unserem handwerk(ich produzierenden Betrieb besteht durchaus die MoglichReit einer
KreuzRontamination. Daher Rgnnen wir nicht generell ausschliessen, dass Lebensmittel bzw.
Produkte miteinander in Beriifirung Rommen.
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Eine Idee fiir Ihren personlichen Event!!

»Grillplausch® ab 15 Personen

(ausgenommen an Feiertagen)

Grillspezialititen vom Rind, Schwein, Gefliigel,
Wurst am Meter, Krevetten, Pommes-Frites, Spdtzli,
hausgemachte Grillsaucen, Salatbuffet, Huusbrot, Mineralwasser
JAlles a Diskretion!“

Pauschal (bis 15 Personen) CHF 675.00
Jede weitere Person CHF 45.00

Reservation unter

info@seebeizli.ch oder Tel. 078 821 39 40

Seebeizli am Urnersee
Roman und Gabriela GicR-Stiheli
6452 Sisikon

Unsere Offnungszeiten:
Samstag und Sonntag sowie Feiertage von 10:30 — 17:30
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