Salatsaucen
Hausdressing und / oder Himbeerdressing

Steaksaucen
Tartar und Krduterbutter

Chimichurri

Hausgemachte Suppen zum Erhitzen

Spargelsuppe mit einem Hauch Zitronengrass (fiir ca. 2 Personen)

Curry-Bananensuppe (fiir ca. 2 Personen)

Gemischter, marktfrischer Salat

Gasthaus in Bittikon

500 ml Flasche Fr. 9.80

80 ml Fr. 4.50
50 ml Fr. 5.30
500 ml Fr. 9.00
500 ml Fr.10.00

Blattsalate, marinierte Gemiisesalate mit karamellisierten Niissen an unserem Hausdressing

Fr.10.00

Griiner Blattsalat

junge zarte Salatbldtter mit Sprossen, Cherrytomaten und Himbeerdressing

Fr.9.20

Rinds-Stroganoff

Rindsfiletspitzen mit Peperoni, Champignons und Sauerrahm an Spdtzli

Pouletgeschnetzeltes , Ziircher-Art”

Fr.33.80

mit Champignons, Schalotten und Weisswein an Pasta oder Reis

feurige Currysauce mit Mango und Gemdiise an Wildreis

Fr.20.80

»Pouletcurry”

Fr.23.20



Gasthaus in Bittikon

mit Salat oder Country cuts

Schweins-Cordon bleu
gefiillt mit Emmentaler-, Raclettekdse und Bauernschinken
Fr.27.20

Kalbs-Cordon bleu
gefiillt mit rezentem Bergkdse und Bauernschinken

Fr. 33.60

Schweins-Cordon bleu , Feurig”
gefiillt mit Peperoncini, Chorizosalami und Appenzellerkdse

Fr.27.20

Classic Rinds-Tatar
serviert mit Zwiebeln, Kapern und Peperoncinis

Wiihlen Sie zwischen Whisky, Calvados oder Cognac und scharf, mittel oder mild gewiirzt.
Dazu servieren wir IThnen Brioche-Toast und Butter.

Rinds-Tatar ,Italienisch”
mit Grana Padano, Oliven, Grappa und getrockneten Tomaten
serviert mit Focacciabrot oder Brioche-Toast und Butter.
Weihlen Sie zwischen scharf, mittel oder mild gewiirzt.

100 gr. Fr. 20.80
180gr. Fr.27.20

Vegetarisches Sommer Tatar
Avocado-Tatar mit Fetakdse, Friihlingszwiebeln und Rucola serviert mit zweierlei Spargelsalat,
Tomatenvinaigrette und Focacciabrot
Fr.17.60

Pasta an Morcheln
mit Friihlingslauch und getrockneten Tomaten
Vorspeise Fr. 14.40
Hauptspeise Fr. 20.80



