
 

liebe Gäste 
Herzlich Willkommen im Restaurant Kreuz! Seit nun rund zwanzig Jahren 

verwöhnen wir unsere Gäste mit traditionellen und feinen Köstlichkeiten. Ihre 

gewählten Speisen werden in unserer Küche frisch und mit höchster Qualität 

zubereitet. Wir fühlen uns unseren Gästen in jeder Form verpflichtet, immer die 

gleiche Leistung zu erbringen. 

Geniessen Sie eine unbeschwert-kulinarische Zeit in unserem Lokal und vielen 

Dank für Ihren geschätzten Besuch. 

Ihr Gastgeberteam Hildegard und Beat Infanger inklusive allen Mitarbeitenden 

vor und hinter den Kulissen 

Spezialitäten-wochen 

Wir bieten übers ganze Jahr verschiedene Spezialitäten an. Die genauen Daten 

publizieren wir jeweils im Voraus. 

September-Oktober:  Wildgerichte 

November-Dezember:  Cordonbleu-Wochen 

Januar-Februar:   Mexikanische Spezialitäten 

März-April:    Spargel und Lammgerichte 

Mai-Juni:   Griechische Wochen 

 

Unsere Räumlichkeiten 
Geniessen Sie einen geselligen Abend in unserer Kegelbahn, feiern Sie ein 

kleines Geburtstagsfest mit bis zu 16 Personen in unserem traditionellen 

Trachtenstübli oder verwenden Sie unser Sääli für einen grossen Anlass ab 20 

Personen. Gerne geben wir Ihnen mehr Auskunft über die zur Verfügung 

stehenden Räumlichkeiten. 



 

Aus dem suppentopf  

Knoblauchcrèmesuppe mit Thymian  Fr. 7.50 

Kürbiscrèmesuppe Fr. 7.50 

Fleischbouillon mit Rinder Mark oder Sherry Fr. 7.50 

Grosis Kräutercrèmesuppe Fr. 7.50 

Ungarische Gulaschsuppe Fr. 9.50 

Tagessuppe, täglich frisch zubereitet Fr. 6.00 

 

Falls Sie eine Suppe auf vegetarischer Basis wünschen, melden Sie sich einfach 

an unser Servicepersonal.  

Salate 

Grüner Blattsalat Fr. 7.50 

Grüner Salat nach Bauernart Fr. 9.00 

Bunter Blattsalat mit Brotwürfeli und Speckcroutons 

Grüner Salat Mimosa  Fr. 8.50 

Bunter Blattsalat mit Ei 

Kleiner grüner Salat Fr. 6.50 

Bunter gemischter Salat Fr. 9.00 

Kleiner gemischter Salat Fr. 6.50 

 

Alle mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch als halbe Portion 

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt.  

 



 

Kalte Köstlichkeiten  

Fuhrmannsalat Fr. 14.50 

Herzhafter Cervelatsalat mit Käse, Gewürzgurken, Zwiebeln, Tomate 

Hausteller Fr. 21.00 

Mit Hobelfleisch, Rohschinken, Trockenspeck, Salami, Schinken, 

Urner Hauswurst und Käse 

Wurst oder Wurstkäsesalat garniert Fr. 19.50 

Herzhafter Wurstsalat (auf Wunsch mit Käse) mit bunten  

gemischten und grünen Salaten garniert 

Wurst oder Wurstkäsesalat einfach Fr. 12.50 

Für den kleinen Hunger mit oder ohne Käse 

Z’Vieriplatte (erhältlich ab 2 Personen) pro Person Fr. 23.50 

Mit getrocknetem Fleisch, Käse, Speck, Trockenwurst,  

Salami und Schinken, reich garniert 

Salatteller mit Ei Fr. 17.00 

Bunter Salatteller mit Blattsalaten und gemischten Salaten,  

mit Ei garniert 

Salatteller «Chef» Fr. 19.50 

Bunter Salatteller mit Blattsalaten und gemischten Salaten, 

mit grillierten Pouletstreifen garniert 

 

Alle mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch als halbe Portion 

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt.  

 

 

 



 

 

Unsere Cordonbleus 

Kreuz Cordonbleu* Fr. 26.00 

Der Klassiker, mit Schinken und Raclettekäse gefüllt 

Feinschmecker Cordonbleu* Fr. 26.50 

Mit Schinken, Raclettekäse und Kräuterbutter gefüllt 

Sepp Cordonbleu* Fr. 27.00 

Mit Schinken und einem würzigen Gorgonzolakäse gefüllt 

Gommer Cordonbleu* Fr. 27.00 

Mit Rohschinken, Raclettekäse, Zwiebelringen und  

schwarzem Pfeffer gefüllt 

Dracula Cordonbleu* Fr. 27.50 

Mit Schinken und einer Knoblauch-Kräuter-Frischkäse Füllung,  

mit Chili verfeinert 

 

Alle Cordonbleus werden mit Pommes-Frites serviert (ausser Fitnessteller) 

 

Als Riesencordonbleu (Fleischgewicht ca. 270 g) Fr. + 7.00 

Erhältlich auch mit Kalbfleisch Fr. + 7.00 

Mit einer bunten Gemüsegarnitur, oder als Fitnessgemüseteller Fr. + 3.00 

 

Alle mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch als halbe Portion 

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt.  

 

 



 

Vom Schwein 

Schweinssteak nach Landsgemeindeart Fr.  30.50 

Mit Pilzen und Käse gratiniert, serviert mit Pommes-Frites  

und einer bunten Gemüsegarnitur 

Schweinssteak «Alonso» Fr. 29.50 

An einer sämigen Kräuterrahmsauce, serviert mit Countrykartoffeln  

und einer bunten Gemüsegarnitur 

Schweinssteak «Madagaskar» Fr. 30.00 

An einer pikanten grünen Pfeffersauce, serviert mit Pommes-Frites  

und einer bunten Gemüsegarnitur 

Schweinsschnitzel paniert nach Wienerart* Fr. 25.00 

Serviert mit Pommes-Frites und einer bunten Gemüsegarnitur 

Schweinsrahmschnitzel nach Hausart* Fr. 24.00 

An einer sämigen Pilzrahmsauce, serviert mit feinen Nüdeli 

 

Vom Kalb 

Kalbsgeschnetzeltes nach Züricherart* Fr.  33.50 

An einer Pilzrahmsauce, mit Weisswein und Rahm verfeinert,  

serviert mit knuspriger Rösti oder Nüdeli (nach ihrer Wahl)  

Kalbsleberli mit Rösti Fr. 32.50 

Zarte Kalbsleber mit Zwiebeln und einer Bratensauce verfeinert,  

serviert mit knuspriger Rösti 

Kalbsschnitzel «Beatus»* Fr. 33.50 

Mit Kräuterbutter überbacken, serviert mit Kartoffelkroketten  

und einer bunten Gemüsegarnitur 

Alle mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch als halbe Portion 

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt.  



 

Vom Rind  

Entrecôte «Madagaskar» Fr.  35.50 

Gebraten nach Ihren Wünschen, an einer pikanten  

grünen Pfeffersauce, serviert mit Pommes-Frites und  

einer bunten Gemüsegarnitur 

Aus dem see  

Zanderfilet gedämpft nach Hausart* Fr.  31.50 

An einer Kräuter-Zwiebel-Buttersauce, serviert mit Trockenreis  

und einer kleinen Gemüsegarnitur  

Zanderfilet gebraten nach griechischer Art* Fr. 29.50 

An einer Tomaten-Kapern-Peperonisauce, serviert mit Trockenreis  

Fitnessteller 

Schweinsschnitzel (natur oder paniert) Fr.  24.00 

Schweins-Cordonbleu gefüllt mit Schinken und Racettekäse Fr. 26.00 

Schweinssteak vom Nierstück (ca. 180 g) Fr. 27.00 

Kalbsschnitzel   Fr. 33.50 

Rindsentrecôte (ca. 180 g) Fr. 34.50 

Pouletbrüstli Fr. 24.50 

 

Alle Fitnessteller sind mit bunten Salaten und Kräuterbutter garniert 

Fitnessteller anstelle von Salat mit Gemüse Fr. + 3.00 

Alle mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch als halbe Portion 

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt.  



 

 

Vom Huhn 

Pouletbrüstchen Gemüserahmsauce* Fr.  25.50 

Serviert mit Trockenreis, und eine farbenfrohe Gemüsegarnitur   

Gebratenes Pouletbrüstchen «Thai Style»* Fr. 24.00 

An einer pikanten Gemüse-Kokossauce (Zucchetti, Peperoni,  

Karotten, Zwiebeln), serviert mit Trockenreis 

 

Vegetarisch & Röstigerichte 

Indisches Gemüsecurry «Maharadscha» Fr.  22.00 

Pikantes Kartoffel-Gemüsecurry nach indischer Art (vegetarisch),  

serviert mit Reis und Tomatenchutney   

Walliserrösti* Fr. 19.50 

Knusprig gebraten, mit Schinken, Tomaten und Raclettekäse  

überbacken, darauf ein Spiegelei (erhältlich auch ohne Schinken) 

Bernerrösti* Fr.  19.00 

Sanft gebraten, mit viel Gefühl gewendet, verfeinert mit Zwiebel  

und Speckwürfel, vollendet mit einem Spiegelei (Stiereoug)  

(erhältich auch ohne Speck)   

Älplerrösti Fr. 22.50 

Serviert im Plättli, mit Käse und Tomaten überbacken und mit  

Pilzrahmsauce serviert, mit Specktranchen* garniert  

(erhältich auch ohne Speck) 

Alle mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch als halbe Portion 

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt.  

 



 

FLEISCHDEKLARATION 

Entrecôte: Uruguay/ Paraguay  Kalbfleisch: Schweiz 

Pouletfleisch: Schweiz Zanderfilet: Russland 

Schweinefleisch: Schweiz Wild: DE (Revier) 

Reh: DE (Revier) Hirsch: NZL (Zucht) 

Info: Rind aus Uruguay oder Irland kann mit hormonellen Leistungsförderern  

erzeugt worden sein (muss aber nicht)             

 

UNSERE LIEFERANTEN 

Gemüse: Mundo AG, Rothenburg / Simmen Gemüse, Altdorf 

Fleisch: Mérat, Luzern, Bern / Ulrich Metzgerei, Altdorf 

Brot: Hauger Bäckerei, Altdorf 

Wein/Getränke: E. Filoni, Flüelen / Aschwanden-Persi, Altdorf / Gattlen Weine,  

Seedorf / Poesie Weine, Beckenried 

 

PROJEKT WASSER FÜR WASSER 

WASSER FÜR WASSER (WfW) ist eine junge, gemeinnützige Organisation, die mit 

innovativen Lösungen das Trinken von Leitungswasser in der Schweiz fördert. In 

Zusammenarbeit mit Gastronomie und Unternehmen ermöglicht WfW mit 

lokalen Partnern nachhaltigen Trinkwasserzugang und Berufsbildung in Sambia. 

Gäste, Kunden und Mitarbeitende Partnerbetriebe werden so auf die 

privilegierte Wassersituation in der Schweiz gemacht. 

Wir spenden 90 Prozent der Einnahmen durch Quellwasser an die 

gemeinnützige Organisation WASSER FÜR WASSER und hoffen wir handeln in 

Ihrem Sinne.  

 


