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INGENIERIA EN
CIENCIAS DE ALIMENTOS

Los ingenieros en Ciencias de Alimentos combinan la ciencia,
ingenieria y tecnologia para brindar soluciones con
responsabilidad social y empresarial.

Se dedica al disefio de procesos y productos alimenticios
generados en una de las ramas mas grandes de la Industria.

= - @ Esuntrabajo vinculado a la innovacion, produccidn, nutricién y
= Q alimentacion de millones de personas dentro y fuera de
Guatemala.
DESARROLLO DE PRODUCTOS Chs GESTION DE LA CADENA DE SUMINISTRO

Desarrolla productos innovadores para la industria atendiendo
normas de inocuidad y atributos de calidad que responden a las
demandas del mercado.

DISENO DE PROCESOS

Maneja adecuadamente la tecnologia para fabricacion,
procesamiento y envasado de alimentos.

INVESTIGACION Y
DESARROLLO DE PROYECTOS

Diseia, desarrolla y evalta proyectos que respondan a las
necesidades de la poblacién.

PLAN DE ESTUDIOS:

Gestiona, planifica, analiza y evalda las mejores opciones en
cada etapa de la produccién hasta que el producto llega al
consumidor.

GESTION Y ASEGURAMIENTO
DE CALIDAD E INOCUIDAD

Dirige la evaluacion de procesos y productos de la industria de
alimentos desarrollando sistemas de asequramiento y gestion de

calidad.
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