INGENIERIA EN CIENCIA
DE ALIMENTOS INDUSTRIAL

w.,

DISENO DE PRODUCTOS Y PROCESOS:

Desarrolla productos innovadores y disefia procesos eficientes de
alimentos aplicando soluciones efectivas y de actualidad que
agregan valory cumplan con la demanda del mercado.

FINANZAS Y ESTRATEGIAS EMPRESARIALES:

Lidera y gestiona empresas de alimentos. Interpreta datos,
modelos e informacidn financiera y econémica para la toma de
decisiones oportunas.

PLAN DE ESTUDIOS:

ANO 3

UvG

- Pensamiento Cuantitativo

+ Introduccion a la Industria de Alimentos
+ Quimical

. Guatemala en el Contexto Mundial
- Quimica Orgdnica 1

. Retos Ambientales y Sostenibilidad

* Procesos Industriales de Alimentos 2

- Ecuaciones Diferenciales 1

+ Balance de Masa y Energia

+ Quimica de Alimentos

- Bioguimica y Nutricion Aplicada

* Selectivo de Formacion Profesional de Disefio

UNIVERSIDAD

DEL VALLE
DE GUATEMALA

- Ciudadania Global e Intercultural

* Algoritmos y Programacién Bésica * Estadistical
" Ciencias de la Vida " Quimica 2

" Comunicacion Efectiva . Fisical

. Coaching para la Excelencia . Galculo 1

- Procesos Industriales de Alimentos 1

. Dibujo CAD
- Investigacion y Pensamiento Cientifico

- Cdlculo2 * Quimica Orgénica 2
- Fisica2 - Algebra Lineal
+ Quimica Analitica + Fisicoquimica

. Andlisis Quimico en la Industria de Alimentos

- Selectivo de Desarrollo social, emocional o laboral
- Emprendimiento e Innovacién
- Bioguimica de Alimentos

- Microhiologia de Alimentos

* Flujo de Fluidos

* Estadistica 2

3

ANO 5

ANO 6

SQUEES?

Ingenieria en Ciencia de Alimentos Industrial se enfoca en
desarrollar y disefiar productos y servicios innovadores, asi como
en crear soluciones para la industria de alimentos que incluyan la
eficiencia de procesos, seleccion y manejo de equipos,
optimizacién de recursos y manejo de datos.

En esta carrera el profesional implementa estrategias de
planeacion y produccidn, desarrollando procesos eficientes y
eficaces, reduciendo tiempo, costos y materiales. Gestiona
proyectos y procesos que mejoran la calidad y productividad
de una empresa y utiliza modelacién matematica y analitica
de datos para la toma de decisiones.

ADMINISTRACION DE LA CADENA DE SUMINISTRO:

Utiliza los conocimientos adquiridos en logistica y manejo de
datos para garantizar el buen funcionamiento de la cadena de
suministro en la industria de alimentos.

GESTION, ASEGURAMIENTO Y CONTROL
DE CALIDAD E INOCUIDAD:

Dirige o participa en la evaluacién de procesos y productos de la
industria de alimentos desarrollando sistemas de mejora
continua, aseguramiento y gestién de calidad.

- Termodindmica Quimica 1
- Transferencia de Calor de Ingenieria Quimica
- Ingredientes Tecnoldgicos en

la Industria de Alimentos

* Manejo de Sdlidos
- Toxicologia y Microbiologia Aplicada
* Microeconomia

+ Legislacién Alimentaria

» Formulacidn de Proyectos de Inversion

- Gontrol de Calidad e Inocuidad de Alimentos
- Ingenierfa de Métodos 2

- Investigacidn de Operaciones

- Célculo Econémico y Contable

- Disefio e Innovacidn en Ingenieria de

Alimentos Industrial

- Ingenierfa y Procesos en la Industria

de Alimentos 1

+ Investigacion y Desarrollo de Nuevos

Productos

- Administracion
* Ingenierfa de la Produccién
- Contabilidad de Costos

EQUIPO DE ADMISIONES

(O 4856-1335
5 admisiones@uvg.edu.gt
R PBX:2368-8410

+ Transferencia de Masa 1
- Biotecnologia Aplicada a la

Industria Alimentaria

- Procesos y Tecnologfa de Alimentos
- Introduccién a la Ingenieria Eléctrica
+ Macroeconomia

* Ingenieria de Métodos 1

- Tecnologia de Empaques en la

Industria de Alimentos

- Mercadeo Aplicado a Productos

Alimenticios

- Andlisis Sensarial de Alimentos
* Préctica profesional

* Seguridad Industrial

* Ingenieria Econdmica

- Trabajo de graduacion

- Sistemas de Gestidn de Calidad
- Disefio de Plantas de Alimentos
+ Ingenierfa y Procesos en la

Industria de Alimentos 2

- Administracidn Financiera
- Administracidn de la Cadena

de Suministros

FACULTAD DE
INGENIERIA



