INGENIERIA EN CIENCIAS

DE ALIMENTOS |

GAUEES?

Es una rama de ingenieria que integra ciencias como matematica,
fisica, quimica, bioguimica y microbiologia aplicada a la seleccidn,
preservacion,  empagque,  comercializacién,  distribucion
aseguramiento de inocuidad y calidad nutricional de los alimentos.

LLENADORA
DE PISTON

La carrera de Ingenieria en Ciencia de Alimentos se enfoca en
desarrollar y disefiar productos y servicios innovadores, asi como en
crear soluciones para la industria de alimentos que incluyan la
eficiencia de procesas, seleccion y manejo de equipos, optimizacion de
recursos y manejo de datos.

INVESTIGACION Y GESTION DE PROYECTOS

Disefia y gestiona proyectos de investigacion tanto en el drea cientifica
como empresarial relacionada con los alimentos, que den respuesta a
las necesidades del entorno.

N (P \- DESARROLLO DE PRODUCTOS
Desarrolla productos de la industria de alimentos atendiendo normas
de inocuidad y atributos de calidad que responden a las demandas del
mercado.

DISENO DE PROCESOS

Desarrolla procesos eficientes para la fabricacion, procesamiento,
envasado y distribucién de alimentos haciendo uso de la ingenieria y la
tecnologia.

GESTION, ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E INOCUIDAD
Dirige o participa en la evaluacion de procesos y productos de la

industria de alimentos desarrollando sistemas de mejora continua,
aseguramiento y gestidn de calidad.

PLAN DE ESTUDIOS:

*  Algoritmos y Programacidn Basica
« Algebray Geometra Analitica

* Comunicacién Efectiva

f@ * Coaching para la Excelencia

ANU-I *  Quimical
*  Introduccidn a la Industria de Alimentos
*  Ciencias de la Vida

*  Requisito Ingles

+ Cdlculol

k «  Guatemala en el Contexto Mundial
S "« Quimica Analitica
* Fisical
ANU 2 d Quimica Orgénical
* Algebra Lineal 1

* Quimica de Alimentos

«  Bioguimica y Nutricién Aplicada
A *  Ecuaciones Diferenciales 1

* Balance de Masa y Energia

ANO 3 - Procesos Industriales de Alimentos 2
* Curso Selectivo

UNIVERSIDAD
UVG DEL VALLE
DE GUATEMALA

Precdlculo

Retos Ambientales y Sostenibilidad
Procesos Industriales de Alimentos 1
Quimica 2

Estadistica 1

Ciudadania Global

Quimica Orgénica 2

Fisica 2

Andlisis Quimico en la Industria de Alimentos
Investigacidn y Pensamiento Cientifico
Calculo 2

Dibujo CAD

Fisicoquimica 1

Bioguimica de Alimentos
Estadistica 2

Andlisis Sensorial de Alimentos
Flujo de Fluidos

Microbiologia de Alimentos

ANO 5

*Toxicologia y Microbiologia Aplicada

= Control de Calidad e Inocuidad de Alimentos

 Termodindmica Quimica 1

* Transferencia de Calor en Ingenieria Quimica

* Manejo de Sdlidos

*  Ingredientes Tecnoldgicos en la Industria de
Alimentos

* Ingenieria y Procesos en la Industria de
Alimentos 1

= Investigacion y Desarrollo de Nuevos Productos

* Investigacidn de Operaciones

*  Biotecnologia Aplicada a la Industria de
Alimentos

«  Disefio de Plantas de Alimentos

< Disefio e Innovacién en Ingenieria de Alimentos

EQUIPC DE ADMISION

©

&

2507-1500
admisiones@uvg.edu.gt
(+502) 2507-1500

Emprendimiento e Innovacién
Procesos y Tecnologia de Alimentos
Introduccion a la Ingenieria Eléctrica
Transferencia de Masa 1
Legislacién Alimentaria

Practica Profesional

Formulacion y Evaluacién de Proyectos de Inversién
Ingenieria y Procesos en la Industria de Alimentos 2
Mercadeo Aplicado a Productos Alimenticios
Sistemas y Gestidn en la Industria de Alimentos
Tecnologia de Empagques para la Industria de
Alimentos

Trabajo de Graduacion

FACULTAD DE
INGENIERIA




