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RUBY SELECT HALBE FLASCHE

Taylor’s Port

Portugal
Douro

Tinta Barocca, Tinta Cao, Tinta Roriz, Touriga Francesa,
Touriga Nacional

ARTIKELBESCHREIBUNG

Die halbe Flasche Ruby Select von Taylor’s Port beeindruckt mit einem komplexen Aroma, das von Heidel-

beeren, Maulbeeren und Schwarzkirschen geprägt ist, ergänzt durch Noten von Pflaumen, Vanille und

schwarzem Tee. Dieser verstärkte Wein aus der Region Douro vereint die Vorteile einer Qualitätssteigerung

im Vergleich zu herkömmlichem Ruby Port, was sich in seiner intensiveren Farbe widerspiegelt. Ein Erleb-

nis für Liebhaber des Portweins.

FARBE, GESCHMACK & MEHR

Farbe Rot

Reifung im Barrique

ARTIKELDATEN

Gebinde 24 / 0.375 l

Verschluss Naturkorken

EAN Flasche / EAN Karton 5603081100529
5603081100864

ANALYSE

Alkoholgehalt 19.0 %Vol

Säure 4.0 g/L

Restzucker 118.1 g/L

INHALT UND NÄHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe enthält keinerlei Ei-Allergene
enthält keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthält Sulfite

Inverkehrbringer Taylor Fladgate & Yeatman
4401 Vila Nova de Gaia
PT
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WEINBEREITUNG

Die Trauben (Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta Barroca, Tinta Roriz und Tinto Cao) werden von

Hand gelesen, zum größten Teil entrappt und in flachen Stahlbehältern eingemaischt. Statt wie früher, mit

den Füßen, wird heute der Tresterhut mit modernsten Geräten regelmäßig untergearbeitet, um den

Trauben und Beerenhäuten so ein Maximum an Farbe, Aroma und Geschmack zu entziehen. Durch diese

überaus sorgfältige Verarbeitung konnte Taylor´s seinen Qualitätsstandard gegenüber der traditionellen

Methode bewahren und sogar noch steigern. Der Most wird dann vergoren und, nachdem etwa die Hälfte

des Zuckers in Alkohol umgewandelt ist, der freie Saft abgelassen und Weindestillat zugesetzt. Dadurch

stoppt die Vergärung, der Alkoholwert steigt und eine natürliche Restsüße bleibt erhalten. Anschließend

reift der junge Wein in großen Holzfässern, in denen ein nur mäßiger Sauerstoffaustausch stattfindet,

wodurch das jugendliche "Rubin" seiner Farbe und die fruchtigen Aromen bewahrt bleiben. Nach der

Lagerung werden ausgesuchte Weine zu einem Blend verschnitten.

PRODUZENTEN-INFO

Taylor's Port ist eine renommierte und traditionsreiche Weinmarke, die sich auf die Herstellung exquisiter

Portweine spezialisiert hat. Der Ursprung des Unternehmens reicht zurück bis ins 17. Jahrhundert, als Job

Bearsley im Jahr 1692 die Grundlagen für das heutige Taylor's legte. Seitdem hat das Weingut eine

beeindruckende Geschichte geschrieben und ist zu einem Synonym für Qualität und Handwerkskunst in

der Welt des Ports geworden.

Die Weinberge von Taylor's Port erstrecken sich entlang der malerischen Hügel des Douro-Tals in Portugal,

einer Region, die für ihre einzigartigen Weinbedingungen bekannt ist. Die sorgfältige Auswahl der Trauben

und die Liebe zum Detail bei jedem Schritt des Herstellungsprozesses zeichnen die Weine von Taylor's aus.

Die Trauben werden von Hand geerntet und sorgfältig ausgewählt, um sicherzustellen, dass nur die besten

Früchte in die Produktion einfließen. Ein charakteristisches Merkmal der Taylor's Ports ist ihre Reife und

Komplexität. Die Weine reifen über Jahre und sogar Jahrzehnte in Eichenfässern, wodurch sie ihre tiefen

Aromen, die perfekte Balance zwischen Süße und Säure sowie ihre samtige Textur entwickeln. Von

eleganten Tawny-Ports bis hin zu kraftvollen Vintage Ports bietet die Produktpalette von Taylor's eine breite

Vielfalt, um den unterschiedlichsten Geschmackspräferenzen gerecht zu werden. Die Marke ist stolz

darauf, Tradition und Innovation zu vereinen. Während sie ihre historischen Wurzeln respektiert, hat

Taylor's auch innovative Techniken eingeführt, um sicherzustellen, dass ihre Weine den höchsten

Qualitätsstandards entsprechen. Das Ergebnis ist eine Kollektion von Ports, die anspruchsvolle Weinkenner

weltweit begeistert.
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