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CHIP DRY

Taylor’s Port

Portugal
Douro

trocken

Esgana Cão, Gouveio, Malvasia, Rabigato, Viosinho

ARTIKELBESCHREIBUNG

Die Frische von Taylor's Chip Dry White Port entfaltet sich im delikaten Bouquet, das fruchtige Aromen mit

einer milden Gewürznote kombiniert. Dieser Wein zeigt eine blasse strohgelbe Farbe und begeistert am

Gaumen mit saftigen, frischen Früchten, untermalt von einem eleganten Eichenaroma. Chip Dry besticht

durch seine trockene Art, die 1934 als erster trockener Aperitif-Port von Taylor's eingeführt wurde. Die Ver-

wendung weißer Rebsorten, insbesondere Malvasia Fina, prägt diesen charaktervollen Portwein aus dem

Douro.

Serviertemperatur

8.0 °C bis 12.0 °C

FARBE, GESCHMACK & MEHR

Farbe Weiß

Reifung im Barrique

ARTIKELDATEN

Gebinde 6 / 0.750 l

Verschluss Naturkorken

EAN Flasche / EAN Karton 5013626111253
5013626111468

ANALYSE

Alkoholgehalt 20.0 %Vol

Säure 4.6 g/L

Restzucker 29.0 g/L

INHALT UND NÄHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe enthält keinerlei Ei-Allergene
enthält keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthält Sulfite

Inverkehrbringer Taylor Fladgate & Yeatman
4401 Vila Nova de Gaia
PT
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WEINNOTIZ

Mit Chip Dry wurde Taylors vor knapp achtzig Jahren zum Pionier trockener weißer Portweine. Dick

Yeatman hatte Chip Dry als frischen Aperitif erfunden und 1934 erstmals auf die Flasche gebracht. Seither

ist der trockene White-Port-Blend fester Bestandteil des Taylors-Sortiments - mit einer treuen (und

wachsenden) Fangemeinde! Chip Dry vermählt ausgesuchte trockene White Ports aus dem Douro

Superior, dem wilden Osten des Dourotals, nahe der spanischen Grenze. Obwohl verschiedene weiße

Rebsorten verwendet werden, ist Malvasia Fina vorherrschend.

WEINBEREITUNG

Die Trauben für Taylors Chip Dry werden traditionell von Hand gelesen und mehr oder weniger wie

klassischer Port vinifiziert. Während jedoch beim süßen Port  die Gärung schon früh (nachdem etwa die

Hälfte des Traubenzuckers in Alkohol umgewandelt ist) durch Zugabe von 77%igem Weindestillat gestoppt

wird, lässt man die Hefen für Chip Dry länger arbeiten. Erst wenn ein Hauptanteil des Zuckers vergoren ist,

gibt man das hochprozentige Destillat hinzu, sodass der für klassischen Port ungewöhnliche, leicht

trockene Geschmack entsteht. In großen Fässern ruhen die Weine nun den Winter über im Dourotal bis sie

im Frühjahr in die Lodges von Vila Nova de Gaia (Porto) verschifft werden. Das maritime Klima der Stadt

am Atlantik ist der Reife sehr viel zuträglicher als die trockene Hitze am Oberen Douro. In langen Reihen

reifen die Weine hier vier bis fünf Jahre in alten, großen Eichenholzfässern. Dann werden sie vorsichtig

abgezogen, verkostet, zum Chip-Dry-Blend vermählt und für den sofortigen Genuss auf die Flaschen gefüllt.

PRODUZENTEN-INFO

Taylor's Port ist eine renommierte und traditionsreiche Weinmarke, die sich auf die Herstellung exquisiter

Portweine spezialisiert hat. Der Ursprung des Unternehmens reicht zurück bis ins 17. Jahrhundert, als Job

Bearsley im Jahr 1692 die Grundlagen für das heutige Taylor's legte. Seitdem hat das Weingut eine

beeindruckende Geschichte geschrieben und ist zu einem Synonym für Qualität und Handwerkskunst in

der Welt des Ports geworden.

Die Weinberge von Taylor's Port erstrecken sich entlang der malerischen Hügel des Douro-Tals in Portugal,

einer Region, die für ihre einzigartigen Weinbedingungen bekannt ist. Die sorgfältige Auswahl der Trauben

und die Liebe zum Detail bei jedem Schritt des Herstellungsprozesses zeichnen die Weine von Taylor's aus.

Die Trauben werden von Hand geerntet und sorgfältig ausgewählt, um sicherzustellen, dass nur die besten

Früchte in die Produktion einfließen. Ein charakteristisches Merkmal der Taylor's Ports ist ihre Reife und

Komplexität. Die Weine reifen über Jahre und sogar Jahrzehnte in Eichenfässern, wodurch sie ihre tiefen

Aromen, die perfekte Balance zwischen Süße und Säure sowie ihre samtige Textur entwickeln. Von

eleganten Tawny-Ports bis hin zu kraftvollen Vintage Ports bietet die Produktpalette von Taylor's eine breite

Vielfalt, um den unterschiedlichsten Geschmackspräferenzen gerecht zu werden. Die Marke ist stolz

darauf, Tradition und Innovation zu vereinen. Während sie ihre historischen Wurzeln respektiert, hat

Taylor's auch innovative Techniken eingeführt, um sicherzustellen, dass ihre Weine den höchsten

Qualitätsstandards entsprechen. Das Ergebnis ist eine Kollektion von Ports, die anspruchsvolle Weinkenner

weltweit begeistert.
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