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CENTURIO BIANCO PUGLIA IGT

™, Centurio Minor
(N1 ]

Italien
@ Apulien
? trocken

-

? 85% Chardonnay, 15% Malvasia

ARTIKELBESCHREIBUNG

Der Centurio Bianco ist ein Weillwein mit unverwechselbarem Charakter, der aus den sonnigen Weinbergen
Apuliens stammt. Er reift 6 Monate lang auf der Hefe und entwickelt dabei eine bemerkenswerte aromati-
sche Komplexitat. In der Nase zeigen sich intensive Aromen von tropischen Friichten wie Ananas und Man-
go, begleitet von zarten Noten weiler Blumen und einem Hauch von frischen Zitrusfriichten. Der Gaumen
ist frisch und lebendig, mit einer angenehmen S&ure. Das Finale ist lang und anhaltend, mit einem Nachge-
schmack von Zitrusfriichten, der zu einem weiteren Schluck einladt.

Der Centurio Bianco eignet sich hervorragend als Aperitif und passt gut zu Fischgerichten, Meeresfriichten,

Sommersalaten und Frischkése, aber auch zu Sushi und asiatischen Gerichten.

Genussempfehlung /

Speiseempfehlungen 9 Serviertemperatur il? Lagerfahigkeit
Asiatische Kiiche 8.0 °C bis 10.0 °C sehr gut
Fisch oder Meeresfriichte 1-2 Jahre
Sushi & Co
HERKUNFT INHALT UND NAHRWERT
Qualitatsstufe IGT - Indicazione Geografica Tipica Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe
Garung

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE

Alkoholgehalt

enthalt keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
Weily Inverkehrbringer Riolite Vini
35031 Abano Terme
im Edelstahltank IT

im Edelstahltank

6/0.750 |
Naturkorken

8026856002465
8026856002472

12.0 %Vol
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