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CEErP 100% Palomino Fino

ARTIKELBESCHREIBUNG

Farbe: hellgolden

Duft: im Bouquet zuerst feine Krauter (Liebstockel), Mandeln, Nusse, Wachs, etwas Apfel und erdigminerali-
sche Anklange, nach Belliftung leicht salzige und rostige Aromen (ein wenig wie in Olivendl

gerostete Salzmandeln)

Geschmack: am Gaumen trocken mit rassiger, doch sehr gut eingebundener Saure, wieder Aromen von
Mandeln, Nissen, etwas Apfel, dazu ein Hauch Meersalz und feine mineralische Noten, elegante Frische
bis ins Finale mit langem, leicht salzigem Nachhall

Speiseempfehlungen

Asiatische Kiiche
Frischkase
Pizza/Quiche/Flammkuchen
Gefliigel

Vegetarisches

INHALT UND NAHRWERT
Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite

Inverkehrbringer Gonzalez Byass S.A.
11408 Jerez de la Frontera

ES
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WEINNOTIZ

Tio Pepe En Rama ist ein unfiltrierter und ungeschonter Sherry Fino, der die typische Frische eines Tio Pepe
absolut pur und unverfalscht zum Ausdruck bringt. Gonzalez Byass bereitet seinen Tio Pepe En Rama in
streng limitierter Auflage. Zur aktuellen Ausgabe 2016 erklart Master Blender Antonio Flores Tio Pepe En

Rama 2016 ist einzigartig kraftig, frisch, ganz im Stil des traditionellen Tio Pepe. Wir fullen ihn aus den
alten Soleras unserer Grindungskeller Rebollo und Constancia in denen Jahr fir Jahr die
aulergewdhnlichsten Weine heranreifen. Traditionsgemal ist das Etikett des Tio Pepe En Rama einer alten
Zeichnung aus den umfangreichen Archiven von Gonzdlez Byass nachempfunden.

WEINBEREITUNG

Traditionell beginnt in der DO Jerez-Xéres-Sherry die Lese der Palomino Fino am 8. September. Die
Trauben werden umgehend in die Bodegas gebracht, hier vollsténdig entrappt und in pneumatischen
Wilmes-Pressen sehr sanft gepresst. Nur der feine Vorlaufmost der ersten Pressung, der sogenannte

'mosto yema' wird zur Bereitung eines Tio Pepe verwendet. Der Most wird zu einem klaren Wein mit rund
11 bis 12 Volumenprozent Alkohol vergoren, dann mit Weingeist auf einen Alkoholgehalt von 15 bis 15,5
Volumenprozent verstarkt und nun in gebrauchten Féasser aus amerikanischer Eiche (und rund 550-600 |
Fassungsvermogen) zur Reife gelegt. Die Fasser werden nur zu Fiinfsechstel gefiillt, um der 'Flor'
gentigend Raum zur Entfaltung zu lassen. Tio Pepe En Rama reift im traditionellen Solera-System in den
Bodegas Rebollo und Constancia, den ersten Bodegas des Hauses Gonzdlez Byass in Jerez. Beide bieten
optimale Bedingungen (Temperatur, Luftfeuchtigkeit) fir die Fino-Reife unter der Flor, die sich nun nach
und nach wie ein Schild auf die Weinoberflache legt. Dadurch schiitzt sie den Fino vor Oxidation, versorgt
ihn zugleich mit N&hrstoffen und verleiht ihm seine charakteristischen, leicht nussig wiirzigen Aromen.
Mindestens vier Jahre reift Tio Pepe En Rama im traditionellen Solera-System unter der Flor, bevor man ihn
aus der untersten Fassreihe entnimmt und weder gefiltert noch geschont auf die Flaschen fiillt.

PRODUZENTEN-INFO

Das Traditionshaus Gonzalez Byass aus Jerez, Cadiz ist weltbekannt fir seine Sherrys. Zu der Familie
gehort der meistverkaufte Sherry im Retail, der Tio Pepe. Dieser Fino, mit seinem roten Hut und der roten
Weste, ist ein ist ikonisches Symbol Spaniens und sogar die erste eingetragene Marke des Landes.
Die Geschichte von Gonzalez Byass begann 1835 in Jerez de la Frontera im Stidwesten von Andalusien.
Manuel Maria Gonzalez griindete mit Unterstitzung seines Onkels Tio Pepe eine Sherrykellerei, die schnell
florierte. Bereits 1855 wurde der englische Kaufmann Robert Blake Byass Teilhaber.

Heute, in der flinften Generation, setzt die Familie auf Nachhaltigkeit und 6kologischen Weinbau. Neben
dem Stammhaus in Jerez besitzt Gonzalez Byass sieben weitere Weinguter in Spanien und eines in Chile.
Diese Weinguter verbinden Innovation mit Tradition und sind bekannt fur auergewohnliche Weine mit

terroirgepragtem Charakter.

Nachhaltigkeit spielt eine zentrale Rolle mit zahlreichen Projekten in den Bereichen biologischer Weinbau

und Naturschutz. Zum Sortiment gehdren auch handwerklich hergestellte Spirituosen wie Super Premium

Gin, MOM Gin, NOMAD Outland Whisky sowie die Brandies Lepanto und Soberano. Gonzalez Byass bleibt
ein Symbol fiir Bestandigkeit, Qualitat und Handwerk im Weinbau.
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