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ARTIKELBESCHREIBUNG

Farbe: hellgolden glanzende Fino-Farbe

Duft: in der Nase konzentrierte Aromen von herbfrischen Zitrusfriichten, unterlegt mit den eleganten Noten
der zugesetzten Krauter und Gewdirze

Geschmack: auch am Gaumen verschmelzen intensive Zitrusfruchtaromen mit feinen Kréuternoten und
den zarten Ankldangen der Gewdirze (Zimt, Muskatnuss), sehr elegant mit klassisch bittersiitem Wermut-Fi-
nale

INHALT UND NAHRWERT
Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
Inverkehrbringer Gonzalez Byass S.A.
114083 Jerez de |a Frontera
ES
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WEINNOTIZ

Getreu seiner Philosophie, traditionelle Verfahren nicht nur zu bewahren, sondern sie auch immer wieder
neu zu beleben, prasentiert Gonzalez Byass regelmaRig die heilesten Hits an der Bar. Bestes Beispiel
Vermouth La Copa. Doch die Renaissance des coolen U100-j&hrigen Aperitif-Klassikers war nur der
Anfang. De facto hatte Gonzalez Byass zwischen 1896 und 1925 eine Mini-Serie von French Vermouth
bereitet. Nach Vermouth La Copa auf Basis von Sherry Oloroso und Pedro Ximénez bringt das Haus nun

mit La Copa Blanco und La Copa Extra Seco zwei Sherry Fino-basierte Wermuts an den Start.

Das erste Rezept fir diesen andalusischen French Vermouth stammt aus dem Jahr 1896. Die Marke La

Copa ist sogar noch lter. Gonzdlez Byass hatte den Namen bereits 1884 als eine seiner ersten Marken

schitzen lassen. Die Neuauflagen aus dem 21. Jahrhundert werden getreu der alten Rezeptur bereitet.

Beim Oloroso-PXbasierten Vermouth ist sogar das Flaschenetikett dem Original nachgebildet, das man
neben dem Rezept in den alten Archiven entdeckte.

Fir Gonzalez Byass ist diese Renaissance nur konsequent. Gonzalez Byass internationaler Verkaufsleiter
Nicolas Bertino: Unser neuer Wermut ist ein weiteres Beispiel unserer Unternehmensphilosophie,
traditionelle Methoden und Verfahren der Sherrybereitung zu bewahren und sie mit neuen, modernen Ideen
zu kombinieren. Wermut ist derzeit absolut angesagt [...] Fur uns die perfekte Gelegenheit, die
Ursprungsmarke La Copa neu aufleben zu lassen und damit einem Klassiker, der heute an der Bar wieder
massiv zum Einsatz kommt, diesen Hauch von Authentizitat und Originalitat zu verleihen.

WEINBEREITUNG

Gonzalez Byass Vermouth La Copa wird nach einem Originalrezept aus dem Jahr 1896 als traditioneller
Wermut auf Basis von Sherry Oloroso und Pedro Ximénez bereitet. Doch dies war nicht das einzige Rezept
der Zeit. Im La Copa Blanco werden die beiden eher tppigen Sherry-Stile mit elegantem Sherry Fino ersetzt.

Die Zubereitung ist wiederum &dhnlich. Auch der Fino wird in der Gonzdlez Byass Bodega in Jerez mit
ausgewahlten Krautern und Gewdrzen versetzt, wobei die einwandfreie Qualitat aller Zutaten absolute
Prioritat hat: sie ist die Grundvoraussetzung fur das aromatisch harmonische Zusammenspiel des
Krauterlikors. Aufs Gramm genau will sich Gonzalez Byass bei den Zutaten nicht festlegen. Was man aber
schmeckt, und so viel wird auch verraten, ist die geschmeidige SiiRe und sind die feinen Krauter und
Gewdirze: (nattrlich) Wermutkraut plus Orangenschalen, Bohnenkraut, Gewiirznelken, Zimt und
Muskatnuss, die den Fino nach und nach in einen eleganten Wermut verwandeln, leicht krautrig mit dem

charakteristischen bittersiiRen Nachhall am Gaumen.

PRODUZENTEN-INFO

Das Traditionshaus Gonzalez Byass aus Jerez, Cadiz ist weltbekannt fir seine Sherrys. Zu der Familie
gehort der meistverkaufte Sherry im Retail, der Tio Pepe. Dieser Fino, mit seinem roten Hut und der roten
Weste, ist ein ist ikonisches Symbol Spaniens und sogar die erste eingetragene Marke des Landes.

Die Geschichte von Gonzalez Byass begann 1835 in Jerez de la Frontera im Stidwesten von Andalusien.
Manuel Maria Gonzalez griindete mit Unterstitzung seines Onkels Tio Pepe eine Sherrykellerei, die schnell
florierte. Bereits 1855 wurde der englische Kaufmann Robert Blake Byass Teilhaber.

Heute, in der flinften Generation, setzt die Familie auf Nachhaltigkeit und 6kologischen Weinbau. Neben
dem Stammhaus in Jerez besitzt Gonzalez Byass sieben weitere Weinguter in Spanien und eines in Chile.
Diese Weinguter verbinden Innovation mit Tradition und sind bekannt fir auergewohnliche Weine mit

terroirgepragtem Charakter.

Nachhaltigkeit spielt eine zentrale Rolle mit zahlreichen Projekten in den Bereichen biologischer Weinbau
und Naturschutz. Zum Sortiment gehdren auch handwerklich hergestellte Spirituosen wie Super Premium
Gin, MOM Gin, NOMAD Outland Whisky sowie die Brandies Lepanto und Soberano. Gonzalez Byass bleibt

ein Symbol fiir Bestandigkeit, Qualitat und Handwerk im Weinbau.
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