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ARTIKELBESCHREIBUNG

Das Lesegut wird streng selektiert, entrappt und bleibt tGiber 3 Wochen auf der Maische, bevor der Wein et-

wa 9 Monate in einjahrigen Fassern reift. Das Ergebnis Uberrascht selbst Kenner — vollmundig, saftig, mit

reifer Frucht, Kraft und Wiirze, ein echter Powerwein!
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Qualitatsstufe

Boden

FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe
Garung

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt

Speiseempfehlungen

Frischkése
Schwein gebacken
Lachs/Waller/Karpfen roh

AOP - Appellation d'Origine Protégée
(AOC)

Blauschiefer

Rot
Tankgéarung

im Barrique 10 Monate

6/0.7501
Naturkorken

3535921190105
33535921190106

13.5 %Vol

9 Serviertemperatur

15.0 °C bis 17.0 °C

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer
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enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
Maison Louis Jadot
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WEINNOTIZ

Farbe: dichtes, glanzendes Kirschrot
Duft: kraftiges Bouquet von reifen Sauerkirschen, roten und schwarzen Beeren (Johannisbeeren,
Brombeeren, Himbeeren), Erde, Gewdirzen, Vanille und etwas Rauch
Geschmack: saftig und vollmundig mit der fur einen Gamay-Wein immer wieder iberraschenden, fir
Jadots Moulin-a-Vent aber charakteristischen Kraft und Struktur, dem festen, aromatischen Tannin, der
herzhaften Wiirze und saftigen Frucht des Bouquets, all das elegant unterlegt mit mineralischen auch leicht
metallischen Noten (Eisen), im Finale lang und anhaltend mit vielversprechendem Potenzial
Geniellen Sie diesen Cru Beaujolais zu saftig gebratener Entenbrust, Wildgerichten, Rauchschinken,

Lauchquiche mit Speck oder auch zu einem klassischen Boeuf Bourguignon!

WEINBEREITUNG

Im Haus Louis Jadot hat man das wahre Potenzial des Gamay fiir Qualitdtsweine seit langem erkannt.
1996 erwarb man Chéateau des Jacques mit 27 Hektar Rebland in der Appellation Moulin-a-Vent, die den
sicher burgundischsten der zehn Crus Beaujolais hervorbringt, der vielen auch als Konig des Beaujolais gilt.

Die Reben auf Chateau des Jacques werden nach naturnahen Anbaumethoden bewirtschaftet
(vollstandiger Verzicht auf chemische Pflanzenschutzmittel, stattdessen Bodenarbeit von Hand) und die
Gamay-Trauben wie burgundischer Pinot Noir vinifiziert: Das streng selektierte, kerngesunde und optimal
gereifte Lesegut wird vollstandig entrappt, in gut drei Wochen (statt der allgemein tblichen acht bis zehn
Tage) bei regelmaRigem Uberfluten des Tresterhutes auf der Maische vergoren und der junge Wein nach

abgeschlossener alkoholischer Garung fiir rund acht Monate zur Reife ins Eichenholzbarrique gelegt.

PRODUZENTEN-INFO

Im Haus Louis Jadot hat man das wahre Potenzial des Gamay flr Qualitatsweine seit langem erkannt.
1996 erwarb man Chéateau des Jacques mit 35ha Rebland in der Appellation Moulin-a-Vent, die den sicher
burgundischsten der zehn Crus Beaujolais hervorbringt. Aufgrund ihres herausragenden Terroirs, bringt
das Beaujolais Weine von Weltklasse hervor.
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