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HERKUNFT

Qualitatsstufe

FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe
Garung

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt
Séure

Restzucker
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Speiseempfehlungen

Ente
Schwein
Wildgefliigel gebraten

AOP - Appellation d'Origine Protégée
(AOC)

Rot
Tankgarung

10 Monate
im Edelstahlfass 7 Monate

6/0.750 |
Naturkorken

3535921110004
33535921110005

12.5 %Vol
53g/L

0.8 g/L

? trocken

c@f 100% Gamay

ARTIKELBESCHREIBUNG

9 Serviertemperatur

15.0 °C bis 17.0 °C

INHALT UND NAHRWERT

Zutatenliste

Energiegehalt
Kohlenhydrate
Zuckergehalt

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer
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LOUIS JADOT

Brouilly, einer der zehn Crus Beaujolais, z&hlt nicht nur fir Jadot zu den zweifellos attraktivsten Weinen des
Beaujolais insgesamt. Bereits in jungen Jahren wunderschdn zugénglich, mit feinem Veilchenaroma und
tiefer Farbe, besitzt Brouilly zugleich ein exzellentes Reifepotenzial

Trauben, Saccharose, Saureregulatoren,
Stabilisatoren (Gummi arabicum), Kon-
servierungsstoffe (SULFITE)

Unter Schutzatmosphére abgefllt

328 kJ /79 keal
00g
00g

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
Maison Louis Jadot

21200 Beaune
FR
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LOUIS JADOT

WEINNOTIZ

Farbe: dunkles, lebendiges Rot
Duft: intensiver Duft nach Waldbeeren und Veilchen
Geschmack: saftig und lebendig, jugendliches dezentes Tannin, fruchtiges Aromaspiel
Trinkt sich besonders gut zur saftigen Entenbrust, zu herzhaften Wurstplatten mit Raucherwaren,
Schweinesteaks und Wildgefligel

WEINBEREITUNG

Wie es im Beaujolais typisch ist, wird hier die Mazeration- Semi- Carbonique angewandt, d.h. es findet eine
kurze, einleitende Kohlensduremaischung im geschlossenen Tank statt. Die Garung wird abgeschlossen
und dauert insgesamt 12- 20 Tage. Fir die Mazeration Carbonique missen die Trauben ganz und
unbeschadigt in den Keller gelangen. Nach der Garung reift der Wein 10-12 Monate.

PRODUZENTEN-INFO

Das Weingut Louis Jadot wurde 1859 in Beaune, im Herzen der berihmten Weinregion Burgund in
Frankreich, gegriindet. Seit Uber 160 Jahren widmet sich Louis Jadot der Herstellung von erstklassigen
Weinen, die das Terroir und die Traditionen dieser einzigartigen Region widerspiegeln.

Das Weingut erstreckt sich tiber mehr als 200 Hektar Weinberge, die sorgféltig ausgewahlt wurden, um die
besten Bedingungen fiir den Anbau von Pinot Noir und Chardonnay zu bieten — den Hauptrebsorten
Burgunds. Louis Jadot legt groken Wert auf nachhaltige Praktiken im Weinberg, um die natirlichen
Ressourcen zu schiitzen und die Qualitat der Trauben zu maximieren. Die Weinherstellung bei Louis Jadot
ist gepragt von Handwerkskunst, Respekt vor der Natur und einer tiefen Verbindung zur Geschichte der
Region. Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend verarbeitet, um die Charakteristika jedes
Weinbergs optimal zu bewahren. In den Kellern des Weinguts reifen die Weine dann in franzdsischen
Eichenféassern, wodurch sie ihre Komplexitat und Eleganz entwickeln. Das Sortiment von Louis Jadot
umfasst eine beeindruckende Auswahl an Weinen, von den feinen Village-Weinen bis zu den renommierten
Premier Cru- und Grand Cru-Lagen. Die Weine zeichnen sich durch ihre Finesse, Frische und
Ausdruckskraft aus und haben zahlreiche Auszeichnungen und Lobpreisungen von Weinkritikern weltweit
erhalten. Louis Jadot ist nicht nur ein Hiter der Tradition, sondern auch ein Innovator, der stets danach
strebt, die Grenzen der Weinherstellung zu erweitern. Die Weine dieses renommierten Weinguts laden dazu
ein, die reiche Vielfalt und Tiefe der burgundischen Terroirs zu entdecken und sind ein wahrer Genuss fir
Liebhaber anspruchsvoller Weine.
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