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Die alten Reben liefern besonders konzentrierte Trauben. Das lange Feinhefelager unterfit-

tert die klassischen Noten von Grapefruit und Lindenbliten mit spurbarer Fulle und Balance.

Lassen Sie der Dame aus Chablis gern etwas Zeitim Glas, um ihren natirlichen Charme

vollkommen zu entfalten.

Karaffieren /

Speiseempfehlungen 9 Serviertemperatur

1 Stunde vor Genuss 6ffnen

Spargel
Frischkase
Austernroh

10.0°Cbhis12.0°C

INHALT UND NAHRWERT

AOP - Appellation d’Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe

gée (AOC)

Weil

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer

im Edelstahltank 8 Monate

6/0.7501
Synthetikkorken
FR-BIO-01

3332418004392
3332411400566

12.5 %Vol
10.1 g/L

0.7 g/L

00380021 | Chablis Dame Nature

Wein Wolf GMBH « Konigswinterer StraRe 552 « 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite

La Chablisienne
89800 Chablis
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WEINNOTIZ

Farbe: Leuchtendes Strohgelb bis Hellgold mit grinlichen Reflexen. Duft: Duftiges Bouquet
von weillen Obstbliten, Sommerwiesen, Birnen, frischen Zitrusfriichten, auch etwas Ananas
vor feinen mineralischen Noten.

Geschmack: Am Gaumen kraftvoll, frisch und lebendig mit saftiger S&ure und feinfruchtigen
Noten von Birnen und Zitrusfrichten, im Nachhall frisch, spirbar mineralisch mit leichten
Bitternoten.

Elegant als Aperitif oder Begleiter von gegrilltem Fisch und Geflugel, Cesar-Salat, Quiche,
frischer Pasta mit Frihlingsgemuse oder auch einfach so, als frisches Glaschen auf der

Terrasse!

WEINBEREITUNG

Die 1923 gegrindete 'Chablisienne’ ist eine der erfolgreichsten Winzergenossenschaften
Frankreichs. Ihre 300 Mitglieder bewirtschaften rund ein Viertel der Chablis-Rebflache von
der sie gut ein Drittel aller Chablis-Weine bereiten. Doch mehr noch als diese
beeindruckende GréRRe sind es die hohen selbstauferlegten Qualitatsstandards, die La
Chablisienne zu einer auch international bedeutenden Reprasentantin ihrer Herkunft
machen, berthmt fir exzellente Weine mit ebenso exzellentem Preis- Qualitatsverhaltnis.

Die Chardonnay-Trauben fir den Chablis ‘Dame Nature' stammen zu hundert Prozent aus
zertifiziert 6kologischem Anbau (ECOCERT). In der Kellerei werden die streng sortierten
Trauben sanft gepresst, die Moste gekihlt und durch Kaltsedimentation auf naturliche

Weise vorgekléart, bevor die temperaturkontrollierte Vergarung im Tank startet. Der Wein

machtim Anschluss den biologischen Saureabbau, wird im Tank auf den Feinhefen
ausgebaut und relativ frih auf die Flaschen gefullt, um seine pure Frische maximal zu

bewahren.
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