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ARTIKELBESCHREIBUNG

den Entwicklung im Laufe der Zeit.

9 Serviertemperatur

10.0 °C bis 12.0 °C

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer
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? Furmint, Harslevel(i, Sargamuskotaly, Zeta

t:

Der Tokaji Aszu 6 Puttonyos 2014 von Tokaj-Oremus prasentiert faszinierende Aromen von Honig und erdi-
gen Noten, die harmonisch im Glas zur Geltung kommen. In der Region Tokaj, bekannt fir ihre einzigarti-
gen SuBweine, vereint dieser Wein Furmint, Harslevel(i und Zéta. Mit einem Lagerpotential von bis zu 50
Jahren bietet dieser Wein sowohl einen Genuss fiir den Augenblick als auch die Moglichkeit einer spannen-

Genussempfehlung /
Lagerfahigkeit

lagerungsfahig
groBer 30 Jahre

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
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OREMUS

WEINBEREITUNG

Die Herstellung von AszU-Wein, auch bekannt als Tranenwein, ist ein anspruchsvoller
Prozess, der nur in aulergewdhnlichen Jahrgangen und unter besonderen Bedingungen
maoglich ist, die das Wachstum von Botrytis cinerea, dem Schimmelpilz fur Edelfaule,
begtinstigen. Seit Jahrhunderten wird dieser Wein auf die traditionelle Weise hergestellt. In
einem Gonc-Fass mit einem Fassungsvermagen von 136 Litern werden dem Most sechs
Puttonyos (25 kg) edler Aszu-Beeren hinzugefiigt. Die Beeren werden eingeweicht, bis sie
aufquellen, und dann behutsam gepresst, u m ihre Aromen zu extrahieren. Die Garung findet
in neuen Fassern aus ungarischer Eiche statt, ein langwieriger Prozess, der bis zu vier
Wochen dauern kann. Die Reifung erfolgt dann Uber einen Zeitraum von zwei bis drei Jahren
in Fassern mit einem Fassungsvermogen von 136 und 200 Litern, gefolgt von einem
weiteren Jahr in Flaschen, um dem Wein die Mdglichkeit zu geben, sich vollstandig zu
entfalten und seine komplexe Personlichkeit zu entwickeln.

PRODUZENTEN-INFO

Das Tokaj ist eine der traditionsreichsten Weinbaugebiete der Welt. Die Weine waren Uber Jahrhunderte
hinweg Uberaus geschatzt und fester Bestandteil der Weinkeller der Fiirsten und Konige in ganz Europa.
Sie wurden auch ,Kdnig der Weine, Wein der Kénige genannt”.

Im Jahr 2002 verlieh das UNESCO-Welterbekomitee fir den Weinbau in der Tokajer Region den Status
eines Weltkulturerbes. 1993, nur drei Jahre nach dem Ende des Kommunismus, wandte sich die Familie
Alvarez Ungarn zu und griindete Tokaj-Oremus Vifiedos y Bodegas. Mit grofier Akribie wird seitdem an der
stetigen Entwicklung des Weinguts gearbeitet. Dreilig Jahre nach der Griindung sind die Oremus-Tokaj
Muster an Eleganz und verbinden perfekt neues Weinmacherwissen mit den alten Traditionen der Region.
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