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Lustau

Spanien
Andalusien Jerez-Xérés-Sherry
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93 San Franciso International Wine Competition

Silber San Franciso International Wine Competition
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LUSTAU

Der Amontillado zeigt eine goldene Farbe sowie eine ausgepréagte, klare Aromatik mit Noten von Haselnuss

und einem leicht salzigen, an die Atlantikkiste erinnernden Charakter. Am Gaumen ist er trocken, mit fri-

scher Saure und deutlichen nussigen Aromen. Der Wein wirkt ausgewogen und prazise, mit einer feinen

Textur und einem langen, trockenen Abgang.

9 Serviertemperatur
12.0 °C bis 14.0 °C

D.0. - Denominacién de Origen

Kalkboden

Tankgéarung

im Holzfass (Fuder) 144 Monate

6/0.5001
Naturkorken

8412325003314
68412325003316

17.5 %Vol
569/L

6.0g/L

Genussempfehlung /

ﬂ‘g Lagerfahigkeit

sehr gut
12 Jahre

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer
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enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
Emilio Lustau S.A.

11402 Jerez
ES
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LUSTAU

WEINNOTIZ

Eignet sich als Begleiter zu Tapas, Consommés, Foie gras, luftgetrockneten Fleischwaren, gereiftem Kéase
und Artischocken. Passt aullerdem gut zu einer Vielzahl wirziger asiatischer Gerichte.

WEINBEREITUNG

Die Amontillado-Solera besteht aus 21 Fassern, die in den Bodegas von Manuel Cuevas Jurado in der Calle
Trabajadero (Trabajadero-Strale) in Sanlicar de Barrameda reifen.

Almacenistas sind unabhangige Sherry-Erzeuger, die traditionell kleine Besténde an Sherry herstellen und
ausbauen. Mit dem Almacenista-Projekt flllt Lustau ausgewahlte Weine dieser Erzeuger separat und ohne
Verschnitt ab, um ihren individuellen Charakter und ihre Authentizitat zu bewahren.

PRODUZENTEN-INFO

Lustau zahlt zu den renommiertesten Sherry-Produzenten Spaniens. Seit 1896 steht das Haus aus Jerez
de la Frontera fiir auergewohnliche Qualitat, traditionelle Reifung und eine beeindruckende Vielfalt an
charakterstarken Sherrys.

Gegriindet von José Ruiz-Berdejo, begann Lustau als sogenannter Almacenista und entwickelte sich ab
den 1940er-Jahren unter Emilio Lustau zu einer eigenstandigen Marke mit internationaler Bedeutung.
Heute gehort das Weingut zu den fiihrenden Sherry-Hausern weltweit und vereint Tradition mit Innovation.
Die Bodegas liegen im Herzen des Sherry-Dreiecks in Andalusien und profitieren von kalkreichen
Albariza-Boden sowie dem einzigartigen Atlantikklima. Lustau ist besonders fir seine Reifung im
klassischen Solera-System bekannt, das komplexe, vielschichtige Aromen hervorbringt. Ein
Alleinstellungsmerkmal ist die Prasenz in allen drei Kernstadten der Region: Jerez, El Puerto de Santa Maria
und Sanlucar de Barrameda. Das Sortiment reicht von trockenen Finos bis hin zu seltenen, jahrzehntealten
Sherrys und ausgezeichneten Spezialitaten.
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