NOIX
SAINT JEAN

NOIX
SAINT JEAN

& A LV

FRCALgUER By prin ERLE

i T [—

o ¥
wer B

FARBE, GESCHMACK & MEHR

Farbe Weily

ARTIKELDATEN

Gebinde 6/0.7501

Verschluss Schraubverschluss

EAN Flasche / EAN Karton 3379973316010
43379973316018

ANALYSE

Alkoholgehalt 15.0 %Vol

Restzucker 120.0g/L
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Als Aperitif oder Dessertwein, pur, auf Eis, im Cocktail ... Noix de la Saint Jean ist in jeder Kombi kostlich!

Die Walnuss-Ernte am Johannistag gab ihm seinen Namen, Wein und dunkle Gewdrze unterstreichen das

raffinierte Aroma.

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer
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enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
Distilleries et Domaines de Provence

04300 Forcalquier
FR



Distilleries er Domaines
e

. | SN
B T Pr':l'ﬂ‘lll'l' A

WEINNOTIZ

Zutaten: Luberon-Rotwein (aus Grenache, Syrah, Cinsault), griine Walnisse, Zucker, in Alkohol mazerierte

Gewdlrze wie Zimt, Muskatnuss und GewUrznelken

ungeoffnete Flasche trocken, vor Licht, Warme und Temperaturschwankungen geschitzt bei

Raumtemperatur lagern, angebrochene Flasche gut verschlossen im Kihlschrank aufbewahren

Cocktailrezepte:
Noix de la Saint Jean mit Scotch: 4 ¢l Scotch Whisky, 3 ¢l Noix de la Saint Jean, 1 cl Ahornsirup und 1 cl
Peychauds Bitters

Noix de la Saint Jean mit Bourbon: 3 ¢l Bourbon, 8 ¢l Noix de la Saint Jean, 8 cl Eiskaffee und 2 cl Absinth
(z.B. Absente 55)

Noix de la Saint Jean mit Tequila: 4 cl Tequila, 4 cl frisch gepresster Zitronensaft, 2 cl Traubensirup und 3 cl
Noix de la Saint Jean

Noix de la Saint Jean mit Gin: 4 cl Dry Gin, 2 cl Noix de la Saint Jean und 3 cl Pineau des Charentes

WEINBEREITUNG

Die namengebende Hauptzutat sind die Walnusse, die alljahrlich am Johannistag, dem 24. Juni geerntet
werden. Die NUsse stammen aus dem Norden der Provence. Ende Juni sind sie noch griin und dadurch
besonders aromatisch. Die Niisse werden zerkleinert, mit Rotwein aus dem Luberon (eine klassische
Cuvée aus Grenache, Cinsault und Syrah) angesetzt und nun rund sechs Monate mazeriert. Nach
abgeschlossener Mazerationszeit wird der ganz vom Walnussaroma durchdrungene Wein behutsam
abgezogen, gesiit und mit zuvor in Alkohol eingelegten Gewdirzen wie Zimt, Muskatnuss und
Gewdurznelken abgeschmeckt, dann erneut verkostet und kontrolliert, als Noix de la Saint Jean Walnusslikor

auf die Flaschen gefillt - und endlich zum Genuss frei gegeben.

PRODUZENTEN-INFO

Weitab von Partys und Strandleben der Céte d’Azur haben sich die Distilleries et Domaines de Provence
nach Forcalquier, ins Herz der ,wahren” Provence zuruckgezogen, um den alt uberlieferten
Aperitif-Rezepten ihrer Heimat neues Leben einzuhauchen. Mit hochster Sorgfalt und noch mehr Liebe
komponieren sie ihre Weine und Spirituosen — aus feinsten naturlichen Zutaten und immer mit diesem

Hauch wurziger Garrigue, der hier uberall in der Luft liegt. ,Made in Provence” fur die coolsten Bars der

Provence und einmal rund um den Globus.
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