ge—

smarme DES

FERAUD

PRESTIGE

00538424 | 2024 i
CUVEE PRESTIGE ROSE, DOMAINE |||.“i

Domaine des Féraud DOMAINE DES

. FERAUD
9

Provence

trocken

‘ﬁ' 41% Grenache, 23% Syrah, 17% Cabernet Sauvignon, 13%
Cinsault, 6% Rolle

ARTIKELBESCHREIBUNG

Mit zarter Lachsfarbe und einem Bouquet von roten Beeren und floralen Noten begeistert diese Cuvée. Am
Gaumen zeigt der Rosé sich frisch und ausgewogen und mit elegantem Abgang. Ein wahrer Genuss fir Ro-
sé Liebhaber.
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HERKUNFT

Qualitatsstufe

FARBE, GESCHMACK & MEHR

Farbe

ARTIKELDATEN
Gebinde

Verschluss
Biokontrollstellennummer

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt
Séaure

Restzucker
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Speiseempfehlungen 9 Serviertemperatur

Rind 7.0 °C bis 10.0 °C
Pasta

Pizza/Quiche/Flammkuchen

Gefliigel

Risotto

Salat mit Essig & Ol

Fisch oder Meeresfriichte

INHALT UND NAHRWERT

AOP - Appellation d'Origine Protégée Zutatenliste Trauben.

(AOC) Konservierungsstoffe und Antioxidanti-
en : Sulfite , I6sliches Casein oder Erb-
senprotein.

Séaureregulatoren: Weinsaure (L(+)-)
Stabilisatoren: Bentonit

Rosé Abfiillung unter Schutzatmosphare:

Stickstoff
Energiegehalt 290 kJ / 70 keal

6/0.750 | Fettgehalt 0.0g

Naturkorken gesattigte Fettsduren 00g

FR-BIO-01 Kohlenhydrate 169

3770008224049 Zuckergehalt 00g

3770008224186

Ballaststoffe 00g
Eiweil} 00g

12.0 %Vol Salz 009

6.0g/L Allergene und Zusatzstoffe enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene

0.6 g/L

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
Inverkehrbringer Domaine des Féraud
83550 Vidauban
FR

00538424 | Cuvée Prestige Rosé, Domaine des Féraud
Wein Wolf GMBH - Konigswinterer Stralle 552 « 53227 Bonn



‘I_Ill

LH"IM‘;th 5

FERAUD

WEINNOTIZ

Vom Apero mit Aioli und Tapenade bis zur knusprigen Beerentarte, dazwischen bunte Salate, Quiche oder
Ratatouille, Fisch, helles Fleisch und Gemtise vom Grill, Pasta, Risotto mit Meeresfriichten oder
wildwirziger Schafs- und Ziegenkése

WEINBEREITUNG

Reben, soweit das Auge reicht, es duftet nach wildem Thymian, die Grillen zirpen und im Kihler wartet ein
Flaschchen Rosé ... Willkommen in Vidauban, willkommen auf der Domaine des Féraud! Im ruhigen
Hinterland der Cote d’Azur geniel3en wir die Provence mit allen Sinnen. Am liebsten konzentriert in den
wundervollen Féraud-Bioweinen. Die Cuvée Prestige vermahlt die klassischen stdfranzdsischen Rebsorten:
Cinsault und Grenache liefern ihre samtige Frucht, Syrah die Wirze, Cabernet Sauvignon das elegante
Tannin und Rolle erganzt einen Hauch aromatischer Frische. Im Bouquet Noten von Steinobst, Schwarzen
Johannisbeeren, Grenadine und Zitrusfriichten, dazu etwas Muskat und feine mentholische Anklange. Am
Gaumen lang, seidig, feinstrukturiert und lebendig, mit toller Spannung und saftiger Zitrusfrische.

PRODUZENTEN-INFO

Die Domaine des Féraud in Vidauban, Provence, steht fr biologisch erzeugte Rosé-, Weill- und Rotweine.
Gepragt von Uber 2.600 Jahren Weinbautradition, bietet das Terroir mit sandigen Boden, 3.000
Sonnenstunden und dem Mistral ideale Bedingungen fir elegante Weine mit Charakter.

Seit der Ubernahme durch Markus Conrad im Jahr 2011 verfolgt die Domaine des Féraud einen
dynamisch-biologischen Ansatz im Weinbau. Auf 50 Hektar gedeihen Rebsorten wie Syrah, Grenache,
Cinsault und Rolle, die in frischen Rosés, eleganten Weilweinen und charaktervollen Rotweinen Ausdruck
finden. Die Kombination aus kihlen Nachten, sandigen Bdden und dem trocknenden Mistralwind férdert
die Gesundheit der Reben und die Qualitat der Trauben. Besondere Cuvées wie der ,Ardmes des Maures"”
reifen in Barriques und bieten komplexe Aromen von Erdbeerkonfitiire bis Vanille. Die Weine spiegeln die
Leidenschaft fur authentischen Genuss und nachhaltige Produktion wider.
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