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CHATEAU HAUT-PONTET GRAND
CRU

Chateau Haut-Pontet

Bordeaux Saint-Emilion
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‘-EEP 88% Merlot, 12% Carbernet Franc

HERKUNFT

Qualitatsstufe

FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe
Garung

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt
Séure

Restzucker

Speiseempfehlungen

Rind gebraten/gegrillt
Hartkase
Schwein gebraten/gegrillt

AOP - Appellation d'Origine Protégée
(AOC)

Rot
im Barrique

im Barrigue 14 Monate
in Beton 16 Monate

12/0.7501
Naturkorken

3760073717393
3760073718031

13.5 %Vol
47 g/L

0.3 g/L

9 Karaffieren

1 Stunde vor Genuss 6ffnen

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer

00573220 | Chateau Haut-Pontet Grand Cru
Wein Wolf GMBH - Konigswinterer Stralle 552 « 53227 Bonn

] ARTIKELBESCHREIBUNG
CHATEA!
Der Uberwiegende Merlot-Anteil verleiht dieser ausgewogenen Cuvée ihre weiche Frucht, wahrend Cabernet
HET'ﬂ)NT]:T Franc den Wein elegant strukturiert und so dieses Paradebeispiel eines gut gemachten Saint-Emilion Grand
E Crus traumhaft sanft vollendet.
SEEMILION (.1
IS EX BOUTEILLE
H-BHILIFFPE

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
SCEA Chéteau La Confession

33330 Saint-Emillon
FR



WEINNOTIZ

Farbe: attraktives, glanzendes Kirsch- bis Purpurrot
Duft: im Bouquet verschmelzen fruchtige Aromen von Schattenmorellen, Waldbeeren (Schwarze
Johannisbeeren, Brombeeren) und Pflaumen mit feinen Noten von Unterholz und Gewdirzen
Geschmack: weich und rund mit mittlerem Korper, sanfter Frucht und feiner Wiirze, elegant und
ausgewogen mit prasentem, doch exzellent integriertem Tannin
zu klassischen Gerichten der franzdsischen Kiiche, gebratenem Lamm oder Rindfleisch mit Krautern,
Wildragout und Gefliigel (Ente) an fruchtigen Saucen oder mittelwirzigen Késen

WEINBEREITUNG

Auf Chateau Haut-Pontet wird das gesamte Lesegut streng sortiert, damit wirklich nur 100 % gesunde und
optimal ausgereifte Trauben in die Schlosscuvée gelangen. Nach der rund dreiwdchigen
temperaturkontrollierten Maischegérung im Edelstahltank werden die Weine in Féasser zur Reife gelegt und
schlieBlich auf Chateau Haut-Pontet auf die Flaschen gefiillt.
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