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PINOT GRIGIO SELECTION

Bosco del Merlo

Italien
Venetien

trocken

Pinot Grigio
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ARTIKELBESCHREIBUNG

Diese feine Rebsorte verdankt ihren Namen der Tatsache, dass die Traube bei der Reifung eine kupferne
Farbe annimmt, die zwischen den sogenannten ,weilen” und ,schwarzen" Trauben liegt. Der Pinot Grigio

DOC entsteht durch die Auswahl der besten Trauben aus eigenem Anbau.

Strohgelb im Glas bietet er intensive und elegante Noten von Akazien- und Birnenbliten. Der Geschmack

ist trocken, angenehm frisch mit einer schénen, eleganten Saure.

Er passt gut zu allen Fischgerichten: Schalentiere, gebackener, gebratener oder gegrillter Fisch, Vorspeisen

mit Meeresfriichten, Fischsuppen und Fischrisottos.

FARBE, GESCHMACK & MEHR INHALT UND NAHRWERT
Farbe Weily Zutatenliste Trauben, rektifiziertes Traubenmostkon-
zentrat, Konservierungsstoffe (Kalium-
Garung im Edelstahltank metabisulfit), Stabilisatoren (Metawein-
séure), Saureregulatoren (Weinséure
(L(-)
ARTIKELDATEN
Energiegehalt 305 kJ / 73 keal
Gebinde 6/0.750 |
Fettgehalt 00g
Verschluss Schraubverschluss
gesattigte Fettsauren 00g
EAN Flasche / EAN Karton 8006297007281
8006297007298 Kohlenhydrate 049
Zuckergehalt 049
ANALYSE
Eiweil 00g
Alkoholgehalt 12.2 %Vol
Salz 00g
Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

enthalt keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite

Inverkehrbringer Paladin S.p.a.
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