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COMTES DE CHAMPAGNE BLANC DE
BLANCS 2015

Champagne Taittinger

Frankreich
Champagne

herb

100 % Chardonnay

ARTIKELBESCHREIBUNG

Geprägt von einem besonders milden Winter, einem sonnigen und trockenen Frühsommer sowie dem er-

sehnten Regen Ende August, brachte das Jahr 2015 optimal gereifte Chardonnay-Trauben von außerge-

wöhnlicher Ausdruckskraft hervor. Das Ergebnis ist ein Comtes de Champagne von großer Tiefe, strahlen-

der Frische und raffinierter Eleganz, der schon heute begeistert und zugleich ein beeindruckendes Reifepo-

tenzial verspricht.

Speiseempfehlungen Serviertemperatur
Genussempfehlung /
Lagerfähigkeit

Hummer/Languste
Austern
Lachs/Waller/Karpfen pochiert
Thunfisch roh
Kalb
Wild

8.0 °C bis 12.0 °C sehr gut
größer 30 Jahre

HERKUNFT

Qualitätsstufe Grand Cru

Boden Kalkboden, Kalkstein

FARBE, GESCHMACK & MEHR

Farbe Weiß

Gärung Flaschenvergärung

Reifung in Flaschenreifung im Barrique 4 Mona-
te

ARTIKELDATEN

Gebinde 6 / 0.750 l

Verschluss Naturkorken

EAN Flasche / EAN Karton 3016570001412
3016570042316

ANALYSE

Alkoholgehalt 12.5 %Vol

INHALT UND NÄHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe enthält keinerlei Ei-Allergene
enthält keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthält Sulfite

Inverkehrbringer Champagne Taittinger
51100 Reims
FR

00704115 | Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2015
Wein Wolf GMBH  •  Königswinterer Straße 552  •  53227 Bonn

LIMITIERT



WEINNOTIZ

Zeitlos. Strahlend. Unverkennbar. Der Star aus dem Hause Taittinger verkörpert das Erbe höchster

Handwerkskunst und die pure Eleganz der besten Chardonnay-Trauben der Grands Crus der Côte des

Blancs.

WEINBEREITUNG

Bei der Herstellung des Comtes de Champagne wurden ausschließlich die besten Trauben aus fünf

ausgewählten Grands Crus Lagen verwendet, was von außergewöhnlichem Anspruch an Finesse zeugt.

6-8 % der Weine, die diesen hervorragenden Champagner komponierten, reiften 4-6 Monate lang in

Eichenfässern, die jedes Jahr zu einem Drittel erneuert werden. In der finalen Assemblage entstanden

daraus feine Röstnoten.

PRODUZENTEN-INFO

Champagne Taittinger ist eines der letzten großen Champagnerhäuser in Familienbesitz. Bereits seit

sieben Generationen wird das reiche Erbe der Familie im Einklang mit Können, Tradition und

kompromisslos hohen Qualitätsstandards erfolgreich weitergegeben. Seit nun mehr als 4 Jahren leiten

Vitalie und ihr Bruder Clovis die Geschicke des Unternehmens und streben mit einem leidenschaftlichen

Team unermüdlich danach, den Stern der Marke Taittinger weltweit zum Leuchten zu bringen – Eine wahre

Mission des Glücks.

Die Weinberge von Taittinger erstrecken sich über 288 ha auf 37 verschiedene Cru-Lagen, die zu den

besten der Champagne zählen. Als Pionier in dem Bereich hat Taittinger bereits 90% seiner Rebflächen

begrünt, was in der Champagne bei einem Weingut dieser Größe einzigartig ist. Auf dem Weg zu einem

100% ökologisch geführten Weingut arbeitet Taittinger beharrlich an der Umstellung auf nachhaltigen

Weinbau und erhielt aus diesem Grund bereits die Zertifizierungen „Haut Valeur Environnementale“ und

„Nachhaltiger Weinbau in der Champagne“.
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