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- Auf einer Hohe von 350m gedeihen die Nebbiolo-Trauben fur diesen in Farbe und Duft sehr
m g b v} intensiven Barolo.
’ | k Pflaumen, reife Kirschen, blumige Aromen und wiirzige Anklange offenbart sein vielschichti-

ges Bouquet.

Herrlich abgerundet wird er durch ein sanftes Tannin und einen langen, langen Nachhall.

4 Stunden vor Genuss 6ffnen gut
15-20 Jahre

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Barolo

DOCG - Denominazione Di Origine

Controllata E Garantita Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer

Rot

im Barrique 18 Monate

1/1.5001
Naturkorken

8016001000484
8016001000484

13.5 %Vol

21412215 | Bussia Barolo DOCG Magnum
Wein Wolf GMBH « Konigswinterer StraRe 552 « 53227 Bonn

Genussempfehlung /
Lagerféahigkeit

enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite

Weinland Ariane Abayan GmbH
20251 Hamburg



PRODUZENTEN-INFO

Das heutige Weingut Prunotto hat seine Geburtsstunde im Jahre 1904 als es als
Winzergenossenschaft ,Der Weine aus Langhe” gegrindet wurde. Nach der ersten guten
Ernte im Jahr 1905 folgten einige schwierige Jahre. Wirtschaftliche Engpésse und die
Auswirkungen des Ersten Weltkrieges fuhrten schlieB3lich zur Auflésung der Genossenschaft.
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