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FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt
Séure

Restzucker
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ARVALI VERMENTINO DI SARDEGNA ¥ A
DOC

Ferruccio Deiana

Italien
Sardinien

trocken

100% Vermentino
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ARTIKELBESCHREIBUNG

3 bis 4 Monate bleibt diese Spétlese in Edelstahltanks, ehe sie ihren eleganten Charakter zeigt. Intensive
florale Noten zeigt das herrlich aromatische Bouquet. Den Gaumen verwdhnt der ‘Arvali’ mit einem trocke-
nen und weichen, intensiven und nachhaltigen Geschmack.

Genussempfehlung /
i‘g Lagerfahigkeit

sehr gut
4 Jahre
INHALT UND NAHRWERT
Weily Zutatenliste 100% Traube
im Edelstahltank 4 Monate Energiegehalt 325kJ /77 keal
Fettgehalt 00g
gesattigte Fettsauren 00g
6/0.750 | Kohlenhydrate 08g
Naturkorken Zuckergehalt 01g
8032793942009 Ballaststoffe 00g
8032793942603
Eiweil 00g
Salz 00g
13.5 %Vol Allergene und Zusatzstoffe enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene
6.0g/L _— e o : -
Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt ein Antioxidationsmittel, enthalt
0.6 g/L Konservierungsstoffe, enthélt Sulfite
Inverkehrbringer Ferruccio Deiana
09040 Settimo San Pietro (CA)
IT
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FERRUCCIO
DEITANA

PRODUZENTEN-INFO

Vor nur wenigen Jahren tbernahm Ferruccio Deiana das Familienweingut in der Nahe von Settimo San
Pietro im Siiden Sardiniens von seinem Vater. Als erfahrener und geschétzter Onologe und Weinkenner
gelang es Ferruccio Deiana, seine Kapazitdaten und das Terroir so zu nutzen, dass seine Weine heute zu den
besten Weinen Sardiniens zahlen.
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