Speiseempfehlungen

Rind geschmort
Blauschimmelkase
Hirsch geschmort

FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe Rot
Reifung im Barrique

ARTIKELDATEN

Gebinde 6/0.7501

Verschluss Naturkorken

EAN Flasche / EAN Karton 8017704000948
8017704000498

ANALYSE

Alkoholgehalt 14.0 %Vol

Séure 53g/L

Restzucker 1.59/L

2410072512025

NEBBIOLO LANGHE DOC

Cordero di Montezemolo

Italien
Piemont

trocken

100% Nebbiolo

% -0 5 B

ARTIKELBESCHREIBUNG

CORDIERO
MONTEZEMOL.0)

Weinberge zwischen La Morra, Alba und dem Roero Gebiet liefern zusammen mit 6-7 Jahre alten Nebbiolo

da Barolo Reben die Trauben fiir diesen leuchtend granatroten, sehr konzentrierten Wein. Er offenbart Duf-

te von sehr reifen dunklen Friichten, von Tabak, Kakaobohnen, Veilchen und siiten Gewdirzen. Der Gaumen

ist einhdllend mit weichen, samtigen Tanninen.

9 Karaffieren

3 Stunden vor Genuss 6ffnen

INHALT UND NAHRWERT

Zutatenliste

Energiegehalt
Kohlenhydrate
Zuckergehalt

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer
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t:

Genussempfehlung /
Lagerfahigkeit

gut
15-20 Jahre

Trauben, Konservierungsstoffe und An-
tioxidationsmittel: SULFITE; Stickstoff.

331 kd /79 keal
1249
02g

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
Weinland Ariane Abayan GmbH

20257 Hamburg
DE



CORDERO
MONTEZEMOL.0)

PRODUZENTEN-INFO

Seit 1340 pragt die Familie Cordero di Montezemolo den Weinbau im piemontesischen La Morra. Auf dem
legenddren Monfalletto-Anwesen entstehen seit 19 Generationen herausragende Barolo-Weine, die
Tradition und moderne Onologie meisterhaft vereinen. Ein Weingut mit Seele, Geschichte und
internationalem Renommee.

Das Weingut Cordero di Montezemolo z&hlt zu den &ltesten Familienbetrieben des Piemonts. Seit 1340
wird das historische Monfalletto-Gut in La Morra ununterbrochen von derselben Familie bewirtschaftet —
heute leiten Giovanni Cordero di Montezemolo mit seinen Kindern Elena und Alberto die 19. Generation. Die
rund 28 Hektar zusammenhangenden Rebfldchen am Monfalletto-Hugel sind eine Seltenheit im
Barolo-Gebiet. Hier gedeihen Nebbiolo, Barbera, Dolcetto und Arneis auf idealen Sudlagen, seit 2013
zertifiziert biologisch. Zu den Flaggschiffen zdhlen der elegante Barolo Monfalletto, der kraftvolle Barolo
Enrico VI aus der berihmten Villero-Lage sowie der Barolo Gattera. Gekront wird das Anwesen von der
markanten Libanon-Zeder, die seit 1856 Uber den Weinbergen wacht. Internationale Auszeichnungen wie
die Tre Bicchieri bestéatigen die Spitzenqualitat.
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