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ARTIKELBESCHREIBUNG

Historischer Wein des Guts, der durch sorgfaltigen Verschnitt eines GroBteils der Monfalletto-Lagen ge-
wonnen wird. Weich, saftig und blumig im Geschmack mit wunderschon eingebundenen Tanninen und ei-
nem Duft mit Anklangen von reifen roten Beeren und Gewdirzen. Er Uiberzeugt zudem mit einem kraftvollen

Korper und einem wunderschonen Gleichgewicht.

Genussempfehlung /

9 Karaffieren CE Lagerfahigkeit
3 Stunden vor Genuss 6ffnen gut
20-25 Jahre
INHALT UND NAHRWERT
Barolo Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

enthalt keinerlei Milch-Allergene
DOCG - Denominazione Di Origine Con-
trollata E Garantita Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
Inverkehrbringer Monfalletto, Azienda Agricola
12064 La Morra (CN)
IT
Rot

im Barrique

1/1.5001
Naturkorken
IT-BIO-009

8017704000573
8017704000412
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