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ARTIKELBESCHREIBUNG

Die Steillage Schlossberg weist kalkhaltiges Vulkangestein auf. Dabei wurden die Reben per Selection Mas-

sale kultiviert, um die Genetikvielfalt im Weinberg zu erhalten. Der zwdlfmonatige Ausbau im grof3en Holz

und die anschliellende Reife fiir 6 Monate auf der Vollhefe verleihen dem Wein seinen Charakter und zarten

Schmelz. Aromen von reifen Zitrusfriichten paaren sich mit herbalen, griinen Noten und Nissen. Im Ab-

gang zeigt sich dieser Grauburgunder salzig, mineralisch, frisch und lang anhaltend.

INHALT UND NAHRWERT

Zutatenliste

Energiegehalt
Fettgehalt

gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
Zuckergehalt

Eiweill

Salz

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer
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Trauben, Konservierungsstoffe (Sul-
fite).

Taus okologischer Landwirtschaft
314 kJ /75 keal
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enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
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