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@ Sauvignon Blanc

ARTIKELBESCHREIBUNG

Volle Nase mit Zitronengras, etwas Pfirsich, frischen Stachelbeeren, eingelegter Birne, frischen Krautern
und gemahtem Gras. Klar und feinsaftig; sehr fruchtbetond im Mund mit Stachelbeeren, herber Zitrusfruch-
t; frischer Birne mit Geback und frischen Krautern; sehr laute Erscheinung mit Kraft und Riickgrat; lebendig
frisch mit Zug und Spannung; leicht aufkommende salziger Mineralitat; sehr trocken wirkend und herb;
komplex; sehr frische Stachelbeeren mit Birne, Apfel, frischen Krautern und etwas Gebéack im Abgang.
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9 Serviertemperatur
10.0 °C bis 13.0 °C

FARBE, GESCHMACK & MEHR INHALT UND NAHRWERT
Farbe Weil Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Reifung im Barrique
Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
ARTIKELDATEN Inverkehrbringer Landerer GbR
79235 Vogtsburg
Gebinde 6/0.7501 DE
Verschluss Naturkorken
EAN Flasche / EAN Karton 4260172922623
4260172922692
ANALYSE
Alkoholgehalt 13.0 %Vol
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