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CHARBGHHAY

FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE

Alkoholgehalt

Weil3

im Barrique

6/0.7501
Naturkorken

4260172923729
4260172923798

13.0 %Vol

51071621 2021

OBERROTWEILER HENKENBERG
CHARDONNAY
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A, Landerer
(W1 ]

@ Deutschland
E} Baden

? 100% Chardonnay

LANDERER

ARTIKELBESCHREIBUNG

Der Wein aus dem vulkanverwitterten Gestein mit reichlich

Kalkeinschluss zeichnet sich durch seine besondere Herstellung aus. Nach einer
Maischestandzeit von 8 Stunden erfolgt die Spontangarung und Lagerung aufder
Vollhefe fir 12 Monate im Barrique, wobei 70% Erstbelegung und 30% Zweit- und
Drittbelegung verwendet werden. Der Wein wird unfiltriert abgefullt. Das
Ergebnisist einintensiv gelber Wein mit einem auf3erst komplexen Aromavon
Aprikose, Mirabelle, Réstaromen, gelben Blumen, Brotkruste und salzigen Noten.
Die Struktur ist vielschichtig und kraftvoll, begleitet von einer angenehmen
Séaurestruktur, die dem Wein eine beeindruckende Tiefe verleiht. Die empfohlene
Serviertemperatur liegt bei 11-13°C. Dieser Wein passtideal zu hellem Fleisch,

Fisch, gereiftem Kéase sowie Schalen- und Krustentieren.

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthélt Sulfite

Landerer GbR
79235 Vogtsburg

Inverkehrbringer

51071621 | Oberrotweiler Henkenberg Chardonnay
Wein Wolf GMBH « Konigswinterer StraRe 552 « 53227 Bonn

enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene



